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Editorial

Alberto Echaluce

El nombramiento de
Virginijus Sinkevicius

a llamado mucho la atencién el
Hnombramiento de Virginijus Sin-

kevicius, el parlamentario lituano,
vinculado al partido Unién de Granjeros
y Verdes, como comisario de Medio Am-
biente y Océanos de la UE. A sus 28 afios
asume la responsabilidad de coordinar la
actividad de ambos departamentos. En
unos tiempos convulsos en el que nadie
sabe cémo va a quedar el Brexit y con mu-
chas criticas a la implantacién de la obli-
gacién del desembarque, la nueva presi-
denta de la Comisién Europea da conti-
nuidad a sus predecesores en el cargo y ob-
via la pesca que, al parecer, no existe como
sector o, al menos, carece del corpus ne-
cesario para figurar en la superestructura
de una Unién Europea que no parece ha-
llarse en su mejor momento.

El departamento que va a ocupar el tiem-
po de Sinkevicius en Bruselas es de suma
trascendencia para algunas regiones eu-
ropeas, entre ellas Espafia. Interesa asi-
mismo a Irlanda, Portugal, un poco a
Francia, Alemania, Holanda, Italia y es im-
predecible el interés actual del Reino Uni-
do, todavia Estado miembro con el que se
tendrd que negociar para evitar con una re-
serva de cuotas y tratando de que exista
correspondencia por parte britdnica por
presencia de buques espafioles en los ca-
laderos de Gran Bretafia mds alld de lo
abrupto o no de la salida de esta de la UE.
Nunca le ha ido bien a Espafia estar de se-
gundoén en las negociaciones comunitarias.
Por ello, es imprescindible abordar el
tema del ‘Brexit” con valentia y no seguir
viendo cémo pasan a los meses a ver lo
que pueda pasar.

Pero, de todas maneras, la impresién de

que la desconexién de la UE del mundo de
la pesca es algo mds que una simple cues-
tion de desapego de un sector que, sin em-
bargo, es fundamental en algunos de los
paises miembros. Tenemos muy reciente
la labor de Damanaki, cuya labor conser-
vacionista consigui6 un retroceso en la pes-
camayusculo. En el organigrama del club
de naciones en el que Espafia se integré en
1986, jamds ha aparecido especificamen-
te un comisario con responsabilidades
especificas en cuestiones tan importantes
para la socieconomfa de Estados como los
citados mds arriba. Es més: en su deno-
minacion, ni siquiera se menciona la pes-
ca. Y pongo como ejemplo los tiempos de
Miguel Arias Cafiete como Comisario
también o los del hasta ahora méximo res-
ponsable de la misma, Karmenu Vella.

La pesca siempre ha ido emparejada a
otras cuestiones que nada tienen que ver
con ella y sf con la agricultura, el medio
ambiente, la marina mercante, etc. Pero tal
circunstancia no es exclusiva de la Comi-
sién Europea: Espafia se desprendié hace
tiempo de la referencia a la pesca en el Mi-
nisterio que debe ocuparse de ésta. Nada
extrafio si tenemos en cuenta que Galicia,
la comunidad auténoma con més pesca-
dores y barcos de todo el estado espafiol,
también tir6 por la borda de la Xunta sus
referencias a la pesca al pasar, con Nufiez
Feijoo y Rosa Quintana, a ceder las com-
petencias a una Conselleria do Mar que,
aun no siendo ajena a la Pesca, parece te-
ner a esta como actriz secundaria en la pe-
licula de cada dia.

Es una pregunta que debemos hacer-
nos.;Cudl es el motivo por el que la pes-
ca queda relegada cuando es un compo-

nente nutricional indispensable para la
vida humana? La pesca debe figurar en el
espacio principal de las sedes de las ins-
tituciones y la nomenclatura de los go-
biernos -sean estos del caracter que sean-
que se ocupan aunque no vayan mads alla
de lo tedrico de unas cuestiones que son
tan importantes, vitales muchas veces,
para tantos miles de personas que de la
pesca viven en los pafses que integran la
Unién Europea. Y, nuestros politicos tie-
nen que ser proactivos en favor de la pes-
ca comunitaria. Deben ponerse por delante
de las negociaciones y no solicitar y soli-
citar las demandas del sector. El Brexit, las
cuotas en base a las recomendaciones
cientificas, las ayudas FEMP deben ser ac-
tividad de trabajo diario, para que la pes-
ca no siga siendo material de segunda fila
y centro de miedos por lo que puede sal-
picarme de forma negativa. La aplicacién
de un IVA superreducido y la imparticién
de la educacién nutricional en colegios de-
ben ser tareas de rdapido establecimiento.
El ntimero de nifios y adolescentes que pa-
decen obesidad ha pasado de 11 a 124 mi-
llones, de acuerdo con la Organizacién
Mundial de la Salud (OMS). Tenemos que
seguir poniendo el foco en el hecho de que
la obesidad es un problema de salud. El
pescado es una fuente indiscutible de
proteinas y minerales frente a otros ali-
mentos como la carne. No podemos seguir
viendo pasar a cargos y mds cargos que
vienen a aplicar politicas medioambien-
talistas. Hay un dato elocuente. El ntimero
de poblaciones ‘en linea con el RMS’ se ha
elevado sustancialmente. La flota se ha re-
ducido. Muchas especies gozan de buena
salud. No mds politicas reduccionistas. 222

PRESIDENTE-EDITOR: ALBERTO ECHALUCE OROZCO

CORRESPONSAL GALICIA: M BEREA CORRESPONSAL MADRID: TERE MONTERO
CORRESPONSAL CATALUNA: FRANCESC CALLAU CORRESPONSAL ANDALUCIA: JUAN MANUEL MORENO
CORRESPONSAL CANTABRIA: 7UAN CARLOS BARROS CORRESPONSAL CANARIAS: ANTONIO FLOREZ
CORRESPONSAL ASTURIAS: GREGORIO CALVO PENA
COLABORADORES: Eliseo Villar, Javier Mina, Rosa Garcia Orelldn, Iiiaki Garro, Julio Ruiz de Velasco, Susana Rivas

FOTOGRAFIA: José Maria Ferndndes, §. A. Apraiz, Fesis Astaburuaga, “Jota”, Richard Agirregomezkorta, Luis Fernandes, 3Migrupo, www.julioruizdevelasco.com
EDITA: EUROPA AZUL S.L. Administracion: Plaza de Unzaga 9-2 Tlfno movil: 606-549776. Apartado de Correos 494. 20600 EIBAR (Gipuzkoa)

E-MAIL: info@europa-azul.es

CONTRATACION DE PUBLICIDAD: San Vicente, 8, 6° dpto 3 (Edif. Albia I). 48001 BILBAO. Tifno: 94-4248046
E-MAIL: jruizdevelasco@telefonica.net PAGINA WEB: www.europa-azul.es
MAQUETACION E IMPRESION: GERTU, Ofati (Gipugkoa)

IMPRESO EN ESPANA
DEPOSITO LEGAL: §§-228-90
ISSN: 1.130-1465

N 173 europa azul // 3




sumario

Entrevista

Carmen Crespo, Consejera de Agricultura,
Ganaderia, Pesca y Desarrollo Sostenible de la
Junta de Andalucia 6a9

Andalucia

Pesquerias del Mediterraneo lucha por su
sostenibilidad

Programa Medfish 10a154

Repercusiones que puede causar un Brexit duro
Retos del sector pesquero espaiiol

Breves 16 a 23

Galicia

Mas fondos para las Organizaciones de
Productores

El sector atunero apoyara todas las politicas
sostenibles

Conxemar 24 a37

Opinion

Confusion en la comercializacién 38y39

Comercializacion

Campaiia del “Fogonero”

Tailandia trabaja en la mejora de los
sistemas de calidad y trazabilidad en la
industria 40 a 43

Euskadi

Balance agridulce de la flota vasca en el
cierre de la costera de bonito

Los cientificos proponen elevar el TAC de
verdel 44 a 46

Catalunya

10-12

Andalucia

Pesquerias del Mediterraneo

buscan su sostenibilidad

Diez pesquerias espafiolas -de Caleta de Vélez
(Mélaga), Motril (Ganada), San Pedro del Pina-
tar (Murcia), Villajoyosa y Santa Pola (Ali-
cante), Palamés (Girona), Baleares, el golfo de
Leoén, Catalufa y Castellén- participan en el
proyecto Medfish de la organizacién MSC y el
Fondo Mundial para la Naturaleza (WWE, por
sus siglas en inglés). Su objetivo, hacer un uso
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se extenderfa hasta finales de enero, son, tanto la una como la otra, las opciones del Reino
Unido que condicionan el futuro préximo del sector, que se encuentra si o sf a merced de lo

que decida este pais.
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El T Congreso Internacional de Orga-
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y de Acuicultura, organizado en esta
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cios por parte de la Administracién
espafiola y mostrd la capacidad para
innovar que tiene el sector pesquero.
Desde el Gobierno se ha propuesto a
la Comisién la reprogramacion del
programa operativo que permita a Es-
pafia dedicar a las OPP 35 millones en
los 3 préximos afios, frente a los 27 que habia presupuestado son una de las novedades im-
portantes. El incremento de un 23% en los fondos destinados a las acciones enmarcadas en
los planes de produccién y comercializacién desarrollados por las Organizaciones de Pro-
ductores Pesqueros y de Acuicultura (OPP’s) y el pago este mismo afio de esas iniciativas
correspondientes a 2016, 2017 y 2018 fueron los dos grandes anuncios.
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j6o, anunci6 en la inaugura-
cién de la feria Conxemar la
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hacer frente a la creciente
demanda de expositores. El
fantasma de Seafood Barce-
lona 2021 sobrevol6 el acto
oficial y la clausura de un
Conxemar que reivindicé
su relevancia mundial a
golpe de cifras. No obs-
tante,e apoyo claro y rotundo a Vigo por parte del Ministro de Agricultura, Pesca y Alimen-
tacion, Luis Planas, y el anuncio por parte del Gobierno gallego de que habrd ampliacién del
recinto expositivo protagonizaron el acto inaugural de la Feria Internacional del Productos del
Mar Congelados Conxemar 2019. Sin duda, una edicién diferente marcada por el anuncio se-
manas antes de Diversified Communications, organizador de Seafood Expo Global, de trasla-
dar el escenario de su feria de Bruselas a Barcelona a partir de 2021. Pese a estos aires de
incertidumbre, Conxemar mostré su fuerza con una participacién de 37.007 profesionales de
108 paises del mundo, un 4'5% mads con respecto a 2018.
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Entrevista

1y
i

Carmen Crespo,
consejera andaluza de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Desarrollo Sostenible

“La pesca es un sector muy vulnerable y
nos volcaremos para que esta actividad no se

pierda ante la bajada de su rentabilidad”

Carmen Crespo Diaz (Adra, 1966) es desde enero de este afio la persona al frente de
la Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Desarrollo Sostenible de la Junta
de Andalucia. Tras diferentes responsabilidades politicas le ha llegado el turno de ges-
tionar una de las carteras mas importantes del ejecutivo andaluz gracias a la confianza
depositada en ella por parte de Moreno Bonilla. Esta diplomada en Biblioteconomia
y Documentacién ha llegado a consejera sustituyendo al socialista, y también alme-
riense, Rodrigo Sanchez Haro. Antes fue vicepresidenta de la Diputacién Provincial
de Almeria (1995-2000), alcaldesa de Adra (2003-2011), delegada del Gobierno de Es-
pafia en Andalucia (2011-2015) o diputada en el Parlamento andaluz desde el afio 2000.
Tras sus primeros meses como consejera destaca de su gestion en el &mbito de la pes-
ca la simplificacién de tramites administrativos, la mejora de las ayudas o la defen-
sa de los intereses andaluces al reclamar a otras administraciones més inversién o exi-
giendo mejores cuotas en algunas pesquerias. De todo eso y mas habla en esta entre-
vista concedida a Europa Azul.
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Texto y fotos:
Juan Manuel Moreno

¢/Coémo evaltia sus primeros meses al fren-
te de la Consejeria y cudles serdn sus
prioridades en materia de pesca?

Han sido unos meses muy productivos para
conocer la situacion del sector, las necesi-
dades de los pescadores y sus demandas.
Me he reunido con diversos representantes
de la pesca de Andalucia y, entre otras ini-
ciativas, he tenido la oportunidad de ser tes-
tigo del apoyo undnimemente de los grupos
parlamentarios a los pescadores de arrastre
del Mediterrdneo. Ademads, desde nuestra
llegada a la Junta de Andalucfa venimos tra-
bajando para simplificar una normativa que
dificultaba el acceso de los pescadores a las
ayudas y para aproximar la Administracién
alos sectores productivos y a los andaluces
en general, ya que estos son quienes moti-
van nuestro esfuerzo diario y deben sen-
tirnos cercanos.

En cuanto a las prioridades de nuestra ac-
tuacién, podriamos decir que el pilar basi-
co sobre el que pivotara el trabajo de la Con-
sejeria serd aprovechar al maximo los re-
cursos que tenemos a nuestra disposicién
para potenciar la pesca andaluza.

¢/C6émo va a procurar mejorar la competi-
tividad de las empresas andaluzas del sec-
tor pesquero desde su posicion?

Esta es precisamente una de las lineas de ac-
tuacién prioritarias que nos hemos marca-
do y para lograr este objetivo estamos di-
sefiando el Plan Estratégico para mejorar la
competitividad de los sectores agricola,
ganadero, pesquero, agroindustrial y del de-
sarrollo rural de Andalucfa. Una planifica-
cién cuyo objetivo final es consolidar estos
ambitos econémicos como una fuente de
creacion de riqueza y puestos de trabajo.

Para lograrlo, apostamos por fomentar la in-
vestigacién y la innovacién tecnoldgica,
impulsar la formacién y capacitaciéon de los
profesionales, apoyar el relevo generacional
y, como ya comentdbamos antes, simplifi-
car los tramites administrativos al tiempo
que se mejora la gestion de las ayudas. Me-
didas en las que queremos avanzar, por su-

“Estamos diseiiando el
Plan Estratégico para
mejorar la
competitividad del
sector pesquero en
Andalucia”

puesto, de la mano de los pescadores, con
quienes tendremos una interlocucién directa
y cercana para responder a sus demandas
e intereses en todo lo que esté a nuestro al-
cance.

En su primera comparecencia parlamen-
taria sefial6 como prioridad aprovechar
hasta el dltimo euro de fondos europeos
que llegue a Andalucia, ;qué papel debe
desempeifiar el FEMP en el futuro de la flo-
ta andaluza?

Efectivamente, una de nuestras prioridades
es ejecutar al maximo posible los recursos
econémicos que nos llegan de Bruselas
para apoyar a nuestros pescadores porque
el incumplimiento en la ejecucién del Fon-
do Europeo Maritimo y de Pesca (FEMP)
por parte del anterior ejecutivo ya provo-
cd la devoluciéon de més de 1,2 millones de

euros y, Como consecuencia, puso en ries-
go mds de 9,6 millones de inversién.

El FEMP es sin duda una herramienta de
gran utilidad para respaldar la actividad pes-
queray acuicola y por esta razén hemos so-
licitado a la Comisién Europea y al Minis-
terio su reprogramacion en Andalucia di-
rigida a mejorar su aprovechamiento por
parte del sector. Creemos que es necesario
aumentar los fondos destinados, por ejem-
plo, a las Organizaciones de Productores
Pesqueros y a la mejora de las infraestruc-
turas en los puertos, medidas que a nues-
tro parecer cuentan con una dotacién in-
suficiente.

Apunta al didlogo como una de las pre-
misas basicas de su gestion. ;Cémo esta
siendo la relacién con el ministro en fun-
ciones Luis Planas? ;Qué espera de la re-
lacién con el Gobierno estatal y del siste-
ma de cofinanciacién?

Espero, como no puede ser de otra mane-
ra, una relacién productiva y de lealtad ins-
titucional. Por nuestra parte, haremos todo
lo que esté en nuestra mano para que los
pescadores, que son a quienes nos debemos,
vean respondidas sus demandas indepen-
dientemente de quien sean las competencias
directas de cada cuestion.

Crespo en una visita al puerto de Motril
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“Rechazamos el plan
para el Mediterraneo.
Almeria, Granada y
Malaga han hecho los
deberes y han apostado
por la sostenibilidad”

Debemos aunar fuerzas para respaldar a un
sector vulnerable que durante mucho tiem-
po ha realizado grandes esfuerzos para man-
tener con vida una actividad que es pri-
mordial en la economfa de dreas costeras an-
daluzas.

El reciente plan para el Mediterraneo,
que debera entrar en vigor el proximo 1 de
enero, ha levantado en armas al sector an-
daluz afectado. Desde Faape se habla de
agravio, competencia desleal y traicion de
la clase politica estatal y comunitaria.
¢(Co6mo se valora desde la Junta de Anda-
lucia y cémo va a reaccionar ante este plan
contra la sobrepesca?

Como ya hemos manifestado en numerosas
ocasiones, rechazamos este plan que exige
un nuevo sacrificio a un sector que ya ha he-
cho muchos esfuerzos en pro de la sosteni-
bilidad del caladero. Entendemos que es ne-
cesario un plan global del Mediterrdneo que
contribuya a garantizar las pesquerias y, por
tanto, la actividad en el futuro, pero no que
sea a costa de los mismos. Almeria, Grana-
da y Mélaga han hecho los deberes, han
apostado por la sostenibilidad y han redu-
cido la flota, mientras que otras comuni-
dades auténomas no han hecho los mismos
esfuerzos.

Por esta razén, insistimos en la necesidad de
solicitar a Bruselas, a través del Gobierno
central, un plan que salvaguarde el mante-
nimiento de nuestros barcos. Lo que pedi-
mos es sensibilidad con una pesca familiar
que produce posibilidades en las lonjas an-
daluzas y de la que dependen miles de fa-
milias.

Otras flotas andaluzas atraviesan dificul-
tades, como la dedicada a la chirla, al pul-
po, o las que faenan en aguas marroquies
cuando hay acuerdo y que pescan sardina
y boquerén principalmente. ;Qué medidas
plantea para estos trabajadores desde el
ambito de la comercializacién?

Carmen Crespo releva a Sanchez Haro al frente de la Consejeria

En cuanto a la chirla, desde mi llegada a la
Consejeria hemos estado muy cerca del sec-
tor explorando, a través de la interlocucion
directa con los propios afectados, las posi-
bilidades que puedan existir para mejorar
su situacién. De hecho, hemos aprobado un
nuevo plan de pesca de esta pesqueria
cuyo obijetivo final es asegurar la sosteni-
bilidad del sector a largo plazo. Esta nor-
mativa supone dar luz verde a modifica-
ciones consensuadas con los propios afec-
tados, los pescadores, y basadas en estudios
e informes cientificos que avalan la com-
patibilidad de la actividad con la conser-
vacién de los recursos.

Y es que el Gobierno Andaluz viene de-
mostrando su compromiso con estos pes-
cadores, por ejemplo, a través de la am-
pliacién en 30 kilos por barco las capturas
diarias de chirlay del incremento de las cap-
turas totales de la campafia hasta las 2.100
toneladas, medidas a las que se suman ade-
mads la tramitacién de ayudas para las pa-
radas extraordinarias de la flota.

Con respecto a Marruecos, un acuerdo que
afecta a nada mds y nada menos que 2.000
andaluces, nos alegramos de que final-
mente puedan faenar de nuevo los barcos
andaluces en las aguas del pafs vecino. El
propio presidente de la Junta de Andalucfa,
Juan Manuel Moreno, se ha interes6 per-
sonalmente por este convenio durante su
viaje a Marruecos y converso con el primer
ministro sobre él. Y es que se trata de un
acuerdo fundamental al suponer una im-

portante rentabilidad para las embarca-
ciones andaluzas de cara a los préximos cua-
tro afios.

;Considera asequible lograr los objetivos
de rendimiento maximo sostenible en
2020 en las pesquerias andaluzas?

Ese es sin duda el objetivo con el que tra-
bajamos todos pero es cierto que se trata de
un desafio a largo plazo. La mayor parte de
las pesquerfas que se desarrollan en An-
dalucfa cuentan con una regulacién en este
sentido establecida por el Ministerio en base
alo que dictamina la Politica Pesquera Co-
mun para el perfodo 2013-2020 y, por tan-
to, vamos avanzando por ese camino.

Sin embargo, hay sectores que enfrentan
condiciones complejas y, por ejemplo, en el
caso de las especies de fondo del Medite-
rréneo Occidental, Bruselas trabaja ya en un
nuevo plan que atafie a todos los paises de

“Apostar por la
conservacion del atin
rojo es compatible con
una subida mayor de
cuota acorde con la
recuperacion que se
esta registrando”
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este mar y que ampliarfa el plazo hasta 2025.
Iremos paso a paso en todos los caladeros
analizando los datos que aportan los in-
formes cientificos y haciendo lo que esté en
nuestra mano para compatibilizar al maxi-
mo la pesca y la proteccién de los mares.

Con respecto a la triple sostenibilidad -eco-
ndémica, ambiental y social- de la Politica
Pesquera Comun, gran parte del sector de-
nuncia desequilibrios en perjuicio de la
sostenibilidad socioeconémica. ;Entiende
que este principio se estd llevando a cabo
de manera equilibrada?

Se trata de una cuestion compleja, ya que im-
plica un esfuerzo por parte de los pescadores
pero es, también, un asunto indispensable.
Los andaluces estdn demostrando su im-
plicacién con la conservacién del medio am-
biente, de los recursos naturales de los que
dependen al fin y al cabo su actividad dia-
ria, y eso es digno de alabanza.

Y estoy convencida de que los resultados
econémicos y sociales vendrdn apareja-
dos. Cada dfa son més las personas que es-
tdn concienciadas de la importancia de
preservar el planeta y que buscan en los
mercados productos sostenibles. Pescados
y mariscos como los nuestros, de calidad y
con una frescura que s6lo pueden ofrecer las
capturas de proximidad, las extraidas me-
diante los artes de pesca tradicionales que
imperan en Andalucfa.

Un ejemplo de conflicto entre sostenibi-
lidad ambiental y socioeconémica es el de
las almadrabas gaditanas. ;Cémo valora las
ultimas decisiones de la ICCAT cuando se
reconoci6 la recuperacién del stock y se
sustituy el plan de recuperacion por otro
de gestion aunque sin alterar las previ-
siones respecto a las cuotas?

Por un lado, nos alegramos de que los es-
fuerzos de las almadrabas tengan resulta-
dos positivos para el sector, si bien no en-
tendemos por qué no se han elevado mds las
cuotas de capturas permitidas. Tan s6lo 60
toneladas mds no es la cantidad esperada
por los pescadores.

Entendemos que es preciso seguir apos-
tando por la conservacién de la especie, por
supuesto, pero también que es perfecta-
mente compatible con una subida mayor
acorde con la recuperacién que se estd re-
gistrando en el attin.

:Qué relevancia tendran la acuicultura, las
mujeres y los jovenes en el futuro de la pes-
ca andaluza? ;Qué medidas prevé imple-
mentar la Consejeria para mejorar el im-
pacto de estos actores en el sector?

Se trata de actores importantes, ya que la
acuicultura, por ejemplo, ha demostrado ser
una actividad con grandes posibilidades de
futuro. De hecho, empresarios internacio-
nales han mostrado su interés por nuestra
comunidad auténoma para realizar en ella

inversiones millonarias que desarrollarian
instalaciones punteras. Nuevas oportuni-
dades de negocio que esperamos que con-
lleven generaciéon de empleo y riqueza
para nuestra tierra.

Y las mujeres y los jévenes son, por su-
puesto, claves. Las primeras porque visibi-
lizar su presencia y trabajo es fundamental
para hacer justicia con una parte de la so-
ciedad que siempre se ha esforzado en un
sector tradicionalmente masculinizado pero
en el que tiempo ha participado, sobre
todo, en el proceso industrial. Por ello nos
encontrardn siempre de su lado, respal-
dando su trabajo diario por alcanzar la igual-
dad real de mujeres y hombres en este 4m-
bito a través, por ejemplo, de la concesién
de un incentivo de 44.000 euros que espe-
ramos que contribuya a facilitar la impor-
tante labor que desempefia la Asociacién
Andaluza de Mujeres de la Pesca. Ademds,
estamos sentando las bases de un futuro Es-
tatuto de las Mujeres Rurales y del Mar de
Andalucia que incidird también de forma re-
levante en este sentido.

En cuanto a los jévenes, ellos son el futuro
del sector. Debemos acompariarles en el ne-
cesario relevo generacional que necesitamos
en nuestro mar y nuestro campo para que
Andalucia siga siendo lo que es: una po-
tencia agroalimentaria con una materia
prima de excelencia como ningtin otro te-
rritorio. 224

Carmen Crespo en una reunion con los representantes de la flota de
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Pesquerias del Mediterraneo luchan
por su sostenibilidad

La Cofradia de Pescadores de Motril lucha por perpetuar su pesca con el apoyo de
las ONGs, Marine Stewardship Council (MSC) y WWF que estan estudiando la cap-
tura de especies para introducir mejoras que no agoten los caladeros. De esa ma-
nera conseguiran el certificado indispensable por medio del cual llevaran los sellos
caracteristicos de ser pesquerias sostenibles. Los trabajos sirven para desarrollar
un programa que recabe informacién sobre el tamano de las capturas y clasifique

descartes

os tipos de artes son los que los mo-
Dtrileros han trabajado desde anti-

guo, el arrastre y las nasas. A la
mafiana temprano, el mar de Alboran con-
templa el paso de los arrastreros. Por su
parte, los naseros se dirigen mds a las mon-
tafias submarinas que siempre les han dado
capturas de quisquilla, una especie muy co-
tizada por los restaurantes. Desde tiempo
atrds, la cofradia, capitaneada por el patrén
Ignacio Lépez, apuesta por el desarrollo
sostenible del sector pesquero e introducen
medidas, como recoger basura cada vez
que van a faenar, para reducir la huella hu-
mana en el Mediterrdneo. Se han implicado
en numerosos proyectos y esta vez, junto
con las asociaciones WWF y Marine Ste-
wardship Council (MSC) -organizacién
que lucha contra la sobrepesca-los marine-
ros evaliian el arte de captura de las quis-
quillas para introducir mejoras.

Lépez y los suyos fueron elegidos en 2017
por el programa Medfish que trata de medir
la presién de la actividad humana, la fragi-
lidad del medio natural y de las poblaciones
pesqueras con la intencién de recabar mas
datos. La certificadora MSC mostr6 la pes-
querfa motrilefia a la captura de quisquillas
con nasa.

Pescador de Motril extrae la nasa que contiene las primeras capturas
de quisquilla

Dos tipos de artes son
los que los motrileros
han trabajado desde
antiguo, el arrastre

y las nasas

«Es un privilegio ser uno de los ocho puer-
tos elegidos en toda Espafia para formar
parte de este programa que pretende im-
plementar formas de pesca. De momento,
s6lo han comprobado cémo capturamos
con nasa, pero estd previsto que las con-
clusiones y las iniciativas también benefi-
cien a la pesca de arrastre», explicaba Ig-
nacio Lépez.

Los pescadores tienen claro que quieren un
mar limpio y un equilibrio para que los ca-
laderos que comparten con otros puertos y
los marineros marroquies no se agoten.
«Nosotros salimos casi a diario al mar. So-
mos los que mds datos tenemos y podemos
aportar nuestra experiencia al mundo cien-
tifico. Pescar de forma sostenible lo tinico que

quiere decir es que se trabaje para buscar cier-
ta armonia y conseguir perpetuar esta pes-
ca. Si queremos seguir trabajando y que nues-
tro producto se consuma, la salud del eco-
sistema es imprescindible. El mar es nuestro
sustento», manifiesta.

Los marineros y los cientificos recorrieron
cerca de millas nduticas que distan entre el
muelle de la ddrsena granadina y los mon-
tes submarinos, donde se captura el cama-
rén motrilefio. Provistos de nasas, cada b arco
puede contar con 500, son lanzadas al mar
y recogidas cinco horas después con el man-
jar mds codiciado de toda la lonja. La ex-
cursién por el Mediterrdneo tendrd su ve-
redicto en los préximos meses. A primera vis-
ta los responsables de la direccién del pro-
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Diez pesquerias
espariolas trabajan
dentro del programa
Medfish paa adquirir el
sello de calidad de MSC

yecto consideran que las formas de faenar de
estos motrilefios se ajusta a las necesidades
de la zona de pesca.

«De inicio se comprob o que habia falta de
informacién sobre cudl era el impacto de la
pesca. Querfamos conocer de primera mano
el estado de los caladeros y saber el ndmero
de nasas y la frecuencia con la que se estaban
echando al mar», explica Laura Rodriguez,
directora de MSC en Espafia. El patrén ma-
yor de la cofradia de pescadores estudiard las
propuestas que hagan MSC y WWF y trata-
rd de incorporarlas a las modalidades que
emplean. «Es una puerta para ir practicando
y aplicar estos resultados en las diferentes dis-
ciplinas. Buscaremos la forma de obtener un
certificado que reconozca que en Motril se
pesca de forma sostenible», asegura.

Para obtener la calificacién ambiental los pes-
cadores deberdn superar una auditorfa. «5i
la pesqueria de Motril, al igual que las otras
que participan en el proyecto, quieren reci-
bir el certificado medioambiental deberdn su-
perar un examen en el que se analizan tres in-
dicadores: el estado de la poblacion, el im-
pacto del arte de pesca en el entorno y la ges-
tién de los recursos», mantiene la directora
de MSC.

La informaci6n que se ha recogido se utilizara
para crear un programa que registre el peso,
tamario y las especies que capturan en sus re-
des los marineros, incluidos los descartes. Los
descartes son las especies capturadas vivas
o muertas, que no tienen valor en el merca-
do, porque no alcanzan la talla minima para
la comercializacién o porque el pescador no
dispone de cuotas para la especie que acaban
en sus redes. Ddesde enero de 2019 los ma-
rineros tienen la obligaciéon de desembarcar
también los descartes.

De acuerdo con Julio Agujetas, coordinador
del proyecto de MSC, con estos datos se po-
dra obtener mds informacién para investigar
desde las procedencias, cantidades de estos

Laura Rodriguez de MSC explica el trabajo de certificacion de la quisquilla de

Motril

descartes y hasta qué se pueden hacer con es-
tas capturas.

Palamés, las Islas Baleares, Villajoyosa, San-
ta Pola, son otros de los puertos que partici-
pan en el programa..

Los resultados del andlisis son muy impor-
tantes para Lépez porque las quisquillas son
una de las fuentes de ingresos mds impor-
tantes para los marineros. Motril lleva mu-

Ignacio Lopez, presidente de la Co-
fradia de Motril

cho tiempo apostando por una pesca soste-
nible en un sector cada vez tiene méds presién
de las instituciones europeas para adaptar-
se a unos estandares ambientales. “Normal-
mente la quisquilla se cotiza a 45- 50 euros el
kilo. Después en Navidades puede subir a
120-140 euros”

Ecopuertos

En lo que va de afio se han vendido cerca
de 9.000 kilos de quisquillas. Motril es el
puerto de Andalucia que més produce, se-
guido de cerca por Almerfa. Puertos de
otros municipios se desplazan En 2018 los
pescadores ingresaron 5 millones 380 mil
euros, de los cuales un 20% de los ingresos
provenian de la venta de este camarén mo-
trilefio. La labor ambiental de los pesca-
dores de granadinos se expande al resto de
provincias. Desde hace un lustro la cofra-
dia forma parte de Ecopuertos, un proyecto
que implicar a los pescadores en la limpieza
del mar.

En estos afios se han registrado mds de
60.000 datos en el litoral granadino y se han
puesto en marcha actuaciones similares en
otros lugares siguiendo el modelo impul-
sado desde Motril. Ahora, la consejera de
Agricultura, Ganaderia, Pesca y Desarro-
llo Sostenible, Carmen Crespo, anuncia que
quieren llevar este tipo de actuacién a todo
el litoral andaluz mediante una colabora-
cién directa con las cofradfas de pescado-
res. La Junta se une asf a la idea de 1 cien-
tifico de la Universidad de Cddiz Enrique
Montero, que puso en marcha el proyecto
en 2013.2°4
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Los pescadores afrontan las restricciones de Europa con un

barco menos

En 2020 entra en vigor una norma que reduce la pesca de arras-
tre y deja la flota motrilefia en desventaja con Argelia y otros puer-
tos. Motril ha llegado a contar con 64 barcos de arrastre y aho-
ra s6lo cuentan con 11.

La Unién Europea 'ahoga’ las redes de los pescadores. En ene-
ro entrard en vigor una nueva norma que regula la pesca de arras-
tre en el Mediterrdneo y que tiene preocupado a los marineros
motrilefios. La medida se aprobé el pasado mes de abril con la
intencién de frenar la pesca para que se regeneren los caladeros.
El plan contempla la reduccién de la actividad pesquera en un
10% el primer afio y se aplicarfa a todas las flotas por igual, algo
que no contenta a la cofradfa de pescadores.

En toda Andalucia hay 90 barcos dedicados a este tipo de pes-
ca, frente a los 600 navios de los que disponen Marruecos y Ar-
gelia. Compartir el Mediterraneo, ver mermada tu flota y que
encima una nueva normativa reduzca los dfas al afio en los pue-
des trabajar ha despertado el malestar de los marineros. «Con-
sideramos que la medida es injusta porque no estamos en las mis-
mas condiciones que el resto de puertos.Se deberia tener en cuen-

ta el ntimero de embarcaciones y su actividad. A los andaluces
siempre nos toca perder», alega el patrén de la cofradia.

La Junta ha tomado la decisién de poner en marcha un paque-
te de ayudas para los pescadores gaditanos. En el Golfo de Ca-
diz ya se ha puesto en marcha la parada biolégica y mas de 100
barcos de las provincias de Huelva y Cadiz, destinados a las pes-
querias de especies como la merluza, el rape o la cigala, per-
manecerdn amarrados a puerto 46 dias. La consejerfa de Agri-
cultura ha aprobado la ampliacién de 15 a 30 dias en total de las
ayudas por la parada biolégica.

Los pescadores motrilefios esperan que en 2020 la administra-
cién andaluza aplique esta medida en el resto de puertos que uti-
licen la pesca de arrastre. La patronal opera entre 240y 230 dias
al afio y hacen una parada anual para reparar barcos y «dejar re-
posar» las zonas de pesca. Esperan que la Junta sea proclive a
aplicar las ayudas en toda la comunidad para que en 2020 el nt-
mero inferior de dias que faenan en las aguas del mar de Albo-
rdn no suponga un revés mayor para sus bolsillos. 24

Mejora de los precios con el sello de calidad

El sello de calidad de MSC es una garantia clara de la mejo-
ra de los precios. Ademas, este sello de certificaciéon asegura
también una trazabilidad, es decir, el producto que se compra
en el mostrador de la pescaderfa puede ser rastreado hasta una
pesqueria sostenible. La trazabilidad se verifica mediante au-
ditorfas independientes de cadena de custodia. El sello azul
es la herramienta con la que el consumidor puede reconocer
que ese producto cumple con los estdndares de pesca soste-
nible de la ONG y por ello garantiza que el pescado que con-
sumimos hoy estard disponible para las siguientes genera-
ciones, ayudando a evitar la destruccién de la vida marina y
proteger los océanos. “Trabajamos para que los consumido-
res encuentren cada vez mds opciones de pesca sostenible en
su tienda habitual. Eligiendo los productos con sello azul, el
consumidor puedecontribuir a acelerar la transformacién ha-
cia la sostenibilidad en este sector”, explica Laura Rodriguez.
Actualmente Espafia cuenta con 1.1259 productos del mar cer-
tificados con el sello de pesca sostenible de MSC, 300 de los

cuales se han afiadido a la lista en el dltimo afio, lo que de-
muestra el auge que esta certificacion estd viviendo. Las es-
pecies con sello azul mds comercializados en Espana son el ba-
calao, la merluza, el bonito o la anchoa. “Esta claro que con-
tar con un sello de calidad reporta un prestigio al producto y
un aprecio mayor de cara al consumidor. Hemos comproba-
do que para los consumidores la seguridad alimentaria es una
prioridad en sus compras”, decfa Laura Rodriguez de MSC.

Lidl lidera la oferta de pescado con sello MSC en Esparia, se-
guido de Eroski, primer distribuidor minorista en certificar sus
pescaderias. Aldi, El Corte Inglés, Grupo Auchan, Carrefour,
Bofrost, La Sirena, Consum, entre otros, ofrecen de manera cre-
ciente pescado con sello azul en su marca propia. En el sector
de Cash & Carry, Makro ha sido el primer distribuidor en ob-
tener certificado de cadena de custodia para sus mostradores
de fresco. 24
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Andalucia

Diez pesquerias espafiolas participan en

Medfish

Diez pesquerias espafnolas -de Caleta de Vélez (Malaga), Motril (Ganada), San Pe-
dro del Pinatar (Murcia), Villajoyosa y Santa Pola (Alicante), Palamés (Girona), Ba-
leares, el golfo de Ledén, Cataluia y Castellén- participan en el proyecto Medfish de
la organizacién MSC y el Fondo Mundial para la Naturaleza (WWPF, por sus siglas
en inglés). Su objetivo, hacer un uso responsable de los recursos del Mediterraneo.

n el ano 2012, Ignacio Lépez, fue
E nombrado patrén mayor de la Co-

fradia de Pescadores de esta pobla-
cién, cargo al que llegé con una idea en
mente: para que la pesca no desaparezca
de Motril, cuya flota pesquera ha sufrido
importantes recortes en la dltima década,
habia que trabajar para hacerla sostenible.

Tres afios después, Inma Carrasco, técni-
co de la cofradia del pueblo granadino,
acudi6 a un curso de la ONG internacio-
nal Marine Stewardship Council (MSC),
que se especializa en certificar qué pro-
ductos del mar provienen de la pesca sos-
tenible. De alli salié un proyecto, me-
diante el cual se aliaron con las cofradfas
de Palamés (Girona) y San Pedro del Pi-
natar (Murcia) para participar en el pro-
yecto “‘Medfish’ de MSC.

Productos del mar sostenibles

Desde 1997, MSC se dedica a trabajar
para que la pesca se desarrolle de forma
que los ecosistemas se mantengan salu-
dables y los peces no acaben desapare-
ciendo. “Millones de personas dependen
del mar, ya sea porque trabajen en él o por-
que de ahi venga una parte importante de
su alimentacién”, explica Laura Rodriguez,
directora del programa MSC para Espafia
y Portugal.

“Nosotros trabajamos para que la pesca se
desarrolle de una forma sostenible, para
que en el futuro siga habiendo peces y los
recursos del mar se mantengan para las ge-
neraciones del futuro. Queremos que los
mares sean para siempre”, aflade Rodri-
guez.

La organizacién dirige un programa de
certificacién y etiquetado de aquellos pro-

-

El Costa Agua Amarga, barco nasero de Motril, regresa a su puerto

ductos que provienen de pesquerias que
cumplen con los requisitos de buenas
practicas establecidos por la Organizacién
de la ONU para la Alimentacién y la
Agricultura (FAO), la Alianza Internacio-

“Los productos con el
sello de calidad son
apreciados por los
consumidores y se
mejoran los precios”

nal de Acreditacién y Etiquetado Social y
Ambiental (Iseal) y la Iniciativa Global para
los Alimentos del Mar Sostenibles (GSSI).

Para alcanzar el estdndar de sostenibilidad
de MSC, las empresas pesqueras deben de
cumplir con 28 indicadores de sostenibi-
lidad basados en tres principios: que las
poblaciones de las distintas especies sean
sostenibles (es decir, que la cantidad de pe-
ces que se capturan permita que su exis-
tencia no esté en peligro), que se reduzcan
los impactos ambientales de la actividad
y que la gestién sea eficaz.

En la actualidad, alrededor del 15,84% de
las capturas mundiales estan certificadas
por MSC, lo que supone 12,5 millones de
toneladas. En Esparia se han certificado flo-
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Mediante Medfish se
trata de evaluar el
estado de la poblacién
de quisquilla y definir
los limites de la
poblacién

tas de merluza bacalao, anchoa, sardina,
bonito, pulpo, attn listado y attn claro,
que aportan un total de 1.060 productos
para el mercado espafiol (lo que supone
m4s de un 32%).

Mejora de la sostenibilidad

Pero MSC no solo se dedica a certificar qué
pesquerias son sostenibles, sino que quie-
re ayudar también a aquellas que quieren
serlo. Por ello, cuenta con proyectos como
‘Medfish’, que naci6 con la colaboracién de
WWE en septiembre de 2015, en el que par-
ticipan 10 pesquerias espafiolas y 7 fran-
cesas que trabajan en el Mediterraneo.

“La diversidad ecoldgica del Mediterraneo
es muy importante para el planeta. En este
mar tenemos disponibilidad reducida de
datos sobre las poblaciones pesqueras.
Pero es que, de las estudiadas en 2016 por
la Comisién General de Pesca del Medi-
terrdneo, el 85% estdn sobreexplotadas”,
explica Julio Agujetas, bidlogo marino y
responsable en Espafia de Medfish.

Tras una primera fase en la que se empe-
z6 con 350 pesquerfas candidatas, 14 de
ellas (siete por pais) fueron elegidas para
participar en el proyecto. Tras una eva-
luacién del grado de sostenibilidad de las
participantes utilizando las herramien-
tas de MSC llega la hora de la verdad, cre-
ar los planes de accién con medidas que
busquen mejorar la sostenibilidad de su ac-
tividad.

Para MSC, lo mds importante es que esos
planes se crean en talleres participativos
en los que se incluye tanto a las pesqueri-
as como a las distintas administraciones y
organizaciones. Por ejemplo, forman par-
te del Grupo Consultivo en Espafia de
Medfish la Secretaria General de Pesca del
Ministerio de Agricultura y Pesca, Ali-

Descarga de especies en la lonja
motrilera

mentacién y Medio Ambiente, los centros
oceanograficos del Instituto Espafiol de
Oceanografia de Murcia o Baleares, la
Organizacién de Productores Pesqueros de
Almerfa, Ecologistas en Accién o el Cor-
te Inglés, entre otros.

Pescadores preparan las nasas para
la captura de quisquilla

“En muchas ocasiones se han creado le-
gislaciones de pesca sostenible que no han
tenido en cuenta la visién del sector y tie-
nen medidas que son muy costosas para
las empresas. Pero cuando todos los ac-
tores participan en el proceso, los mismos
pescadores se autocontrolan. Ya no hace
falta que los vigile la inspeccién, se com-
prometen a tomar las medidas porque
sienten esos planes de sostenibilidad como
algo propio”, comenta Julio Agujetas.

“Nosotros entramos en el programa Med-
fish porque queriamos saber qué pasaba,
cémo era la situacién de la quisquilla —que
es una de esas poblaciones que no se es-
tudian en el Mediterrdneo- en nuestro
mar”, relata Inma Carrasco. “Estamos en
la linea de conseguir la sostenibilidad”,
afiade.

Medidas tomadas

Ejemplos de los problemas detectados en
la pesca de quisquilla de Motril gracias al
programa Medfish fueron la constatacién
de que se desconoce si existe una poblacién
local de quisquilla en el Mar de Albordn
o0 que no se ha cuantificado completamente
el impacto de las nasas (objetos con los que
se pesca la quisquilla de forma tradicional)
en los hébitats.

Para solucionarlos, el plan de accién pre-
vé evaluar el estado de la poblacién de
quisquilla y definir los limites de la po-
blacién de quisquilla del Mar de Alborén,
e investigar las interacciones e impacto de
la pesqueria sobre otras especies, hdbitats
y ecosistemas.

El proyecto Medfish se encuentra ya en su
dltima fase, la aplicacién de esos proyec-
tos incluidos en los planes de accién.
Ademads, se han afiadido tres nuevas pes-
querias espafolas que comenzaran el pro-
grama desde el principio. “Sabemos que
los ecosistemas marinos estdn dafiados, y
no solo por culpa de la pesca. Pero los pes-
cadores debemos buscar el equilibrio, y por
eso estamos trabajando en la sostenibili-
dad”, explica Ignacio Lépez.

“Hemos empezado por la quisquilla por-
que es un arte menor —aquellas técnicas de
pesca mds tradicionales y con menor im-
pacto- y estamos mds cerca de conseguir-
lo, pero el objetivo es que todos los artes
de pesca de Motril sean sostenibles”, con-
cluye el patrén mayor de la cofradia mo-
trilefia. 24
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“Ni Espana ni Europa estan preparadas
para un Brexit duro”

Asi de contundente se mostro el pasado dia 23 de septiembre en Vigo Maria do Car-
me Garcia-Negro, economista experta en pesca, en una jornada sobre el Brexit or-
ganizada por Fundamar en la Cooperativa de Aemadores de Vigo. Por su parte, Ja-
vier Garat, secretario general de Cepesca, la patronal pesquera espafiola, cifré en
112 los buques espaioles afectados por la salida de Reino Unido, 89 en Gran Sol y
otros 23 en Malvinas, y advirtié de que lo deseable seria un margen de dos afios para
negociar un acuerdo pesquero con Reino Unido.

Texto:
Vigo/ M. BEREA

La incertidumbre rodea la salida de Reino Uni-
do de la Unién Europea y en los tiltimos me-
ses se han producido numerosos debates so-
bre sus consecuencias en el sector pesquero.
La esperanza en un proceso tranquilo y pau-
tado ha dado paso a la posibilidad, cada vez
mas cercana, de un Brexit duro de conse-
cuencias desconocidas.

Lo que todos los afectados tienen claro es que
se trata de un tema complejo, "tanto desde la
perspectiva econémica como la politica y ju-
ridica", tal y como asegura la experta en eco-
nomia Marfa do Carme Garcfa-Negro. En el
marco de lajornada "Los retos sociales del sec-
tor pesquero ante el Brexit", Garcia-Negro afir-
mo que "el riesgo para el sector pesquero si
siguen sin llegar a un acuerdo de salida es que
el dia 31 de octubre nos echen de sus aguas".
Llegados a este punto, subraya, "no hay ni en
la Unién Europea ni en el Gobierno espariol
previsién alguna al respecto de qué hacer".
Esto se debe, segtin explicé, a que "todas las
previsiones comunitarias se guiaron hasta este
momento por un c6digo de buena conducta,
de basqueda del menor dafio posible y dela

Javier Garat en pimer plano

“O bien se produce un
desplazamiento del
esfuerzo hacia aguas de
Irlanda o Francia, o la
flota se para”

reciprocidad. Por ejemplo, el estado espafiol
en su plan de contingencia plantea que todos
los ciudadanos britdnicos que estdn resi-
diendo en Espaiia, incluso los que estdn si-
guiendo tratamientos médicos, no sean sus-
pendidos en sus derechos. Pero yo me pre-
gunto: si a nosotros nos echan de sus aguas,
cudl es la reciprocidad, estd alguien dispues-
to, incluso desde el punto de vista de los de-
rechos humanos, a decir a esos enfermos: oiga
usted, no se puede operar porque echan a
nuestros barcos. No lo creo”.

Para Marfa do Carme Garcfa-Negro en la sa-
lida de Reino Unido se da una colisién de mu-
chisimos intereses: "Tu estds completamen-
te segura de tu andlisis desde el punto de vis-
ta econémico y cuantitativo, e igualmente de
las perspectivas. Pero luego la influencia de
todos los factores que rodean a este proceso
van a provocar que no tengas una conclusién
robusta". Sin embargo, a pesar de las incer-
tidumbres, la experta en economia destaca su

"confianza absoluta" en la capacidad del sec-
tor pesquero gallego de enfrentarse al Brexit.
"No debemos aterrorizarnos", apunta.

En este sentido, cree que "puede ser que nos
echen de sus aguas, o puede ser que haya un
poco de sentido comtin y buena conducta y
que se fije una especie de prérroga, también
recogida en el plan de contingencia espafiol".
Dicha prérroga se basa en que los derechos ad-
quiridos de la flota -los TAC's- estardn toda-
via en vigor a 31 de octubre "y lo normal se-
rfa dejarnos acabar el contrato. Si es asi, ten-
dria que haber un plan de negociacién a me-
dio plazo. Pero estos planes de son pautados,
se hacen con tiempo".

Por otra parte, continud, "en el caso de que nos
echen se quedarén con todo el pescado pero,
que yo sep, de momento no se pueden hacer
barcos con impresoras 3D y se necesitan para
pescar”. Garcia Negro estd segura de que los
britdnicos son los titulares de un derecho "con
el que creo que quieren traficar, como un de-
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En la salida de Reino
Unido se da una colision
de muchisimos

intereses

recho financiero. Esa es su fortaleza y para no-
sotros, todo lo que se puede resolver con di-
nero es salvable. Si hay que comprar mds de-
rechos, se compraran".

Por otralado, Javier Garat, el secretario general
de Cepesca, la patronal pesquera espaiiola,
mostré también su preocupacion por saber qué
va a pasar de aqui al 31 de octubre y qué va
a ocurrir con la flota. "Nosotros, sin ninguna
duda, no queremos un Brexit duro. Queremos
seguir como estdbamos, con el acuerdo de re-
tirada y con la declaracién politica que habia,
que nos daba un margen de dos afios". Para
Garat ese serfa un tiempo suficiente para ne-
gociar un acuerdo con el Reino Unido "y mien-
tras tanto, la flota seguirfa pescando en sus
aguas y el mercado seguirfa también abierto

Javier Touza,Isabel Concheiro, Sergio Prieto y Hector Villa

para ellos. Ese es nuestro objetivo prioritario”,
subraya.

Garat recuerda que ahora mismo hay 89 bar-
cos gallegos y vascos pescando en Gran Sol,
"y luego estdn los 24 barcos de pabellén es-
panol también que estdn faenando en Malvi-
nas". Ademds, afiade, "existe otra flota con pa-
bellén de otros pafses como Francia o Irlanda

que también tienen capital espafiol y que se ve-
rian igualmente afectada, aunque de otra ma-
nera'.

"O bien se desplaza la flota o se
paran los barcos"

Para el secretario general de Cepesca es muy
facil hablar de planes de contingencia en al-
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gunos sectores econémicos , "no asf en el sec-
tor pesquero, en este dmbito es muy dificil, so-
bre todo cuando hablamos de flota". Las al-
ternativas a un Brexit duro, explicé, son dos:
"O bien se produce un desplazamiento del es-
fuerzo pesquero hacia aguas de Irlanda o Fran-
cia, o esta flota se para. Porque uno no se pue-
de inventar los caladeros. Esto supondria un
impacto econémico terrible".

En el hipotético caso de que la flota se des-
plazara, afiade Garat, "se puede producir un
incremento considerable de niimero de bar-
cos en los caladeros de Francia e Irlanda, con
un conflicto social importante entre los propios
pescadores y también en las fronteras”. Javier
Garat insiste en que no hay que olvidar que
habrd aranceles y colas en las fronteras. Es una
situaciéon muy preocupante. Por eso aposta-
mos por el status quo, que las relaciones con
el Reino Unido se mantengan de la mejor for-
ma posible.

En el caso de que hubiera un Brexit duro, la
peticién de Cepesca a los politicos que es-
tdn negociando es que sigan haciéndolo;
"Esta semana nos vamos a reunir con Michel
Barnier y le vamos a transmitir este peticién.
Desde la alianza europea que hemos con-
formado las patronales pesqueras, esta-
mos en contacto con todos los jefes de estado
y los gobiernos de todos los paises de la
Unién Europea que tienen intereses pes-
queros y el mensaje es el mismo: no tiene
ningtin sentido ese Brexit duro donde se pre-
tende sacar a la flota de esas aguas. No sélo
para Espafia sino para toda la Unién Euro-

pea y también para los britdnicos en lo que
tiene que ver con ese mercado".

Preocupantes datos del ICEX

En la jornada de Fundamar también intervi-
no Sergio Prieto, director territorial del ICEX,
quien desgrand a lo largo de su intervencién
distintos datos de interés en relacién con el sec-
tor pesquero gallego, y también el del conjunto
del Estado, y el Reino Unido.

Asf, y en relacién al impacto comercial del Bre-
xit, sefialé que Malvinas estd en el octavo pues-
to en importancia entre los clientes de las im-
portaciones espafiolas en el sector de la pes-
ca, mientras que el Reino Unido ocupa el duo-
décimo lugar. Enlo que se refiere a Galicia, es-
tas cifras varfan ligeramente ya que Malvinas
es el 7° cliente en importaciones gallegas en el
sector de la pesca, y Reino Unido, el 14°.

Sergio Prieto se refiri6 asimismo al impacto
que tendria "una salida de Reino Unido de la
Unién Europea sin acuerdo” para los pro-
ductos agroalimentarios de empresas gallegas.
A este respecto, hablé de nuevos controles
aduaneros y no aduaneros, la posibilidad del
establecimiento de aranceles entre la Unién Eu-
ropea y el Reino Unido, y la posibilidad de di-
vergencia regulatoria a medio y largo plazo:
"Esto requerirfa adaptar los productos en va-
rios aspectos como el etiquetado, requisitos de
seguridad alimentaria o requisitos de calidad,
en general", dijo.

Ante la incertidumbre del proceso, el exper-
to del ICEX también apunt6 que "todos los es-

cenarios son posibles a dia de hoy", porlo que
insistié en la necesidad de elaborar planes de
contingencia porque "en todos los escenarios
posibles, como minimo existirdn controles ad-
ministrativos y aduaneros". Prieto puso de ma-
nifiesto que todas las empresas deberian va-
lorar su exposicién al riesgo, "y adoptar las me-
didas que les permitan adelantarse a cualquier
escenario que pueda darse el 31 de octubre".

Insistié de esta forma en los principales cam-
bios que se dardn para las empresas gallegas
en una Unién Europea sin el Reino Unido:

e Introduccién de aranceles.

e Cambios en la movilidad de los trabaja-
dores.

e .Cambios fiscales.

* Divergencias regulatorias. Aparicién de le-
gislaciones diferentes, tramitacién de ti-
tulos para profesiones...

e Impactos financieros para empresa deri-
vados, por ejemplo, de la revisién de
créditos y seguros.

* Incremento de costes y dinero.

Para Prieto los principales sectores que se ve-
ran afectados serdn los de la Automocion, Qui-
mico, Maquinaria mecdnica, Aerondutico y
Alimentario. Esto se debe, principalmente, "al
desarrollo de una cadena de valor instalada en-
tre ambas zonas". A este respecto desvel6 que
se veran especialmente afectadas las PYMES
gallegas que s6lo exportan/importan a la
Uni6n Europea. 224

El aspecto social de un Brexit duro segin CCOO

Otra de las intervenciones destacadas de la jornada fue la que pro-
tagoniz6 Juan Manuel Trujillo, responsable de Pesca de la FSC de
CCOO. Trujillo coincidié con el resto de ponentes en que la situa-
cién actual "supone una gran inseguridad juridica para empresas
y trabajadores. Tanto trabajadores britdnicos enrolados en buques
de pabellén espafiol como pescadores espafioles enrolados en bu-
ques de empresas mixtas o Britdnicas". El dirigente sindical expli-
6 que la legislacién laboral en Reino Unido es muy débil y apenas
existente, por lo que "toda la proteccién social viene dada por di-
rectivas UE".

Para Trujillo, el Brexit tiene todo tipo de implicaciones negativas para
los pescadores: "Corren el riesgo de perder el empleo u oportuni-
dades de encontrarlo”, por lo que inst6 a la Comisiéon Europea y a
los estados miembros de la UE a acordar una solucién pragmética
(Directiva 2008/106 / CE) con el Gobierno del Reino Unido que per-

mita el empleo continuo de los titulados en los buques registrados
enla UEyen UK.

De hecho, insistié en que en un escenario sin acuerdo, el reconoci-
miento en virtud de la Directiva 2008 /106 dejaria de aplicarse, aun-
que considera que "los permisos emitidos deberian ser validos has-
ta su fecha de vencimiento". El responsable de Pesca de Comisio-
nes Obreras recordé que Reino Unido ya ha dejado en claro que, en
el caso de un Brexit duro, no comenzara a pagar el 'acuerdo de di-
vorcio' de 33.000 millones de libras previamente acordado que le debe
ala UE."Y la Uni6n Europea ha dejado igualmente claro que, des-
pués del Brexit, no pueden iniciarse negociaciones sobre ninguna
relacién comercial futura (incluida la pesca) hasta que el Reino Uni-
do comience a saldar su deuda”. Sin duda un gran problema agra-
vado por la incertidumbre de qué pasard el 31 de octubre. 222
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Ante el Brexit, el Gobierno continuara
reclamando reciprocidad en el acceso a
recursos y mercados

El Brexit, aumentar el consumo de pescado, la defensa de la sostenibilidad medio-
ambiental, econémica y social, y la negociaciéon de TACS y cuotas para el 2020, que
se celebrara a finales de afo, son los retos més inmediatos para el sector. De todos
ellos se habl6 en un almuerzo con los medios de comunicacién organizado por la pa-
tronal pesquera Cepesca en Madrid.

I pasado tres de octubre tuvo lu-
E gar en Madrid un encuentro con

la prensa organizado por la Con-
federacién Esparfiola de Pesca (Cepes-
ca) para abordar los temas claves para
el futuro inmediato del sector, como el
Brexit, el nuevo Plan de Gestién del
Mediterraneo o la préxima negociacién
de TAC y cuotas. A la reunién asisti6
la secretaria general de Pesca del mi-
nisterio de Agricultura, Pesca y Ali-
mentaciéon (Mapa), Alicia Villauriz,
quien no oculté la inquietud que su-
pone el Brexit para la Administracién
y el sector. La incertidumbre a las
puertas del 31 de octubre es médxima.
Optar por un 'Brexit' sin acuerdo o
apostar por una nueva proérroga de tres
meses mds, que se extenderia hasta fi-
nales de enero, son, tanto la una como
la otra, las opciones del Reino Unido
que condicionan el futuro préximo
del sector, que se encuentra si o sf a
merced de lo que decida este pafs.

La posibilidad de tener que afrontar un
Brexit duro a partir del préximo no-
viembre es la principal preocupacién a
medio plazo. La salida del Reino Uni-
do sin acuerdo podria afectar a unos
113 buques y a 1.700 tripulantes, una ci-
fra que, segun Cepesca, habria que
multiplicar por cinco (8.500 personas),
que es la cantidad de puestos de trabajo
en tierra. Segtin Cepesca, el proceso del
Brexit podria tener incidencia en las ex-
pectativas de capturas de la flota es-
panola en la préxima negociacion de
TAC y cuotas pues las embarcaciones
de la UE comparten con los britdnicos
alrededor de 100 stocks. Cabe recordar
que a nuestro pafs se le asignaron

” '..‘_

Pescadores escoceses, faenando en el Mar del Norte -en aguas comunitarias- y
con base en Pittenweem

-

para 2019 mads de 280.000 toneladas de
pescados y mariscos, con un valor eco-
némico de primera venta de alrededor
de 500 millones de euros.

Destacar a su vez que la flota espafio-
la captura, de media, alrededor de
9.000 toneladas de merluza, gallo y rape
en las aguas del Reino Unido, especies
de alto valor comercial. Tac y cuotas en
el aire Lo normal por estas fechas es co-
nocer las propuestas del TAC y cuotas
acordadas por la Comisién Europea,
con vistas al debate de diciembre para
establecer las posibilidades de pesca del
2020. No obstante, este afio se desco-
noce cémo va a abordar la CE este
asunto. Ademads, la cosa se complica
con el cambio de titular al frente de la

comisién responsable. Precisamente,
sobre el reparto para 2020, ha adelan-
tado que la "principal dificultad" esta-
rd en la merluza sur porque se prevén
descensos en las cuotas permitidas.
Habra que considerar, sefial6 la secre-
taria de Pesca, si el 2020 serd un afio de
transicion entre las relaciones entre la
UE y el Reino Unido.

El Gobierno no destaca, siquiera, que
el Reino Unido participe en el debate
de cuotas. “Los servicios de la Comi-
si6én estdn esperando a ver qué pasa el
31 de octubre para saber cémo se for-
mula la propuesta. A partir de lo que
suceda o no suceda, se formulara una
propuesta incluyendo o no al Reino
Unido”, explico la secretaria general de
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Pesca, Alicia Villauriz. “Si el Reino Uni-
do se aviene a tener un entendimiento
cordial y que el futuro sea el de una
gestién y un acceso compartido a las
aguas, corresponderd hacer una pro-
puesta incluyéndolo”, indicé Villauriz.
Si el acceso a las aguas es positivo, “lo
16gico es que hubiese una decisién so-
bre cuotas en el que se fundamentan la
estabilidad relativa. Ademds, ahora
Reino Unido pasard a ser mencionado
como un estado costero mds y la ne-
gociacién serd un poco diferente”, ex-
plicé.

En este punto, la responsable de Pesca
del Mapa reiteré que el Gobierno tra-
baja con “todas las hipétesis, incluido
un 'brexit' duro” e indicé que el acce-
so a las aguas, la comercializacién y los
aspectos logisticos son ahora mismo las
principales preocupaciones. En ese
sentido, ha recordado los reglamentos
que estd desarrollando la UE referen-
tes a la concesién de ayudas econémi-
cas extraordinarias. Villauriz afirmé
que el Gobierno prevé que se produz-
ca un cambio “previsible” del modelo
actual, incrementando los tréficos di-
rectos en barco hasta los puertos es-
panoles. En este sentido, dio a conocer
el interés de una naviera por crear una
ruta en ferry de Vigo a Irlanda y Rei-
no Unido.

Acceso a aguas y mercados

Sea cual sea el escenario del Brexit, los
cambios para la flota son inevitables,
confirmo la secretaria de Pesca, y la in-
tencién es lograr “el menor impacto po-
sible”, aunque “todo queda pendiente

e

El almuerzo de Cepesca dio a conocer diferenres particularidades de los pro-

blemas de la pesca espariola

de negociaciones con el Reino Unido”.
Por altimo, Villauriz indicé que el Go-
bierno no cejarad en reclamar recipro-
cidad en el acceso a recursos y merca-
dos, algo deseado por el sector, que no
obstante es consciente de las dificulta-
des que plantea el disefio y ejecucién de
planes de contingencia. Villauriz apues-
ta por alcanzar y encontrar una «ne-
gociacién y solucién equilibrada» que
permita a la flota espafiola acceder a las
aguas britdnicas a cambio del acceso a
los mercados. Del mismo modo, Javier
Garat, secretario general de Cepesca,
sefialé que ese sigue siendo el “objeti-
vo prioritario" continuar con el “acuer-
do de retirada y con la declaracién po-
litica que nos daba un margen de dos

afios para poder negociar un acuerdo
de pesca. Mientras tanto, habria reci-
procidad en el acceso a las aguas y a los
mercados”.

Asimismo, reconoci6 la importancia de
la unidad del sector pesquero de la UE
en pro de este objetivo. El punto de par-
tida de un futuro acuerdo pesquero en-
tre la UE y el Reino Unido apuntaba,
“debe ser, al menos, mantener las cuo-
tas que capturamos en sus aguas”.
Ademids, Garat ha instado tanto al Go-
bierno como a la CE, a que, en el caso
de que Reino Unido se asignara cuotas
como hiciera Islas Feroe, «reaccionen»
y «no cedan», porque supondria un
«desastre» para la flota espafiola. Au-

..
Repercusiones

La salida del Reino Unido sin acuerdo, podria afectar a unos 113 bu-
ques, a 1.700 tripulantes y a 8.500 puestos de trabajo en tierra Para
Garat, el punto de partida en las negociaciones con el Reino Unido
debe ser, “al menos, mantener las cuotas que capturamos en sus
aguas” La UE ha establecido una "excepcién" para que las especies
del mar Mediterrdneo alcancen el RMS en 2025 Preocupan también
las consecuencias ambientales, el futuro de los 100 stocks compar-
tidos entre Reino Unido y Espafia El sector desea seguir con el acuer-

do de retirada y con la declaracién politica que les daba un margen
de dos afios para negociar un acuerdo de pesca.

Mientras tanto, habria reciprocidad en el acceso a las aguas y a los
mercados Con el Brexit los cambios para la flota son inevitables. La
intencion es lograr el menor impacto posible Si se alcanza un acuer-
do cordial con el Reino Unido con acceso compartido a las aguas,
lo normal es que se desarrolle una propuesta incluyéndolo. 224
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mentar el consumo de pescado Re-
vertir la bajada del consumo de pro-
ductos del mar es otro de los retos para
el sector pesquero espaiiol. De hecho,
este consumo, segtn el dltimo Informe
del Consumo Alimentario en Espafia,
en 2018, decrecié un 2,4% respecto al
afio 2017. Un descenso debido funda-
mentalmente, a la disminucién en la
compra de pescados frescos, asi como
en mariscos, moluscos y crustdceos
frescos.

En este sentido, el sector pesquero va-
lora la campafia de promocién para in-
centivar el consumo de productos pes-
queros lanzada por el Mapa y cuyo ob-
jetivo es llamar la atencién de los ciu-
dadanos sobre sus beneficios. La cam-
pafa destaca la inocuidad y los valores
gastronémicos y saludables de estos
productos y también incidird sobre la
variedad y diversidad de especies.
Buenas précticas sociales.

Por dltimo, y como parte de su estra-
tegia para los préximos meses, el sec-
tor pesquero continuard reivindicando
la necesidad de contemplar la sosteni-
bilidad de la actividad pesquera desde
la triple vertiente medioambiental, so-
cial y econémica en distintos foros, tan-
to nacionales como internacionales,
que cada vez mads contemplan este
tridngulo como la tinica férmula de ase-

gurar una actividad sostenible. Asi se
manifesto en el congreso internacional
de la FAO sobre la sostenibilidad social
de la pesca celebrado en septiembre en
Vigo. Cabe sefialar que el Comité de
Pesca de la FAO ha solicitado a este or-
ganismo elaborar una Guia de Buenas
Practicas Sociales en la Pesca para lo
que estd analizando iniciativas ya con-
trastadas en este sentido.

Esta Guia quiere apoyar la implanta-
ciéon de los instrumentos internacio-
nales existentes para establecer unas
condiciones sociolaborales minimas
en el sector pesquero. En otro orden de
cosas, la secretaria general de Pesca
conffa, respecto al nuevo Plan de Ges-
tién del Mediterrdneo, que se consiga
alcanzar antes de 2025 el Rendimiento
Miéximo Sostenible (RMS). «El Medi-
terrdneo tiene mucho margen de me-
jora por delante», ha reconocido. La ne-
cesidad de mejorar los caladeros del
mar Mediterrdneo ha sido otro de los
asuntos abordados, ya que la UE ha es-
tablecido una "excepcién" para que
sus especies alcancen el RMS en 2025.
Segun Villauriz, la clave es conseguir
reducir la pesca sin que ningin barco
tenga que cesar su actividad hasta
conseguir esa sostenibilidad de los
stock. El Ministerio se reunird en las
proximas semanas con las comunida-

des auténomas afectadas para expli-
carles las alternativas de accién, ha
avanzado. Ademads, la secretaria de
Pesca considera que el RMS permite
“controlar el stock y contar con una es-
tabilidad de cuota, que a dia de hoy es
muy necesaria en el sector pesquero
para su organizacién econémica y co-
mercial", comenté Villaruiz. Arancel
USA La actualidad manda y asf tam-
bién se abordé en el almuerzo la poli-
tica comercial de Donald Trump.

El sector pesquero se libra momenta-
neamente de los aranceles del presi-
dente estadounidense debido al poco
negocio que tiene Espafia con el pais
norteamericano Estados Unidos en la
venta de mejillones, almejas o berbe-
rechos, incluidos en la lista.

La subida del arancel al 25 % decreta-
da por el pafs norteamericano a pro-
ductos de alimentacién espafioles no
dafiard de esta forma al sector, pese a
doblar su arancel. La exportacién es-
pafiola de los productos sefialados por
la Administracién estadounidense ge-
nera una facturacién al sector que ron-
da los 400.000 euros anuales. "No es
mucho, aunque puede haber alguna
empresa concreta que si se vea mads
afectada", ha sefialado Villauriz. 24
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Breves

Bruselas obliga a la industria alimentaria a especificar el origen

de los productos

La industria alimentaria debera especificar a partir del préximo 1 de
abril de forma clara y precisa no solo el pafs de origen de los produc-
tos, sino también el de su ingrediente primario, evitando asf cualquier
tipo confusién al consumidor, tal y como esté ocurriendo en los tlti-
mos meses con la venta en los supermercados, por ejemplo, de miles
de jamones polacos que se venden como si fueran espafioles al ser cu-
rados aqui.

Es lo que establece un Reglamento aprobado por la Comisién Euro-
pea, que modifica otro previo del afio 2011, en el que se establecia ya
la obligatoriedad de indicar el origen del alimento, pero no de su in-
grediente principal y siempre y cuando la falta de tal indicacién pu-
diera «inducir a engafio a los consumidores en cuanto al verdadero pais
de origen o lugar de procedencia de dicho producto». A partir de aho-
ra, «la informacién facilitada respecto del ingrediente primario (...) debe
completar la informacién facilitada al consumidor en relacién con el
pais de origen o el lugar de procedencia del alimento, y debe ser f4-
cilmente visible y claramente legible, y en su caso, indeleble», algo que
no estaba ocurriendo, por ejemplo, en el caso de los jamones.

La especificacién del pais de origen de ambos, bien sea de un Estado
miembro de la UE o de un pais tercero, se debe hacer, ademds, de una

Las especies deberdn de especificar el origen

forma «que sea facilmente comprensible para los consumidores me-
dios normalmente informados». En caso de que las empresas ali-
mentarias opten por indicar tinicamente que el pais de origen o el lu-
gar de procedencia del ingrediente primario es distinto al del alimento
debido a que existen fuentes de suministro mdltiples o variables, el nue-
vo reglamento dice que hay que «establecer un marco que tenga en cuen-
ta las diferentes circunstancias de la transformacién de alimentos», pero
garantizando siempre una informacién comprensible. 222

Un estudio canadiense revela que la captura de atiin aumento

un 1.000 % en los tltimos 60 afos

Un nuevo estudio realizado por un grupo de 10 investigadores de la
Universidad de Columbia Britdnica de Canadd, en Vancouver, y otras
dos universidades, informa que la captura de attin, incluso para algunas
especies consideradas vulnerables, ha aumentado en un 1.000% en los
altimos 60 afios, una tasa que dicen que no pueden seguir sostenién-
dose. El estudio, que se publicard en la revista Fisheries Research pero
estd disponible en linea ahora en la National Public Radio utiliza el con-
juntos de datos de dominio ptblico de las cinco organizaciones re-
gionales de manejo de pesquerias de attin (OROP). Los investigado-
res también recaban datos de la Universidad Dalhousie, en Halifax, Nue-
va Escocia, la Universidad de Australia Occidental, en Crawley, y la
Asociacién BLOOM, en Paris, Francia, que han hecho seguimiento de
las capturas industriales de la flota.

Determinan que el sector extractivo extraen casi 6 millones de tone-
ladas métricas de attin anualmente del océano, la mitad de la cual es
barrilete, una fuente importante para el sector atunero. «La gran sor-
presa para mi fue ha sido la escasa disminucién el attin rojo [del sur]»,
dijo la autora principal Angie Coulter, del Instituto de Océanos y Pes-

Universidades critican masivas capturas de atiin

ca de la Universidad de Columbia Britdnica, segtin NPR. El attin rojo
del sur del Océano Indico representd el 36% de las capturas de atin
en la década de 1960, aunque hoy ha caido a menos del 1% de la cap-
tura. El atin también se estd capturando mas lejos de la costa, sefiala
el estudio, que sefiala que la pesca industrial de atin ahora cubre en-
tre el 55% y el 90% de los océanos mundiales, "alimentada en parte por
amplios subsidios gubernamentales”, segun el estudio. 22
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El sector pesquero recurre contra la orden que obliga a fichar

a los pescadores

El sector pesquero esparfiol ha presentado un recurso de alzada ante
el Ministerio de Trabajo, Migraciones y Seguridad Social, contra la Re-
solucién de la Direccién General de Trabajo, recibida el pasado mes
de septiembre, que dice que los trabajadores a bordo de un barco de
pesca estdn obligados a “fichar”, al establecerlo asi el Real Decreto Ley
8/2019 de 8 marzo.

El sector pesquero utiliza este mecanismo tras reiteradas solicitudes
al mismo ministerio. El recurso ha sido presentado por la Federacién
Nacional de Cofradias de Pescadores (FNCP), la Unién Nacional de
Cooperativas del Mar de Espafia (UNACOMAR) y la Confederacién
Espariola de Pesca (CEPESCA).

Segun el Recurso presentado, el Real Decreto Ley 8/2019 excluye a los
pescadores a bordo de tener que fichar, ya que su predmbulo se remite
alas conclusiones del Abogado General en el Asunto C-55/18[ Excluye
de su razonamiento al trabajo a bordo de los barcos de pesca, articu-
lo 21 Directiva 2003/88, actualmente articulo 11 de la Directiva
2017/159 de aplicacién del Convenio 188, que regula el régimen de ho-
rarios y de jornada en un barco de pesca], que si bien propone que haya
un registro de jornada para que tenga un efecto ttil la Directiva que
establece los madximos de jornada de trabajo y los minimos de descanso,
excluye de su razonamiento al trabajo de pesca a bordo. El Tribunal
de Justicia hizo suya esta propuesta y su Sentencia 14.5.19, que exige

Las especies deberdn de especificar el origen

que haya un registro horario de la actividad laboral, excluye también
de su marco juridico el trabajo a bordo de un barco de pesca. La exi-
gencia de que un pescador tenga que fichar parte, exclusivamente, de
la Direccién General de Trabajo. En su recurso el sector pide al Ministerio
que se respete el Convenio 180 de la Organizacién Internacional del
Trabajo (OIT) sobre las horas de trabajo a bordo y la dotacién de los
buques, que exige a los Estados consultar a las organizaciones de ar-
madores de barcos de pesca y de pescadores, si quieren aplicar esta obli-
gacién en un barco de pesca. 22

La Interfederativa de Cofradias aborda las preocupaciones mas

importantes del sector de bajura

Representantes de las Cofradias de la pesca de bajura de todo el Can-
tabrico y Noroeste que agrupan a 4.600 barcos de artes menores y de
cerco y que faenan en el caladero nacional, compuesta por mds de 8.000
tripulantes han abordado en Ribadeo la situacién de este subsector en
los aspectos de recursos, caladeros, diario electrénico y fichar en las fa-
enas de trabajo. En cuanto a recursos, en verdel, como primera espe-
cie de importancia hasta el 2023, se establece una cuota de 5.544 to-
neladas por afio, con una cuota baja y de pronto consumo al que te-
ner que pagarse multas por la sobrepesca del 2009 y del 2010. De esta
manera, con la cuota que sobr6 de este afio piden compensarla «de ma-
nera proporcional» con caballa y anchoa, e insisten en aprovechar ex-
cedentes de peldgicos como bacaladilla o jurel para descontarla».

La Cuarta Interfederativa de Cofradfas del Cantabrico-Noroeste con-
sensud posiciones de cara a que las gobiernos autonémicos y nacio-
nal compartan, defiendan y apliquen. Ademds de las pesquerias del
bonito, la sardina o el verdel, se abordaron temas como la prohibicién
de los descartes, el destino de los fondos europeos destinados al sec-
tor o la obligacién de registrar la jornada laboral en los pesqueros.

Otro aspecto que se trat6 es que la UE permite capturar casi 10.799 to-
neladas de sardina a Portugal y Esparia. Del consumo del 33 % espatiol
se conocen datos, con lo que las cofradias quieren conocer los de los
portugueses. También piden aclaraciones sobre las compras de cupo
en el golfo de Cadiz.

En cuanto a la costera del bonito del norte acabé antes de finales de
agosto, cuando solia darse por finalizada a principios de octubre. Asf,
se comprueba que las 16.620 toneladas asignadas a Esparia resultan in-
suficientes, y que no puede capturarlo pese a tenerlo frente a sus cos-
tas. Por este motivo demandan méds cuotas. Consideran «como imposible
el sistema de fichar en base a horarios y sistemas de trabajo en la pes-
ca, con diferencias entre barcos y caladeros, hacen «imposible cumplir».

En cuanto a la obligacién del desembarco todos los barcos de la UE de-
ben registrar y llevar a puerto especies sometidas a cuota y, si la ago-
tan, restarla de otras. Las artes menores quieren detalles de cudles son
sus especies objetivo, asi como del consumo por flotas de minimis y
las exenciones a la prohibicién de descarte.
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Espaia dotara de mas fondos a las OPP’s
pero a cambio pide mayor
responsabilidad y concrecion en los planes

ElT Congreso Internacional de Organizaciones de Productores Pesqueros y de Acui-
cultura, organizado en esta primera edicién por Opromar entre los dias 19 y 20 de
septiembre en Vigo, dej6 varios anuncios por parte de la Administracién espafiola
y mostroé la capacidad para innovar que tiene el sector pesquero. Desde el Gobier-
no se ha propuesto a la Comision la reprogramacién del programa operativo que per-
mita a Espafia dedicar a las OPP 35 millones en los 3 préximos afios, frente a los 27

que habia presupuestados.

Texto:
Vigo/ M. BEREA

lincremento de un 23% en los fon-
E dos destinados a las acciones en-

marcadas en los planes de produc-
cién y comercializacién desarrollados por
las Organizaciones de Productores Pes-
queros y de Acuicultura (OPP’s) y el pago
este mismo afio de esas iniciativas corres-
pondientes a 2016, 2017 y 2018 fueron los
dos grandes anuncios que realizé el di-
rector general de Ordenacién Pesquera de
la Secretarfa General de Pesca, Ignacio Gan-
darias, en el I Congreso Internacional
OPPsEnAccién, celebrado en Vigo.

El alto cargo de la Secretaria de Pesca ex-
plicé que Espafia ya se ha dirigido a la Co-
misién Europea para que apruebe esta re-
programacién de fondos y poder invertir
35 millones de euros, en este fin, frente a
los 27 establecidos inicialmente. Al mismo
tiempo, tranquilizé a los asistentes asegu-
rando que antes de que acabe el afio, la Se-
cretarfa de Pesca abonaré el importe de las
actividades correspondientes a los planes
de 2016, 2017 y 2018. Un anuncio que arran-
c6 méds de un suspiro de alivio entre los
presentes debido al problema econémico

rnacional de
res

» Productol
Acuicultura

Alonso Abreu, de Ayamonte

que supone para las organizaciones ade-
lantar el coste de las iniciativas que llevan
a cabo, dado que las ayudas llegan ahora
con tres afios de retraso.

Y si en la inauguracién Gandarias eclipsé
al resto de invitados, no lo fue menos en
el acto de clausura. Tras la lectura de con-
clusiones, que corrié a cargo del director
gerente de Opromar, Juan Carlos Martin
Fragueiro, el director de Ordenacién Pes-
quera demand¢ al sector mayor implica-
cién y mds concrecién en los planes, lle-
gando incluso a sefialar qué tipo de ac-

Incrementado un 23% los fondos para planes de
produccion y comercializacién de las OPP’s

ciones deberian llevar a cabo: "Presenten
iniciativas que no tengan tanto que ver con
la comercializacién sino con temas como
los observadores electrénicos a bordo, la
eficiencia energética, la gestién de cuotas,
los descartes o el tratamiento de los dese-
chos. Todas estas acciones son subven-
cionables y deberfan ser prioritarias”, dijo.
También sefial6 la posibilidad de que va-
rias organizaciones se unen para presen-
tar una accién conjunta, una propuesta que
también causé sorpresa entre los asisten-
tes, ya que supone un cambio radical de cri-
terio con lo que se venia permitiendo has-
ta el momento.

Previamente a estas declaraciones, Martin
Fragueiro, de Opromar, organizadora de
esta primera edicién del congreso, desta-
¢6 que el evento habia conseguido su ob-
jetivo: “Se ha creado un foro para estable-

24 /] europa azul N 173



Galicia

El 50% de la
produccion pesquera
espaiiola corresponde a
las OPP’s reconocidas
en Espana

cer una base de trabajo para la mejora de
la gestion de las organizaciones de pro-
ductores (OPP’s), se ha expresado la vo-
luntad de trabajar en conjunto en un futuro
para mejorar el aprovechamiento de los
fondos, se ha dado a conocer el potencial
de innovacién y gestiéon que tienen las
OPP’s, a través de sus planes de produc-
ci6én y comercializacién y se ha puesto en
valor el importante papel que juegan a la
hora de conseguir los objetivos de la Po-
litica Pesquera Comun”, destaco.

El director gerente de la organizacién de
Marin subray6 asimismo que mds del
50% de la produccién pesquera espafiola
corresponde a las OPP’s reconocidas en Es-
pafia, que mueven mads de 634.000 tone-
ladas de productos del mary tienen en su
conjunto una facturacién de mas de 1.300
millones de euros.

Siguiendo con las conclusiones del con-
greso, Martin Fragueiro afirmé que para
que un Plan de Produccién y Comerciali-
zacion tenga éxito debe partir de lo que
normalmente hace cada OPP, segtin su
propia naturaleza, planteando una estra-
tegia a medio plazo que tenga en cuenta
los objetivos de la Politica Pesquera Co-
mun. También insistié en las recomenda-
ciones realizadas por la Secretaria Gene-
ral de Pesca lo largo de las jornadas: “Los
planes de produccién del futuro deben te-
ner temadticas mds concretas que permitan
a Espafia cumplir con los objetivos de la
PPC como la gestién sostenible, la mejo-
ra del conocimiento cientifico, el fomento
del empleo, la eficiencia energética, la
limpieza de océanos, la innovacién y di-
gitalizacién, la investigacion sobre para-
sitos, la obligacién de desembarque y las
nuevas especies”. En esta linea destacé la
peticién realizada por el director general
de Ordenacién Pesquera, Ignacio Ganda-
rias, de que los proyectos piloto sobre ob-
servacion se extiendan, en la medida de lo
posible, a todas las OPP’s.

Ademds, puso de relieve el compromiso
de las administraciones autonémica y

OPPs EN

1" congreso Internacional de

‘eros y de Ar—icultura

ACC | o’ N g:ganlza:lones de Pr.oducloms
Y.

i

Foto inauguracion

central con la financiacién de los planes de
produccién "hasta el momento y para los
préximos afnos”, y animé a las OPP’s a
aprovechar estos fondos para seguir me-
jorando.

En relacién a las declaraciones de Ignacio
Gandarias sobre el pago de las ayudas de
los tres dltimos afos, el portavoz de Opro-
mar afiadié un nuevo punto de vista al
desvelar que "mientras estas ayudas no se
materializaban, se han explorado férmu-
las de financiacién sostenible adaptadas a
estas organizaciones pesqueras desde la
banca privada y esto puede mejorar las po-
sibilidades de abordar proyectos que de
otra forma no serfan posibles”.

Dentro de las conclusiones del Congreso,
apunté también la importancia del traba-
jo conjunto entre OPP’s para alcanzar un
éxito mayor y mencioné como dato a te-
ner en cuenta el estudio por parte de la Co-
misién Europea de la colaboracién entre
organizaciones a nivel transnacional Mar-
tin Fragueiro mencioné que desde la UE
se estd trabajando ya en el nuevo fondo y
todo apunta a que serd mds flexible, de-
jando en manos de los estados miembros
su configuracién a través del programa
operativo.

En este escenario, dijo, “la responsabilidad
y la exigencia serdn mayores” por lo que
aplaudi6 la iniciativa anunciada por la Se-
cretaria en el congreso de organizar talle-
res de trabajo entre Administraciones y sec-
tor para la mejor unificacién de criterios so-
bre la elegibilidad de los proyectos de las
OPP’s.

El sector se vuelca en la inno-
vacién

Alolargo de los dos dias que durd el con-
greso, fueron mds de una decena las or-
ganizaciones pesqueras que presentaron
proyectos de innovacién que han llevado
a cabo en los tdltimos tiempos.

Los ejemplos practicos de la primera jor-
nada de #OPPsEnAcciéon comenzaron
con la exposicién por parte de Estibaliz
Martinez, de Datafish, y Oscar Gonzélez,
de Marine Instruments, de la monitoriza-
cién de los buques a través del observador
electrénico. Su resultado en las campafias
piloto ha mostrado una serie de ventajas
frente al observador fisico en cuanto a
cumplimiento de la legislacion, ahorro de
espacio y la rdpida recuperacién del pre-
supuesto invertido. Tanto Martinez como
Gonzélez hablaron de experiencias exito-
sas en distintas zonas de pesca y en buques
de distintos tamafios (atuneros congela-
dores, palangreros...).

En segundo lugar, Alonso Abreu, presi-
dente de la Asociacién de Armadores
Punta del Moral (OPP80) de Ayamonte, ex-
plicé la puesta en marcha de la tienda on-
line de la organizacién, dirigida tanto a
particulares como a mayoristas, que cuen-
ta con un apartado propio para profesio-
nales que les permite el acceso a la subasta
en lonja “desde cualquier punto de Espa-
fia gracias a un sistema rapido y sencillo”.

En el caso de Puerto de Celeiro, Eduardo
Miguez, su director adjunto de esta so-
ciedad gallega, enumero¢ varias de las ini-
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Mueven mas de 634.000
toneladas de productos
del mar y facturan

1.300 millones de euros

ciativas de la organizacién lucense, que le
han valido varios reconocimientos a nivel
nacional. En esta linea, destacé el proyec-
to que han puesto en marcha con Carre-
four, un ‘blockchain’ para pescado fresco,
el primero a nivel mundial en este seg-
mento. Se trata de un sistema QR de tra-
zabilidad y transparencia total, que ofre-
ce mayor seguridad contra manipulacio-
nes y fraude.

En cuarto lugar, se puso en comtn el Pro-
yecto Mendes para mejora de la sosteni-
bilidad pesquera, en el que colaboraron
barcos de Opromar y de la OPP de Altu-
ra de Onddrroa y que fue coordinado por
investigadores de Azti. Los resultados
de esta accién, presentados en diciembre
del pasado afio en Marin, demostraron en
base a datos cientificos contrastados la in-
viabilidad del cambio de la talla mfnima
de la malla del copo que pretendia impo-
ner Bruselas.

Alas de avidn para los barcos

El dltimo ejemplo de éxito de esta prime-
rajornada del congreso fue el de la Fishing
Accelerator, la primera aceleradora de
empresas del mundo dedicada en exclu-
siva al sector de la pesca. Juana Parada, ge-
rente de la Organizacién de Palangreros
Guardeses (Orpagu), y Xodn Martinez, di-
rector de Kaleido, compafifa que impulsé
esta iniciativa, fueron los encargados de ha-
blar de algunas de las acciones innova-
doras que se desarrollaron bajo este pa-
raguas. Entre ellas, la compactacién de los
residuos pldsticos como solucién al reci-
claje en espacios reducidos, el ahuyenta-
miento de mamiferos marinos por ultra-
sonidos y un sistema de velas rigidas re-
tractiles para ahorrar combustible. Este dl-
timo, un disefio semejante al ala de un
avién, fue contratado por Orpagu. Dichas
velas estdn ya construidas y se estdn so-
metiendo a los tdltimos test en tierra para
incorporarlas a uno de los barcos de la or-
ganizacion, a finales de este mismo afio.

La empresa de ingenierfa espariola Satlink
fue la encargada de abrir el programa del
segundo dfa con su instalacién de tres
equipos de comunicaciones via satélite
Vsat a bordo de tres buques de Anacef. Los
objetivos alcanzados con este proyecto,
subvencionado por la Direcciéon General de
Ordenacién Pesquera, fueron reducir los
costes de las comunicaciones corporativas,
fomentar el uso de aplicaciones de ayuda
a la pesca que necesiten conexién por in-
ternet y aumentar el bienestar de la tri-
pulacién facilitando la conectividad con
sus familiares y el resto del mundo me-
diante la instalacién a bordo de una red
wifi.

Por su parte, Opmega habl6 sobre el sis-
tema de gestién de produccién mejillo-
nera desarrollado por IdeiT con el nom-
bre de Mytilus APP. Una aplicacién para
‘tablets” que naci6 con el objetivo de do-
tar a los productores de mejillén de Op-
mega de una herramienta para gestionar
sus bateas de forma sencilla y que ac-
tualmente se encuentra en una segunda
fase de desarrollo.

Informacion al consumidor
para evitar fraudes

También aportaron su experiencia los re-
presentantes de Anecteam y la OPP-07 de
Lugo, que resumieron el Proyecto de Me-
jora Pesquera para pez espada y tintore-
ra en el que participan distintas organi-
zaciones. Este FIP, participado por flotay
sector comercializador, es el primero del
mundo que incluye a una especie de ti-
burén.

Las organizaciones andaluzas, Lonja de
Conil y OPP Almadraba destacaron sus ex-

periencias con proyectos relacionados con
el consumo. En Conil, la OPP78 y la
OPP72 se refirieron a su iniciativa rela-
cionada con el etiquetado como elemento
distintivo, mientras que Marta Crespo, de
la OPP-51 Almadraba y Carmen Gonzalez
(CSIC) expusieron las conclusiones del pro-
yecto de investigacién para luchar contra
el fraude alimentario debido a la intro-
duccién en el mercado de otras especies
como si fueran Atan Rojo.

Previamente a la exposicién de los dife-
rentes proyectos, Javier Fraga, director de
Abanca Mar, explicé el catdlogo financie-
ro de la entidad “con soluciones especifi-
cas para las empresas pesqueras”. Fraga se-
fal6 la larga vinculacién de Abanca con los
profesionales del mar y dijo que la entidad
tiene firmados 82 convenios de colabora-
cién con agrupaciones o empresas de la
pesca. Asimismo, reconocié que la banca
“no conoce al sector pesquero” y pidi6 “el
esfuerzo de todos” para poder cambiar esta
dindmica.

Al1I Congreso Internacional de Producto-
res de Pesca y Acuicultura, que tuvo
como escenario el Museo del Mar de
Vigo, asistieron mds de 120 profesionales
de Galicia, Andalucia, Pais Vasco, Catalufia
y Cantabria, y conté con la participacion
de destacadas autoridades como Merce-
des Rodriguez, directora geral de Pescay
Acuicultura de la Xunta de Galicia; Le-
andro Azkue, director de Pesca y Acui-
cultura del Pais Vasco; Manuel Gaiteiro
Rey, subdirector de Pesca de la Junta de
Andalucfa; Elena Espinosa, ex-ministra de
Pesca y tercera teniente alcalde de Vigo, y
la subdelegada del Gobierno en la pro-
vincia, Maica Larriba. 224
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El sector atunero apoyara “todas”
las politicas sostenibles

El IX Congreso del Atun, celebrado en Vigo, finalizé con una declaracién de los re-
presentantes de la industria atunera mundial reunidos en el que remarcaron el ca-
racter de industria altamente internacionalizada como la atunera que desarrolla una
actividad fundamental para satisfacer la demanda creciente de un consumidor cada
dia més global y digitalizado, que valora cada vez més los aspectos saludables, de
conveniencia y sostenibilidad de los productos.

n esta declaraciéon sefialan que
E “el atin y la conserva son un pro-

ducto nutritivo con multiples pro-
piedades que hacen aconsejable incluir-
lo en una dieta equilibrada, dado que se
trata de uno de los productos de ali-
mentacién mas demandados, y que esta
presente en la mayoria de los hogares
siendo especialmente valorado por los
consumidores de todas las edades”.

Las innovaciones de producto se estan
alineando con las tres grandes tendencias
del mercado: salud, sostenibilidad y
conveniencia, drivers de un mercado que
suponen una oportunidad de creci-
miento para la industria atunera, que ya
trabaja para adaptarse a los nuevos hé-
bitos de los consumidores, que deman-
dan también productos de valor afiadi-
do.

Por ello, el conjunto del sector debe tra-
bajar “para ensalzar la imagen del atin
y de las conservas de attin y su posicio-
namiento en el mercado, evitando que se
categorice como un producto "commo-
dity”. En definitiva, generar valor y
emociones en nuestros productos a tra-
vés de la innovacién y una comunicacién
adecuada. Esto nos permitira construir

Flota atracada en Seychelles

La industria conservera
a nivel mundial, la

espaiiola y comunitaria
necesita disponer de un
acceso a materia prima

un sector competitivo bajo un paraguas
de desarrollo sostenible. En este sentido,
es imprescindible contar con el apoyo de
los gobiernos y de sus Administraciones
para defender y apoyar al sector del attin,
asf como divulgar e informar sobre las
propiedades de estos productos y que
sean percibidos por el consumidor, la dis-
tribucién y la sociedad en general de una
manera saludable”.

La industria atunera a nivel mundial hizo
una apuesta “ por la sostenibilidad de los
recursos atuneros” y su gestién sosteni-
ble en coordinacién con todas las ORPs,
adoptando medidas de conservacién
eficientes que aseguren una gestién sos-
tenible de los tinidos tropicales, de-
biendo velarse por una regulacién ade-
cuada de la capacidad de pesca por

parte de todas las flotas que operan en
los diferentes caladeros.

A este respecto, en linea con los objeti-
vos de desarrollo sostenible de la ONU,
la industria atunera esta fuertemente con-
vencida de que la sostenibilidad de los
recursos atuneros es una tarea de todos,
esencial para disponer de una fuente de
suministro estable en el largo plazo,
como garantfa de competitividad de la
industria presente y futura.

La industria conservera a nivel mundial
y en particular la espafiola y comunita-
ria, necesita disponer de un acceso sufi-
ciente de attin como materia prima para
preservar su competitividad, conside-
rando que ello tiene una relacién direc-
ta con la relevancia de una industria que
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“Los Acuerdos
comerciales que se
negocien deben de
establecer disposiciones
equilibradas”

genera 2 /3 del impacto socioeconémico
del sector atunero.

La industria atunera comunitaria apoya
la lucha contra la pesca ilegal, no decla-
rada y no reglamentada en todos los es-
labones de la cadena de valor como he-
rramienta para garantizar una pesca y un
comercio responsable, integrador, am-
pardndose en las recomendaciones e
iniciativas internacionales como las pro-
mulgadas por FAO.

Asimismo, las iniciativas privadas que
mejoren la sostenibilidad de los recursos,
son herramientas ttiles siempre que no
generen barreras al comercio.

Con respecto al mercado de la UE, la
puesta en marcha del sistema CATCH de
control de certificados de captura comutin
a todos los EE.MM supone un reto que
debera suponer mayor homogeneidad y
uniformidad en los procedimientos y
controles de la normativa comunitaria a
este respecto, asi como un garante con-
tra la pesca IUU.

Innovacion

Ha quedado patente, que el sector debe
apostar por la innovacién como herra-
mienta clave que asegure su posicién de
liderazgo en los mercados internacio-
nales. En una apuesta continua por la op-
timizacién de los procesos productivos,
la industria 4.0 basada en la digitaliza-
cién de todos los eslabones de la cadena
de valor es la herramienta de futuro para
permitir a través de la inteligencia arti-
ficial, machine learning y otras herra-
mientas de tratamiento de datos una pes-
ca, produccién y transformacién inteli-
gente, eficiente y sostenible.

El mercado de la UE es el principal
mercado mundial para los productos del
mar e igualmente para las conservas de
attin, motivo por el cual existe una gran
competencia entre los distintos opera-
dores que comercializan sus productos

Juan Manuel Vieites, director-gerente de ANFACO-CECOPESCA

en el mismo, ya sean comunitarios o de
terceros paises.

Por ello, es esencial que las administra-
ciones aseguren que dicha competencia
se realice en base al denominado "level
playing field”, garantizando la existen-
cia de un control efectivo respecto del
cumplimiento de los principios de la res-
ponsabilidad social corporativa en el
4mbito socio-laboral, medioambiental, de
calidad y seguridad alimentaria...entre
otros.

Asimismo, este mercado estd inmerso en
los dltimos afios en un claro proceso de
liberalizacién comercial en base a las po-
liticas comunitarias y comerciales a ni-
vel global, hecho que también afecta al
comercio internacional de América, Me-
dio Oriente, Africa y Asia. Esta situacion
proporciona nuevos retos de mercado,
pues los citados continentes presentan
una evolucién de consumo similar al
mostrado en el mercado comunitario, au-
mentando el interés por el recurso ma-
rino, especialmente el atin.

Por ello, la industria atunera comunita-
ria reunida en esta IX Conferencia con-

El IX Congreso del
Atin reunié a un 90%
de la produccién
atunera mundial

sidera fundamental que los Acuerdos
Comerciales que se negocien establezcan
disposiciones equilibradas, consideran-
do la sensibilidad de los productos de
atan, normas de origen, y la necesidad
de garantizar unas reglas de juego esta-
bles y comunes, con una vigilancia y con-
trol basados en el cumplimiento de los
estdndares en &mbitos relacionados con
los aspectos socio-laborales, medioam-
bientales y de seguridad alimentaria,
para una sostenibilidad de la actividad
atunera.

Por ello, los presentes, que representan
mas del 90% de la produccién atunera
mundial, estdn convencidos de la nece-
sidad de un desarrollo sostenible, desde
el punto de vista econémico, social y me-
dioambiental, ya que es la via para blin-
dar la prosperidad y crecimiento comun,
y de potenciar su importante dimensién
social, dada la fragilidad de la cadena de
suministro global y los retos que atinen
la limitada oferta de stocks con una de-
manda creciente de proteina de attn.

Si el attin es un recurso de todos, el con-

vencimiento tras esta conferencia, es
que debe ser nuestro compromiso su pro-
teccién bajo un comercio responsable y,
sostenible.

Por ultimo, la patronal conservera es-
pafnola Anfaco Cecopesca y la Cdmara
Peruana del Atan (CPA) suscribieron
una acuerdo de colaboracién con el
objetivo de unir esfuerzos conjuntos
“orientados a acrecentar la coopera-
cién técenica, cientifica, formativa y in-
formativa” .22
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400 directivos y stakeholders mostraron la relevancia

de este sector

400 directivos y stakeholders de la industria atunera mundial
mostraron especial sensibilidad por lograr la triple dimensién
social del sector atunero -social, ambiental y econémico- ha pa-
sado de ser una tendencia a una realidad. Los participantes re-
presentaan 90 % de la produccién mundial de atdn, proceden-
tes de 41 paises.

Durante la ceremonia de apertura del encuentro, el secretario ge-
neral de Anfaco Cecopesca, Juan Manuel Vieites, puso en valor la
“relevante presencia” de Espafia en términos de flota, industria co-
mercializadora y tecnologia, abogando por la colaboracién ptbli-
co-privada como elemento “clave” para el desarrollo del sector. En
el encuentro, que se desarrolla bajo el lema “La sostenibilidad es
nuestro compromiso”, el sector nacional abogé por la defensa de
las politicas sostenibles, en todas sus dimensiones como un “im-
perativo de primer orden”, segiin explicé Vieites, que una vez mds
ha demandado que “todo el mundo cumpla las normas, vigilan-
cia y control” en aras del ansiado “level playing field”. “No pue-
de ser que unos estemos cumpliendo y otros tomen manga por hom-
bro. Siempre ponemos el foco en el sudeste asidtico, pero es real-
mente donde las cosas tienen que evolucionar” para poder tener
una “una industria de largo recorrido”, apunté a los medios de co-
municacién. Vieites incidfa en que “las empresas estdn innovando,
haciendo las plantas tecnolégicamente cada vez més avanzadas, asu-
miendo la digitalizacion... Por eso que, si nos aseguramos el abas-
tecimiento regular de materia prima, no deberfamos tener ningtin
problema. Podemos ser competitivos desde Galicia, porque, atin au-
mentando el empleo -estamos creando empleo-, la incidencia de la
mano de obra de cara al futuro serd minima, ademds de ser mds efi-
cientes”.

Durante el acto inaugural el presidente de Anfaco, Juan Cerqueira,
record6 que el attin sigue siendo “el rey” de la conserva. Espana pro-
dujo en 2018 235 mil toneladas, lo que supone el 65 % del total del
sector conservero. “Es una industria estratégica”, asegurd. Cerqueira
apuntd que consolidar y asentar las bases de futuro de este sector
demanda “socios fiables” que compartan los compromisos en tér-
minos de sostenibilidad social y ambiental, asi como de lucha con-
trala pesca IUU. “Son aspectos que nunca pasaremos por alto”, con-
cluyé. La apertura también conté con la presencia de Corina Porro,
delegada de la Xunta en Vigo, el alcalde Abel Caballero, y Victor Ca-
sal, director de empresas de Abanca, patricinador del evento.

En representacién del Gobierno de Espafia, la secretaria general de
Pesca, Alicia Villauriz, puso en valor la actividad de la flota espa-
fola y sus buenas précticas, también en el dmbito social y comer-
cial. Prueba de ello, dijo, es el sello APR, Attin de Pesca Responsable,
impulsado por el propio sector con el respaldo del Gobierno. “Es
un sector que no ofrece ninguna duda”, apunté Villauriz, destacando
a su vez el relevante peso de las exportaciones o el papel que jue-
ga la industria transformadora en términos de empleo femenino,
en zonas altamente dependientes de la pesca.

Villauriz incidié en los intereses de Espafia en todos los eslabones de
la cadena atunera, por eso inst6 a avanzar en medidas que impul-
ses la sostenibilidad de la industria. “Tenemos la responsabilidad de
asegurar una actividad pesquera rigurosa”, afirmé durante la in-
tervencion. Parte del camino ya estd hecho. “Hemos reforzado el com-
promiso de Espafia con la pesca IUU, avanzando en medidas de trans-
parencia y logrando una visién positiva a nivel internacional. Nos
hemos adaptados las medidas de gestién”, asegur6. 24

Preocupa la guerra comercial entre EE.UU. y China

El cierre de EE. UU. a los lomos de China ha provocado movimientos
en el mercado del attin. Uno busca nuevos proveedores; el otro, nue-
vos clientes. Se trata de un momento complicado para este tipo de
comercio. Espafia tiene operadores y barcos en el Indico y en el Atlan-
tico. En principio estdn faenando con normalidad, respetando las cuo-
tas, que es otro factor de sostenibilidad, pero no van a estar tan dis-
ponibles y, en consecuencia, las conserveras también tendran que
tomar sus decisiones en relacién con el tipo de producto que intro-
ducen en las latas. Respecto a las amenazas que puedan llegar en
el futuro, cémo se va a desarrollar el consumo es quizd uno de los
asuntos mds preocupantes. Nuestros barcos estdn pescando en el In-
dico, desembarcan en las Seychelles y mandando contenedores a pa-

ises asiaticos. Pero también estamos recibiendo muchos lomos, so-
bre todo de Ecuador. Con lo cual... Las amistades son una cosa, pero
las relaciones comerciales, otra.

A la Administracién espafiola le interesa que en todos los pac-
tos comerciales se incluyan cldusulas destinadas a la sosteni-
bilidad social y al cumplimiento por parte de esos paises de los
requisitos de la OIT y la OMI. No siempre se consigue, pero se
estdn dando pasos importantes. Espafia, ademds, tiene un sis-
tema de control muy estricto, que exige que toda importacién
se acompafie de un certificado de capturas que acredita su le-
galidad. 224
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Galicia - Conxemar

Un Conxemar de cifras récord tratara de
frente a la Seatood

El presidente de la Xunta de Galicia, Alberto Nufiez Feij6o, anuncié, en la inaugu-
racién de la feria Conxemar, la ampliacion del recinto para hacer frente a la creciente
demanda de expositores. El fantasma de Seafood Barcelona 2021 sobrevol6 el acto
oficial y la clausura de un Conxemar que reivindico su relevancia mundial a golpe

de cifras.

Texto: M. BEREA.
Fotos: J.R.V.

lapoyo claro y rotundo a Vigo por
E parte del Ministro de Agricultura,

Pesca y Alimentacién, Luis Planas,
y el anuncio por parte del Gobierno ga-
llego de que habrd ampliacién del recinto
expositivo protagonizaron el acto inau-
gural de la Feria Internacional del Pro-
ductos del Mar Congelados Conxemar
2019. Sin duda, una edicién diferente
marcada por el anuncio semanas antes de
Diversified Communications, organiza-
dor de Seafood Expo Global, de trasladar
el escenario de su feria de Bruselas a Bar-
celona a partir de 2021.

Los numerosos asistentes a la inaugu-
raciéon de la muestra, en su mayoria
empresarios del sector, recordaban el
primer "enfrentamiento” entre Vigo y
Barcelona en 2012, que gané claramen-
te Conxemar. Siete afios después, estos
mismos empresarios vuelven a enfren-
tarse al dilema de qué hacer, por qué ciu-
dad y feria apostar. Y aunque el propio
presidente de Conxemar, José Luis Frei-
re, manifesté la normalidad de esta
"competencia”, de la que, dijo, "espera-
mos salir reforzados", lo cierto es que la
preocupacion era visible en el rostro de
todos los consejeros.

Y tras el acto oficial, la feria eché a andar
como un reloj bien engrasado que de-

El niimero de empresas participantes en Conxemar crece afio tras afio.

Récord de participantes
en un ampliado espacio

muestra, afio tras afio, su capacidad de
erigirse como centro de negocios para la
industria de los productos del mar y las
empresas auxiliares. Una vez mas Con-
xemar dejé que hablaran las cifras y clau-
surd su vigésimo primera edicién con la
visita de 37.007 profesionales de 108
paises del mundo, un 4'5% mds con res-
pecto a 2018.

Las buenas noticias no se limitaron a ese
dato, ya que el nimero de expositores al-
canzo este 2019 la cifra de 749, siete mds
que el afio pasado. Y segtin sefial¢ el co-
mité organizador, un total de 70 em-
presas se quedaron en lista de espera. A
este respecto, la organizacién subrayé la
importancia de que la nueva ampliacién
esté lista para la edicién de 2020 para dar
respuesta a la demanda existente: "En
caso contrario las empresas interesadas

podrian ver en Barcelona la posibilidad
de exponer, algo que en Vigo no han en-
contrado hasta la fecha", sefialaron.

Por paises, Espafia, Portugal, Italia, Fran-
cia y Argentina conforman el top 5 de los
visitantes, muchos de los cuales asistie-
ron también en el Congreso previo a
Conxemar organizado por la Organiza-
cién de Naciones Unidas para la Ali-
mentacién y Agricultura.

Con Argentina, el
Gobierno hablé de
pesca ilegal y con
Noruega de la PPC
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Las empresas del ramo
superan los 2.200
millones de euros en
ventas al exterior, con
un aumento del 70% en
10 anos

La octava edicion del Congreso FAO-
Conxemar conté con la participaciéon
de ponentes de referencia internacional
para profundizar en esta ocasién en el
tema de la sostenibilidad social, que se
ha convertido en una gran preocupacion
para la industria y, concretamente, para
el sector pesquero.

Gabriel Gomez Celaya, director general de Marine Instruments, José Luis
Ferndndez Pazos, director general del Grupo Cofrico, y Juan Manuel Vieites,
presidente de la Asociacién Nacional de Fabricantes de Conservas de Pescados

(Anfaco)

La Dieta del
Mediterraneo deberia
llamarse Dieta del
Paralelo 40 porque es
también la base de
cocinas como la gallega
o la portuguesa

Entre los ponentes, destacé la presencia
de referentes del sector como Julio Mo-
rén, director gerente de Opagac, o Javier
Garat, presidente de cepesca y Europé-
che. Morén insistié durante su inter-
vencién en el hecho de que “los pesca-
dores son seres humanos y asi deben ser
tratados, pero lamentablemente en mu-
chas flotas esto no sucede”. Mientras que
Javier Garat, manifest6 que “ya hay su-
ficientes instrumentos juridicos inter-
nacionales para luchar por la sostenibi-
lidad social. También un modelo de

didlogo social de la UE que puede ex-
portarse a otros paises, pero necesitamos
atraer a jovenes al sector haciéndolo
mads atractivo”.

Por su parte, Fabrizio de Pascale, secre-
tario nacional de UILA-Pesca, indicé
que la gestion de los recursos pesqueros
es como un tridngulo, en el que los pes-
cadores, el marco legal y los propios re-
cursos dependen unos de los otros. “Si
no garantizamos los derechos de los
trabajadores nunca conseguiremos una

Pabellon de Galicia, el mds concurrido en la feria Conxemar

. e

Esther y Sequndo Llorente son

fijos en las ediciones celebradas de
Conxemar.
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sostenibilidad social real”. Y Peter Horn,
director del proyecto “Poner fin a la pes-
ca ilegal, pesca internacional” de The
Pew Charitable Trust, recordé que la
base de la industria de la pesca son las
personas y la pesca es una labor muy pe-
ligrosa, "por lo que debe conllevar una
buena formacién y preparacién”, dijo.

La secretaria general de Pesca, Alicia Vi-
llauriz, fue la encargada de clausurar este
congreso destacando la necesidad de que
la sostenibilidad social caracterice a to-
das las pesquerias y a toda la flota. Por
ello, asegurd, "desde la Secretaria gene-
ral de Pesca vemos fundamental incluir
lo social en toda la cadena de valor del
sector”. En esta linea, desgrand los ob-
jetivos del Gobierno espafiol a este res-
pecto: "Establecer un marco de didlogo;
ofrecer mds formacién a los profesiona-
les de la pesca; reducir los accidentes la-
borales; y conseguir una mayor inte-
gracion a través de politicas de igualdad

7y A

en el sector”. 224

Las empresas vascas un ario mds estuvieron agrllpndas

La feria propicia los encuentros bilaterales

En el marco de la feria de Vigo se produjeron dos importantes en-
cuentros bilaterales: el del ministro de Agricultura, Pesca y Ali-
mentacién en funciones, Luis Planas, con el ministro de Pesca y
Marisqueo de Noruega, Harald Tom Nesvik, fue el primero de
ellos.

Durante la reunién, los dirigentes intercambiaron opiniones so-
bre las consecuencias del Brexit en las futuras relaciones entre la
Unién Europea y Noruega. Planas tranquilizé a su homélogo no-
ruego asegurando que Espaiia continuard impulsando, en el seno
dela UE, los intercambios de cuotas mutuamente beneficiosos para
los dos paises.

No hay que olvidar que el acuerdo anual bilateral con Noruega
es el mds importante de los que mantiene la UE con paises terce-
ros en temas de pesca, e incluye un intercambio equilibrado de po-
sibilidades pesqueras. Es gracias a este convenio que Espafia dis-
fruta de posibilidades de pesca de bacalao artico y gallineta nér-
dica, cediendo a cambio parte de nuestras posibilidades de otros
stocks como compensacién.

Durante la reunién, celebrada a puerta cerrada, en la que se ha pues-
to de manifiesto la excelente relacién bilateral entre la Unién Eu-
ropea y Noruega, se abordaron otras cuestiones relacionadas con
la Politica Pesquera Comtin (PPC) o la Gestién Central de Vigi-
lancia Pesquera.

La segunda reunién celebrada en Conxemar la protagonizé la Se-
cretaria de Pesca Alicia Villauriz, con el subsecretario de Pesca y
Acuicultura de la Reptblica de Argentina, Juan Bosch. Un en-
cuentro en el que se hablé de la lucha contra la Pesca Ilegal, no De-
clarada y no Reglamentada, una prioridad estratégica para am-
bos paises por lo que se planted la conveniencia de profundizar
vinculos en materia de investigacién cientifica y pesquera.

Uno de los compromisos alcanzados en esta reunién fue la orga-
nizacion de un taller en materia de descartes, que se celebrara en
Mar del Plata el préximo mes de marzo. Dicho encuentro, que se
hard extensivo a representantes de organismos de investigacion,
sector privado y ONGs de ambos paises, servird para intercam-
biar experiencias sobre este elemento fundamental para asegurar
la sostenibilidad de la gestién pesquera.

Asimismo, los dirigentes analizaron el reciente acuerdo de comercio
entre Mercosur y la Unién Europea, que en el ambito de la pes-
ca se presenta muy favorable para ambos paises. La reduccion de
determinados aranceles, algunos hasta su eliminacién, impulsa-
rd los intercambios de productos pesqueros y el abastecimiento
de materia prima para la industria a precios més competitivos, a
la vez que se han salvaguardado los intereses nacionales en aque-
llos productos considerados sensibles, como es el caso de las con-
servas y lomos de atin, que no se liberalizardn. 222
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La Dieta del Paralelo 40, Ia mejor segtin los expertos,

vive sus horas mas bajas

El cataldn Ramon Estruch, una eminencia a nivel mundial en te-
mas de nutricion, fue el gran protagonista del Foro de Pesca Gas-
tronomia Saludable que, organizado por la Fundacién Dieta Me-
diterrdnea e impulsado por el Ministerio de Agricultura, Pesca y
Alimentacién, se celebré en el marco Conxemar.

Tras su intervencion, y a preguntas de Europa Azul, Estruch ex-
plicé que el nombre de Dieta Mediterranea, que naci6 en los afios
60y que fue impulsada por un norteamericano, no es correcto: "De-
berfa llamarse Dieta del Paralelo 40 porque es también la base de
cocinas como la gallega o la portuguesa”. El experto mundial ex-
plicé que la conocida como Dieta Mediterrdnea se basa en reali-
dad en el consumo de productos de proximidad, mds ligados a
la latitud (las condiciones climdticas) en que se encuentra el Mar
Mediterrdneo (Paralelo 40), que a su proximidad a esta mar.

El experto reconocié, no obstante, que la Dieta del Paralelo vive
sus horas més bajas, algo que achacé al desconocimiento de los
jovenes y tambiéna que "les cuelan los mensajes hasta por debajo
de la puerta. la comida anglosajona te la promocionan como mds
moderna, cuando es muy poco saludable, y debes de luchar con-
tra mucha propaganda’.

A este respecto, recordé que la conocida popularmente como Die-
ta Mediterrdnea o Atlantica estd considerada como la més salu-
dable del mundo y sefial6 la importancia de educar a los nifios
en el colegio sobre las bondades de una buena nutricién. Sobre nue-
vas dietas muy de moda en estos dfas como la vegana sefial6 que
"es demasiado restrictiva".

El decdlogo de la Dieta del Paralelo 40 (Mediterrdnea o Atlanti-
ca) estd compuesto por las siguientes recomendaciones:

1.- Utilizar el aceite de oliva como principal grasa de adicién; Con-
sumir alimentos de origen vegetal en abundancia: frutas, verdu-
ras, legumbres y frutos secos. Las verduras, hortalizas y frutas son
la principal fuente de vitaminas, minerales y fibra de la dieta y apor-
tan al mismo tiempo, una gran cantidad de agua. Es fundamen-
tal consumir 5 raciones de fruta y verdura a diario.

2.- El pan y los alimentos procedentes de cereales (pasta, arroz y
especialmente sus productos integrales) deberian formar parte de
la alimentacién diaria por su composicion rica en carbohidratos.
Hay que tener en cuenta que sus productos integrales nos apor-
tan més fibra.

3.- Los alimentos poco procesados, frescos y de temporada son los
mds adecuados. En el caso de las frutas y verduras, nos permite
consumirlas en su mejor momento, tanto a nivel de aportacién de
nutrientes como por su aroma y sabor.

4.- Consumir diariamente productos lacteos, principalmente yo-
gurt y quesos.

Conxemar reforzo su cardcter internacional con un

mayor incremento de empresas extranjeros.

5.- La carne roja se debe consumir con moderacién y, preferi-
blemente, formando parte de guisos y otras recetas. Se recomienda
el consumo en cantidades pequefias, preferentemente carnes ma-

gras, y formando parte de platos a base de verduras y cereales.

6.- Consumir pescado en abundancia y huevos con moderacién.
Se recomienda el consumo de pescado azul como minimo una o

dos veces a la semana.

7.- Los huevos contienen proteinas de muy buena calidad; su con-
sumo tres o cuatro veces por semana es una buena alternativa a

la carne y al pescado.

8.- La fruta fresca es el postre habitual. Los dulces y pasteles de-
berfan consumirse ocasionalmente. Las frutas aportan color y sa-
bor a nuestra alimentacién diaria y son buena alternativa a me-

dia mafiana y como merienda.

9.- El agua es la bebida por excelencia en el Mediterrdneo. El vino

debe tomarse con moderacién y durante las comidas.
10.- Realizar actividad fisica todos los dias.

El director general de Ordenacién Pesquera y Acuicultura, Igna-
cio Gandarias, fue el encargado de clausurar este foro en el que
también intervino la directora general de Pesca de Galicia, Mer-
cedes Rodriguez. Ambos dirigentes hablaron de la importancia
de consumir pescado y de las campafias de promocién que sus de-

partamentos han puesto en marcha de forma reciente. 222
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Galicia - Conxemar

El pez azul de MSC ya empieza a ser reconocido en el mundo

El sello del pez azul, que sélo se concede a pescado o marisco de cap-
tura salvaje procedente de pesquerias que han sido certificadas en base
al estandar MSC, un indicador cientifico de pesca sostenible, refren-
dé6 en Conxemar su importancia a nivel mundial.

Laura Rodriguez, directora de MSC en Espafia y Portugal, fue la en-
cargada de conducir el acto y aportar diversos datos de interés que
ponen en valor la importancia de la certificacién, que cuenta ya con
38.000 productos certificados en 108 paises.. Rodriguez sefialé tam-
bién que a dia de hoy existen 383 pesquerias certificadas en el mun-
do por MSC y unas 107 se encuentran ahora mismo pasando la eva-
luacién para incorporarse al sello del pescado azul en cuanto sea po-
sible.

Dentro de un contexto europeo, destacé que Alemania es el merca-
do con mayor niimero de certificaciones, seguido por Francia y Rei-
no Unido. Espafia, dijo, se encuentra todavia en el medio de la tabla,
"aunque es de destacar que ha crecido un 30% en certificaciones". Para
Laura Rodriguez esto implica que el sector estd mds concienciado y
que apuesta de forma decidida por una actividad sostenible.

En su intervencién, la directiva de MSC se refirié concretamente al
attin, del que destacé que 47'9% de sus capturas no estdn certificadas,
ni en evaluacién, ni en un proyecto de mejora pesquera (FIP). Por con-
tra, subray6 que el 22'4% de las capturas globales de ttnidos estdn
certificadas, un 7'8% estan en evaluacién y un 21'9% de las capturas
se encuentran en un FIP.

En cuanto al volumen de pesquerias de ttinidos en el programa MSC,
un total de 59, desveld que de Bonito son 16 las pesquerias trabajan-
do con la certificadora, frente a las 15 de Attin listado, las 22 de Attin
de aleta amarilla, las 4 de Attin patudo y las dos de Attin rojo.

Antes de dar paso a sus companieros, Laura Rodriguez finalizé su in-
tervencién anunciando la obtencién de la certificacién MSC por par-

te de la pesquerfa industrial de Merluza Austral de Chile. El resul-
tado de mds de dos afios de trabajo, que garantiza que esta pesque-
rfa es sostenible y cumple con las mejores précticas pesqueras a ni-
vel mundial.

El certificador independiente SAI Global fue el encargado de evaluar
la pesqueria que se desarrolla en los mares australes de Chile con los
artes de arrastre y palangre. La evaluacién consistié en determinar
si la pesquerfa cumplia con los tres principios que contempla el es-
tandar de pesca sostenible de MSC: que la poblacién de merluza aus-
tral esté sana; que la flota previene el impacto ambiental de la pesca
y que la pesqueria se desarrolla en un marco de gestién eficaz.

Espaiia, principal mercado de la Merluza Austral
de Chile

No fue fortuito que MSC realizara este anuncio en Conxemar. Con
cuotas anuales de capturas del orden de las 20 mil toneladas, las ex-
portaciones de Merluza Austral Chile bordean las 10 mil toneladas
de producto, siendo Espafia el principal mercado de destino. Cada
afio Esparia recibe alrededor del 90% del total exportado, siendo los
congelados en sus categorfas HGT (descabezado, sin cola, sin visce-
ras) y los filetes y porciones los productos que tienen mayor éxito, con
aproximadamente un 35% y 25% respectivamente.

En este sentido, Sebastidn Pillado, Director de ProChile en Esparia des-
tacé laimportancia de contar con el distintivo del pez azul, tanto para
el mercado espafiol como para el resto del mundo, mientras que Va-
leria Carvajal, gerente de la Federacion de Empresas Pesqueras del
Sur Austral, que retine a las principales empresas exportadoras, des-
taco que “la certificacion MSC nos permite ahora agregar el atribu-
to de “sostenibilidad” a la marca Merluza Austral Chile, que ya es re-
conocida en el mercado ibérico por su calidad, sabor y textura. 222

El sector gallego de productos del mar supera la barrera de los

2.200 millones exportados

El sector de los productos del mar exporta mds que nunca, segin se
desprende de los datos aportados en Conxemar por el Gobierno ga-
llego. De hecho, las empresas del ramo superan ya la barrera eco-
némica de los 2.200 millones de euros en ventas en el exterior, con un
aumento econémico del 70% en los tltimos diez afios.

Y, también traspasé la barrera de las 600.000 toneladas, con un au-
mento en esta variable del 27% en la dltima década. De hecho, los pro-
ductos gallegos siguen conquistando mercados y ya pueden comprarse
en 121 paises, lo que convierte a Galicia en la décima exportadora mun-
dial de productos de pesca.

Y estos mismos datos de facturacién prueban que el sector gallego es
altamente competetivo en el mercado global. En el caso de la conserva,
por ejemplo, la facturacién aument6 casi un 14% en los tltimos dos

afos; y el congelado creci6é también en casi un 20%.

Un aumento en las cifras que, segtin destacé el propio presidente de
la Xunta de Galicia, tiene mucho que ver con el incremento en el va-
lor afiadido: "Si hace una década el precio medio por kilo era de 3 eu-
ros y medio, hoy alcanza los 5 euros por kilo. Esto es, un aumento del
40%". 24
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Los consumidores no distinguen los diferentes tipos de informacién

Confusion en la comercializacion

Texto:
Juan Carlos Barros

a informacién al consumidor que
I va més alla de lo legalmente obli-
gatorio, denominada “informa-
cién adicional voluntaria” en la legis-
lacién europea, es muy corriente en los
productos de la pesca, pero también lo
es la incomprensioén por sus destinata-
rios que no distinguen entre los distin-
tos tipos de informacién, segiin un re-
ciente estudio de la Comisién Europea
titulado “Valoracién de las afirmaciones
voluntarias en los productos de la pes-
cay la acuicultura” cuya recomendacién
final es que debe haber mayor transpa-
rencia.

Las afirmaciones voluntarias (AV) con-
sisten en logos, etiquetas o declaracio-
nes en el empaquetado de los produc-
tos de la pesca y de la acuicultura y re-
presentan una herramienta para los
operadores en el mercado con la que di-
ferenciarse de los competidores, vender
mejor sus productos y mejorar la ima-
gen de marca ante los consumidores.

Las AV estdn previstas en la legislacién
europea que pone como condicién que
la informacién sea “clara y sin ambi-
gliedades” y establece dos prohibicio-
nes: no mostrar aquella informacién que
“merme el espacio disponible” para la
obligatoria y no incluir ninguna infor-
macién que “no pueda ser verificada”.

Dentro de ese marco, los mensajes de las
AV suelen versar normalmente sobre te-

Salud, calidad y
sostenibilidad son los
contenidos mas
frecuentes

/I europa azul
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Las capturas de la flota deberdn de dar cuenta de su procedencia

mas como la salud, la calidad y la sos-
tenibilidad del producto y forman par-
te de una estrategia de comercializacién
por medio de la cual a los consumido-
res cada vez se les da més informacién,
pero que tiene como contrapartida el
riesgo de transformarse en una fuente
de confusion.

Dice el estudio que la incapacidad de los
consumidores para distinguir los dife-
rentes tipos de declaraciones hace difi-
cil que luego puedan elegir entre es-
tdndares que parecen similares. Un
ejemplo de lo cual es que el 29,5% de los
participantes en el estudio creen que las
etiquetas con informacién voluntaria es-
tdn siempre certificadas por organismos
independientes y el 59,6% no saben
que tanto productores como minoristas
pueden crear sus propias marcas.

Para la intencién y disposiciéon de com-
pra de los consumidores resulta relati-
vamente indiferente que la AV se apo-
ye o no en un plan de certificacién de un
tercero, pues los consumidores no adap-
tan sus percepciones a criterios objeti-
vosy al final la credibilidad se basa sim-
plemente en el valor nominal de la

Informacion obligatoria :

a) la denominacién comercial de la es-
pecie y su nombre cientifico.

b) el método de produccién, en parti-
cular mediante las siguientes palabras:
«... capturado ...» 0 «...capturado en
agua dulce ..» 0 «...de crfa ...»

¢) la zona de captura o de cria del pro-
ducto y la categoria de arte de pesca
utilizado.

d) si el producto ha sido descongelado.

e)la fecha de duracién minima, cuando
proceda.

Los consumidores no
son capaces de adaptar
sus percepciones a
criterios objetivos



La UK Standards Food
Agency recomienda
explicar porque los

productos son de buena
calidad

AV, o sea que haya una informacién con
independencia de su contenido.

Esas dificultades en distinguir las AV se
transforman en que los consumidores
acaban generalizando las condiciones de
una a todas. De ese modo, aunque una
AV se refiera a un aspecto especifico,
como por ejemplo la calidad o la soste-
nibilidad, el estudio ha descubierto
que para los consumidores eso se aca-
ba traduciendo en percepciones erré-
neas del producto y asi tenemos por
ejemplo que el 19-27% cree que el pes-
cado orgdnico es lo mismo que el pes-
cado salvaje.

La dificultad de comprensién explicaria
porque la disposicién de los consumi-
dores a comprar un producto no queda
afectada por el drea concreta de la AV
en relacién con otras o con productos
que no llevan ninguna. Es mas, la cre-
dibilidad percibida hace aumentar las
percepciones de todas las dimensio-
nes del producto, lo cual significa que
si el producto se presenta como salu-
dable, los consumidores le afiaden de su
cosecha que es sabroso o que tiene un
origen que se puede trazar, indepen-
dientemente de lo que digala AV en el
producto.

Ese efecto, dice el estudio, puede ser re-
sultado de la confusién del consumidor,
pero puede deberse igualmente a un

El consumidor valora
mucho conocer la
procedencia de las
capturas

Pesca en la noche

mecanismo general de interpretacion
que vuelve a los consumidores incapa-
ces de hacer la distincién. Total, que al
final se toman decisiones de compra
equivocadas.

Informacién voluntaria:

a) la fecha de captura de los productos
de la pesca o de recoleccién de los
productos de la acuicultura.

b) la fecha de desembarque de los pro-
ductos de la pesca o el puerto de de-
sembarque.

c) detallada sobre el arte de pesca.

d) en el caso de los productos de la pes-
ca capturados en el mar, la indicacién
del Estado de pabell6n del buque.

e) medioambiental.
f) ética o social.
g) técnicas y précticas de produccion.

h) nutricién.

Otra razén por la que los consumidores
pueden tener dificultades de compren-
sién es de tipo legal y se refiere a la fal-
ta de estdndares armonizados en la
Unién Europea acerca de cuestiones
como el comercio justo, el bienestar
animal o en qué consiste exactamente la
sostenibilidad.

El problema se agudiza cuando se tra-
ta del origen, al que los consumidores
consideran uno de los datos mas im-
portantes para decidir su compra, pues
las AV pueden restar valor a la infor-
macién obligatoria, ya que si no toda la
informacién del origen de un producto
estd igualmente representada, los con-
sumidores pueden tener la impresién
que éste solo tiene un origen, cuando de
hecho tenga varios.

Las ambigtiedades son otro capitulo
aparte en las AV, pues segtn el estudio
se ha demostrado que expresiones como
‘Premium’, ‘Garantia de Calidad’ o ‘Su-
perior’ no tienen efecto en las percep-
ciones de los consumidores en compa-
racién con un producto en que no pon-
ga nada de eso o que tenga una afir-
macioén sin relacién con la calidad.

Ahora bien, si en un producto hay mul-
tiples afirmaciones, como ‘Sabor Natu-
ral’, ‘Salvaje’ o ‘Fuente de Omega 3’,
ademds de la palabra ‘Premium’, eso au-
menta la calidad percibida si se compara
con un producto en el que solo pusiera
‘Premium’.

Segin la UK Standards Food Agency,
los consumidores encuentran que las de-
claraciones sobre la calidad son confu-
sas y recomienda que expliquen porque
el producto es de buena calidad.

Todo ello supone en definitiva, de
acuerdo con el estudio, que es necesa-
ria una mayor transparencia en la in-
formacién voluntaria, pues no en todos
los casos es fécil encontrar luego més da-
tos sobre lo que una AV significa real-
mente. Ahora bien, lo sorprendente en
este asunto es que segtin el Eurobaré-
metro hay unos niveles bastante altos
(71%) de confianza de los consumido-
res sobre la informacién que propor-
ciona la marca o el vendedor, es decir
que no hay que construir esa confianza
sino que lo que hay que hacer es de-
mostrar que estd justificada. 2%
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Comercializacion

El Consejo de Productos del Mar de Noruega cuenta con la colaboracién
de FEDEPESCA, AEMPM y grandes cadenas de distribucién

Mas de 3.500 puntos de venta se suman a
la campana del fogonero noruego fresco

El afio pasado se vendieron en Espafia 700 toneladas de este pescado blanco con ga-

rantia de calidad de los productos del Mar de Noruega

El fogonero noruego fresco es una opcién muy versatil, sana, sabrosa y a un precio
muy asequible, tanto para la cocina del dia a dia en el hogar como en opciones de

menu para restaurantes

s de 3.500 puntos de venta de
toda Espafia, incluidas las prin-
cipales cadenas de distribucién,

se suman a la campafia del fogonero no-
ruego fresco. El Consejo de Productos del
Mar de Noruega cuenta con la colabora-
cién de la Asociacién de Empresas Ma-
yoristas de Pescado de Madrid (AEMPM)
y la Federacién Espafiola de Empresarios
Detallistas de Pescados y Productos Con-
gelados (FEDEPESCA) para esta campa-
fia; que ha comenzado con una accién en
Mercamadrid en colaboracién con la
AEMPM en la que los profesionales de
pescaderias, distribucién y hosteleria han
podido conocer mejor el fogonero no-
ruego, un pescado con sabor y al mejor
precio, a través de degustaciones de pro-
ducto y diferentes materiales informativos
para incorporar a sus puntos de venta.

“El objetivo de esta campafia es apoyar a
las pescaderfas y cadenas de distribu-
cién para que puedan ofrecer a los con-
sumidores fogonero fresco, un pescado con
garantia de calidad y origen noruego”, se-
fiala Bjorn Erik Stabell, director del Con-
sejo de Productos del Mar de Noruega.
“Ademads, es un pescado que encaja per-
fectamente en la dieta y la cocina del dia
a dia de los hogares esparioles y también
en las opciones de menti del dia de los es-
tablecimientos de hosteleria, puesto que es
un pescado sabroso y de calidad a un pre-
cio muy asequible”, afade.

La camparfia incluye diferentes materiales
para los puntos de venta como folletos in-
formativos, banderines y cartelerfa, ade-
mas de publicidad exterior, en televisiéon

y redes sociales, y una colaboracién en el
programa de Karlos Arguifiano, que in-
troducird el fogonero como una buena op-
cién en la cocina del dia a dia de los ho-
gares espafioles en preparaciones habi-
tuales como guisos, horno o rebozados, y
por un precio para todos los bolsillos.

El fogonero noruego precede de compa-
fifas pesqueras certificadas con el sello azul
de sostenibilidad MSC. El afio pasado se
vendieron en Espafia 700 toneladas de este
pescado blanco con garantia de origen, que
comparte familia -peces gadiformes- con
el Skrei, el bacalao fresco y el bacalao tra-
dicional o salado.

Fogonero noruego, el sabor al
mejor precio

El fogonero noruego fresco tiene un sabor
caracteristico y es una buena opcién para
incluir un pescado blanco sabroso y a un
precio asequible en la dieta diaria. Su car-

ne de color gris claro es magra y se dis-
tingue de otras especies de bacalao por la
linea que recorre longitudinalmente am-
bos lomos.

En Espafia se consumen alrededor de
200.000 toneladas anuales de pescado
blanco, de las cuales el 22 % tiene un ori-
gen noruego.

Productos del Mar de Noruega

En la actualidad, Noruega exporta una am-
plia variedad de especies de pescado a 145
paises y es el segundo exportador de
pescado y marisco del mundo. Espafia es
uno de los cinco paises con el mayor cre-
cimiento en importacién de pescado de
Noruega y se sitia como el séptimo mer-
cado en relevancia para Noruega. Las es-
pecies noruegas mds apreciadas por los es-
pafioles son salmén, bacalao, Skrei, trucha
del fiordo y cangrejo rojo real. 24
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Comercializacion

Tailandia trabaja en la mejora

de los sistemas de calidad y
trazabilidad de su industria

Una vez conseguido el objetivo de resolver las diferentes irregularidades que en el afio
2015 motivaron la amonestacion por parte de la Comisiéon Europea a Tailandia, a fi-
nales de 2018 la Comisién Europea (CE) retir6 a Tailandia de la lista negra de paises
que no combaten la pesca ilegal.

esde 2015 el gobierno tailandés
D ha venido implementando nue-
vas medidas para mejorar la
trazabilidad y los estdndares de calidad

de los diferentes sectores implicados
en la industria pesquera del pafs.

Entre dichos esfuerzos se encuentra la
mejora de los mecanismos de control de
la flota pesquera nacional y la de los sis-
temas de vigilancia, control y supervi-
sién. Tailandia ya modificé su marco ju-
ridico para ajustarse a las disposiciones
del Derecho Internacional del Mar y re-
forzar el cumplimiento de sus obliga-
ciones como Estado.

Entre las medidas mas destacables se en-
cuentra el desarrollo del certificado Blue
Brand Standard, un nuevo protocolo
destinado a promover la calidad de los
productos del mar, asi como mejorar la
sostenibilidad de los recursos marinos y
el medio ambiente. Esta iniciativa fue
lanzada por la Association of Thai Fis-
herfolk Federation que engloba a los bar-
cos pesqueros no comerciales del pafs. El
sello asegura que todos los pasos durante
la cadena de suministro (pesca-almace-
naje-procesado-transporte—venta) son
tomados con el mayor cuidado y la no
utilizacién de sustancias artificiales para
la preservacién del producto. Mediante
este emblema se certifica, asi mismo, que
la pesca realizada por los pequefios
productores se lleva a cabo mediante los

Tailandia estd haciendo esfuerzos por acabar con la pesca ilegal

métodos adecuados, asegurando el ta-
marfio y categoria de los peces. Por ulti-
mo, se declara que los trabajadores del
sector desarrollan su actividad en bue-
nas condiciones y que los derechos hu-
manos son respetados.

Debido a los intereses del pais en el de-
sarrollo de nuevos sistemas de calidad
en el sector de la acuicultura, se han ela-
borado también diversos requisitos para
la obtencion de la “Q” de calidad emitida
por el Gobierno y que valida los requi-

sitos de calidad y la trazabilidad de los
distintos productos, ya sean para la ex-
portacién o para el consumo local.

Todos estos avances se han consolidado
gracias también a la introduccién de nue-
vos sistemas electrénicos PSM (Port Sta-
te Measures) y PPS (Processing State-
ment System), para navios de bandera
tailandesa y bandera extranjera respec-
tivamente, que permiten crear bases de
datos para rastrear sistematicamente el
origen de los animales acudticos, asi

1 Este articulo se ha redactado conjuntamente entre el Ministry of Maritime Affairs de Tailandia y BIOLAN Microbiosensores S.L.

2 http:/ /www.mfa.go.th/main/en/news3/6886/88577-Thailand's-Progress-on-Traceability-Systems-for-Fi.html
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Se ha llevado a cabo la
mejora de los
mecanismos de control
de la flota pesquera
nacional y la de los
sistemas de vigilancia,
control y supervision

como para configurar las alertas auto-
maticas para detectar entradas anémalas
en cualquier etapa, desde el desembar-
que hasta el procesamiento, evitando la
entrada en el pais de pesca ilegal, no de-
clarada y no reglamentada (IUU-
INDNR).2

Barcos atracados en un puerto tailandés

Tanto las plantas de procesado como las | blecidas por la Comisién Europea (CE). | dos los barcos cuya captura esté desti-
flotas pesqueras contindan sus esfuerzos | Asf, actualmente todos los buques co- | nada a la exportacién cuentan con sis-
para adaptarse a las regulaciones esta- | merciales mayores de 30 toneladas y to- | temas de video vigilancia abordo. =
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Euskadi

Balance agridulce de la flota vasca
en el cierre de la costera del bonito
por la escasa cuota

Texto:
Inaki Lekunberri

1 prematuro cierre de la costera de bo-
E nito llevé a algunos barcos de baju-

ra del Cantdbrico a tener que pescar
patudo, en el mes de septiembre. La flota
del bonito dio por concluida la costera del
bonito de este afio por agotamiento de la
cuota disponible. El balance de los pesca-
dores es de claroscuros ya que, por una par-
te, las descargas de la especie han sido no-
tables, con lo que se constata su buena sa-
lud, y los precios han sido buenos, pero, por
otro lado, consideran que su explotacién es
mejorable porque por segundo afio conse-
cutivo la campana se ha tenido que cerrar
antes de tiempo. Y todo ello a pesar de con-
tar con un 10% mas de cuota que en la cam-
pafa de 2018.

Las embarcaciones vascas han descargado
en los seis puertos -Hondarribia, Pasaia, Ge-
taria, Ondarroa, Lekeitio y Bermeo- un to-
tal de 7.200 toneladas de bonito para una
cuota total disponible para toda la flota del
Estado —compuesta ademds de por las em-
barcaciones vascas por los buques canta-
bros, asturianos, gallegos y canarios— de
16.620 toneladas. La flota guipuzcoana,
por su parte, que cuenta con 33 barcos de
cebo vivo y 25 de cacea, y emplea a un to-
tal de 700 personas, ha descargado en poco
maés de dos meses —la costera arrancé el pa-
sado 19 de junio- 6.500 toneladas.

Junto a las buenas capturas, la cotizaciéon ha

Eugenio Elduayen, presidente de la Federacion de Cofradias de Gipuzkoa

Los barcos
guipuzcoanos y
vizcainos han
descargado 7.200
toneladas, a 3,52 euros
por kilo

mantenido practicamente el nivel del afio
pasado, con un precio medio en lonja de
3,52 euros por kilo- diez céntimos por de-
bajo— gracias al tirén de las conserveras. En
2017, los puertos vascos recibieron 6,7 mi-
llones de kilos con un valor de 26,3 millo-
nes de euros, mientras que en el dltimo ejer-
cicio las descargas fueron de 8,8 millones de
kilos con un valor de 31 millones de euros,
de los cuales 7 millones de kilos y 25 mi-
llones de euros corresponden a los barcos
de Gipuzkoa.

Ademés, los arrantzales han encontrado
muy cerca el pescado, lo que ha contribui-
do a esas capturas significativas y a la ren-
tabilidad, ya que se reduce el consumo de
gasoil frente a las largas travesias de otros
afios hasta los caladeros de Irlanda.

Leandro Azkue, director general de Pesca
del Gobierno Vasco, corrobora esa sensaciéon
agridulce de la flota vasca ya que se ha cap-
turado mucho bonito de "calidad", aunque
los arrantzales han vuelto a tierra con la sen-
sacién de que "podfan seguir pescando".

Como posibles soluciones, Azkue pide fo-
mentar la especializacién dentro de la flo-

ta y acotar el niimero de embarcaciones que
participan en esta costera. Primar en defi-
nitiva a los arrantzales que tradicionalmente
se ocupan de esta pesqueria y evitar que los
pesqueros esporddicos aceleren el agota-
miento de la cuota asignada, como ha su-
cedido en las dos tltimas campafias.

Gestionar cupos

Eugenio Elduayen, presidente de la Fede-
racion de Cofradias de Gipuzkoa, por su
parte, agrega una segunda reivindicacién
centrada en el aumento de la cuota. Desde
su punto de vista, "hay condiciones" para
elevar las capturas en un 20 0 en un 30%. El
problema es que ese reparto se establece
para tres afios y atin queda uno para fina-
lizar el actual.

Su segunda peticién guarda relacién con la
modalidad de pesca, actualmente olimpica,
aquella que no se diferencia por flotas. Este
estilo provoca, desde su punto de vista, que
"todos van a pescar lo que pueden cuanto
antes". Si se produjera un cambio, cada uno
gestionarifa el cupo "de la mejor manera po-
sible" y se le podria sacar mayor rendi-
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Los arrantzales
consideran que hay
abundante presencia de
esta especie en el
Cantabrico para
aumentar el limite de
capturas en un 20 o
30%

miento, ya que a dia de hoy la campaiia es
"muy corta” y eso "no es bueno ni para el
pescador ni para el mercado”.

La tercera voz recogida procede de Getaria,
donde Emeterio Urresti, presidente de la Co-
fradfa de Arrantzales de la localidad, pone
énfasis en las artes de pesca propias —arte-
sanales— frente a las técnicas de arrastre de
otras flotas europeas, en concreto, franceses
e irlandeses. "El arrastre no es sostenible

para con la especie y, ademds, provoca agra-
vios comparativos porque nosotros vamos
a la guerra con arcos y flechas y ellos, con
metralletas”, denuncia. Por ello, solicita a Eu-
ropa que reserven una zona para las em-
barcaciones vascas "del paralelo 45° al sur".

Reacciones politicas

Desde el ambito de la politica se produje-
ron ayer mas reacciones, como la de Equo-
Berdeak, que asevero que el sistema actual
de reparto de cuotas socava el futuro del sec-
tor al continuar "sobreexplotando el mar,

que no es finito". Ademds, afiade, beneficia
alas empresas de altura, que "abusan de los
" o N
caladeros”, y perjudica a los pequenos bar-
cos de bajura, a los que la formacién eco-
logista apoya por ser "los tinicos que res-
petan los recursos marinos y crean empleo
sostenible ligado al mar".

Hasta que se inicie la préxima campatfia, en
las préximas semanas la flota vasca podra
capturar attn patudo del stock atlantico has-
ta cubrir el cupo de 8.941,3 toneladas. Y a
partir de octubre llegarad el turno de las cam-
pafias del txitxarro y de la sardina. 224
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Los cientificos proponen elevar
la captura de verdel un 19,7 %

y bajar el chicharro un 40%

1 Consejo Internacional para la
EExploracic’)n del Mar (CIEM)

propone incrementar la captura
total admisible de verdel del Atlantico
para 2020, en un 19,7 %. Para el lirio
o bacaladilla se propone un aumento
del 1,6 % y lo alarmante es la reduc-
cién del jurel o chicharro en un 40 %.

El dltimo consejo de ICES, celebrado
el 1 de octubre, prevé un aumento del
19,7% en la recomendacién del ren-
dimiento médximo sostenible, de las
770.358 toneladas métricas de 2019 a
las 922.064 toneladas

La recomendacién de 2019 se revisé al
alza de 318,403 a 770,358 toneladas en
mayo de 2019. Las capturas de este
afio se fijaron en 864,000 toneladas, no
una cuota acordada internacional-
mente, sino la suma de las cuotas
unilaterales, sefiala ICES.

No obstante, la flota del Cantédbrico
cuenta con una cuota muy baja que ha-
bia supuesto que en el escaso tiempo
de una semana se tuvo que dejar de
pescar la especie para centrarse en la
anchoa.

Las posibilidades de capturar verdel
habian pasado, para Espafia, a 24.600
toneladas, frente a las 38.400 asigna-
das hace dos afios.

Esta cantidad se reparte posterior-
mente entre las tres flotas del Canta-
brico que se centran en esta pesqueria:
arrastre de litoral, red de cerco y lineas
de anzuelos.

Junto a ello, todos los afios tiene que
restar, producto de una multa un to-
tal de 6.000 toneladas, para hacer fren-

te a la sancién impuesta por la Comi-
sién Europea tras la sobrepesca reali-
zada en 2009 y 2010.

Todo ello hacia imposible obtener
rentabilidad, pero el aumento del 20
por ciento ofrece una perspectiva de
recuperacién de la especie. 2

La recomendaciéon
para el verdel se revisé
al alza y paso desde las
318.403 a las 770.358
toneladas
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Catalunya

El sector valora “muy positivamente” la divisién de la provincia

en dos zonas diferentes

El arrastre tarraconense a pleno
rendimiento después de la veda biolégica

El dia 30 de septiembre finalizo la veda biolégica del sector del arrastre en la pro-
vincia de Tarragona, asi que el lunes dia 2 de septiembre, las barcas del arrastre de
los puertos de Sant Carles de la Rapita y les Cases d’Alcanar iniciaron su tempo-

rada de pesca.

Texto y fotos:
Francesc Callau

( j abe recordar, que, en la provincia de
Tarragona, la veda del sector del
arrastre se divide en tiempo y es-

pacid, es decir que la costa tarraconense se
divide en dos sectores. El sector norte que
abarca los puertos de Torredembarra, Ta-
rragona, Cambrils, I'’Ametlla de Mar y
I’Ampolla, paran su actividad durante los
meses de mayo y junio, mientras que los
puertos al sur del rio Ebro, Sant Carles de
la Rapita y les Cases d’ Alcanar, amarran sus
barcas durante los meses de julio y agosto,
junto con los puertos de la provincia de Cas-
tellén.

Mientras cada una de las partes contribu-
ye ala recuperacién de los fondos marinos,
en el norte bdsicamente la merluza y en el

Las barcas de arrastre
del puerto de I’Ametlla
de Mar han registrado
durante estos primeros
dos meses de actividad
después de la veda, una
reduccion de capturas
de merluza respecto al
mismo periodo del afio
pasado

sur el salmonete, de esta manera, los mer-
cados y mayoristas de la zona, no quedan
desabastecidos, contribuyendo con una
oferta més limitada al incremento de los pre-
cios.

Elinicio de la actividad en la zona sur, coin-
cidi6 con el cumplimiento de los dos meses
de actividad del sector norte, después de pe-
riodo de veda, hecho que nos permite ha-
cer un balance de su actividad.

Zona Norte

Las barcas de arrastre del puerto de I’A-
metlla de Mar han registrado durante estos
primeros dos meses de actividad después

de la veda, una reduccién de capturas de
merluza respecto al mismo periodo del afio
pasado. Aun con esta inesperada bajada de
la merluza, que es una de las especies
principal en las capturas de los pescadores
caleros, la estabilidad de los buenos precios
de venta durante estos dos meses, ha hecho
que se haya compensado el volumen de ne-
g0cio.

En este sentido, Miquel Brull, presidente de
la cofradia de pescadores se muestra satis-
fecho, "durante estos meses hemos tenido
menos capturas de merluza de las espera-
das, pero también es verdad que las cap-
turas del resto de las especies se ha mante-
nido en sus registros. Esto sumado a los bue-
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“Cada ano es diferente,
pero la flota trata de
aprovechar los dias, una
vez ue en octubre
bajan los precios
muchisimo”

nos precios de venta durante estos meses,
hace que nos hayamos mantenido més o
menos en las mismas cifras de facturacion”.

Desde la Cofradia de Pescadores de I'A-
metlla de Mar también se ha valorado muy
positivamente el hecho que la parada se
haya hecho por zonas y que la veda no se
haya superpuesto entre puertos préximos.

A pesar de prever una bajada de precios du-
rante el mes de septiembre por la vuelta a
la actividad de los puertos del sur, Miquel
Brull considera que, con este sistema, los pre-
cios de venta suben y los mercados no que-
dan desproveidos, "esto acaba siendo po-
sitivo para el sector y para el recurso, ya que
como las capturas son buenas durante las
paradas de la otra zona, las barcas volvemos
a puerto antes y pescamos menos horas.".

Zona Sur

Por lo que respecta a la zona sur, los pri-
meros dfas de actividad en el puerto de Sant
Carles de la Rapita fueron ligeramente
mads bajos en cuanto a capturas y sensible-
mente inferiores en cuanto a facturacion,
considerando que la venda en lonja fue a un
precio inferior a los primeros dias del afio
pasado. Como ejemplo, entre los dos pri-
meros dias de actividad se capturaron este
afio 41.500 quilos de pescado que se factu-
raron a 114.000 €, mientras que, en el mis-
mo periodo de 2018, las capturas fueron de
45.000 quilos de pescado y la facturacién se
elevé a 184.000 €.

Eusebi Rosales, presidente de la Cofradia de
Pescadores de Sant Carles de la Rapita ex-
plico que, aun asi, “el hecho de parar justo
cuando algunos mercados cierran en agos-
to nos favorece. También es verdad que
cuando para la zona norte, nosotros nos he-
mos beneficiado de mejores precios y ellos
lo han hecho cuando hemos parado noso-
tros. Ahora que ya vamos todos a pescar, es
normal que los precios se estabilicen “.

Rosales argumento también que, “cada
afio es diferente, aunque intentaremos
aprovechar este septiembre, ya que es ha-
bitual que en octubre los precios bajen
muchisimo”.

Malestar por el cobro de las
ayudas

Respecto al cobro de las paradas, los ar-
madores estdn esperanzados, dada la pro-
mesa de las administraciones de cobrar la
veda del afio pasado y la de este afio a finales
de 2019. Aun asf, los pescadores de la de-
marcacién de Tarragona contintian reivin-

“No vamos a
quebrantar ninguna
norma, ni nadie va a
salir a pescar, en
cambio, si que las
barcas corren peligro en
caso de algiun
cortocircuito y sufrimos
un desgaste brutal de
baterias bajo la
amenaza de no cobrar
las ayudas”.

dicando un mejor trato de la administracién
ante las zonas que en lugar de parar la ac-
tividad dos meses, solo paran uno. Eusebi
Rosales, que también es el presidente de la
Federacién de Cofradias de Pescadores de
Tarragona insistié en que, “pedimos que las
administraciones nos traten mejor. Hay
que tener en cuenta que nosotros paramos
dos meses, el doble que, en otras zonas, y
en cambio las ayudas son las mismas. En-
tendemos que esto no es justo”.

Rosales también se quejo que se les obli-
gue a tener la caja azul encendida duran-
te el periodo de dos meses que estan
amarrados en el puerto. Segtin Rosales,
“no vamos a quebrantar ninguna norma,
ni nadie va a salir a pescar, en cambio, si
que las barcas corren peligro en caso de al-
gun cortocircuito y sufrimos un desgaste
brutal de baterias bajo la amenaza de no
cobrar las ayudas”.

En la Federacién de Cofradias de Pescado-
res de Tarragona, contribuyendo a la re-
duccién del esfuerzo pesquero y las horas
de actividad, se prepara un calendario
anual en el que se establecen algunos dias
de paro, que coinciden con puentes festivos
o en dias anteriores al cierre de mercados.
Rosales insiste en que, “el mejor frigorifico
que tenemos nosotros es el mar y si tenemos
que coger pescado para venderlo barato, me-
jor que se quede donde esta”.

Actualmente el sector esta pendiente de re-
cibir el calendario de Bruselas, para con-
sensuar los dias de paro anuales. 224
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Objetivo: mitigar el cambio climéatico

En agosto de 2017, el Gobierno cataldn aprobaba la Ley contra el cambio climati-
co y esta primavera se ha declarado la situacién de emergencia climética para al-
canzar los objetivos de mitigacién del cambio climético establecidos en la Ley. Uno
de los objetivos es incrementar y priorizar las politicas y los recursos publicos des-
tinados a la necesaria transicién hacia un modelo energético sostenible.

Puerto de Vilanova i La Geltru’

Texto y fotos:
Francesc Callau

anueva Ley de puertos de Catalun-
ya, en tramitacion parlamentaria, y el
nuevo Plan de puertos de Catalunya,

en tramitacién administrativa, contienen
lanormativa y las lineas estratégicas para lu-

El Plan asegura la
funcionalidad de cada
puerto con abrigo de las
embarcaciones y la
adecuacion al cambio
climatico

char contra el cambio climdtico. Las actua-
ciones y las medidas establecidas en los puer-
tos en clave medioambiental se materializan
en el Plan de inversiones 2019-2022 de
Ports de la Generalitat. El Plan prevé ac-
tuaciones e inversiones para asegurar la fun-
cionalidad de cada puerto con infraestruc-
tura para el abrigo de las embarcaciones y
para la adecuacién al cambio climdtico.

En esta coyuntura, la empresa ptiblica Ports
de la Generalitat apuesta firmemente por la
sostenibilidad. Asf, los puertos y los centros
de trabajo del &mbito de la empresa dispo-
nen del certificado de calidad ISO 9000 y los
certificados medioambientales ISO 14000 y
EMAS, tanto por la calidad y sostenibilidad
de las instalaciones como por los servicios
que se ofrecen a los usuarios. Ademds, la em-
presa estd adherida al Programa de Acuer-
dos Voluntarios para la reduccién de emi-
siones de gases efecto invernadero.

Cambio en el modelo
de movilidad

En otofio, Ports de la Generalitat empezara
a dotar los puertos que gestiona con pun-
tos de recarga de vehiculos eléctricos que
contribuirdn a la transformacién del mo-
delo de movilidad y ayudarédn a disminuir
los gases con efecto invernadero y la con-
taminacién actstica. La actuacién se en-
marca en el Plan de Inversiones 2019-2022
y cuenta con una partida presupuestarias
de aproximadamente 250.000 euros. El ge-
rente de Ports de la Generalitat, Joan Pere
Go6mez, ha explicado que “la dotacién de
puntos de recarga de vehiculos eléctricos
supone un paso mds en la politica del Go-
bierno cataldn en la lucha contera el cam-
bio climético que hace unos meses se ma-
terializé con la declaracién de la emer-
gencia climatica”.
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El proyecto prevé la
instalacién de puntos de
recarga eléctrica rapida
en los puertos
comerciales de Palamos,
Vilanova i la Geltru y
Sant Carles de la
Rapita

Tipos de recarga

Las estaciones se ubicardn en vias ptblicas
o lugares accesibles desde las vias princi-
pales, sefalizadas y con acceso garantizado
permanentemente para los usuarios de
cualquier clase de vehiculo eléctrico estdn-
dar. Los usuarios del nuevo servicio se po-
drén activar mediante un teléfono mévil in-
teligente con una aplicacién especifica, a tra-
vés de un c6digo QR o de un sistema simi-
lar.

El proyecto prevé la instalacién de tres
puntos de recarga rapida en los puertos co-
merciales de Palamés, Vilanova i la Geltra
y Sant Carles de la Rapita. Esta tipologfa per-
mite recargar el 80% de la baterfa en unos 20
minutos. Asimismo, ofrece la posibilidad de
recarga en corriente continua a 50kW y, en
alterna, 45kW.

Joan Pere Gomez con la nueva barredora del Puerto de Vilanova i la Geltry/

Ademas, se colocaran 11 puntos de recarga
semi-rdpida en los puertos de Llanga, El Port
de la Selva, Roses, L’Escala, Sant Feliu de
Guixols, Blanes, Arenys de Mar, L’ Ametlla
de Mar, L’Ampolla, Deltebre y Les Cases
d’Alcanar. Esta opcién permite recargar el
vehiculo en unas 3 horas de forma comple-
ta y necesita una potencia de corriente alterna
de 22kW.

Las medidas que se adopten en materia de
transportes y movilidad deben ir encami-
nadas a reducir las emisiones de gases con
efecto invernadero. La incorporacién de

Alumbrado publico LED en I’ Ametlla de Mar

puntos de recarga para vehiculos eléctricos
en 14 puertos facilitard la intermodalidad del
transporte, potenciando los modos con me-
nor intensidad en el uso de combustibles f6-
siles. Joan Pere Gémez, ha comentado que
la instalacion de las estaciones de recarga en
estos puertos supone “que los vehiculos eléc-
tricos se podrdn cargar en los puertos de nor-
te a sur del litoral cataldn, desde Llanga has-
ta Les Cases d’Alcanar”. Gémez ha afiadi-
do que “este es un paso adelante para luchar
contra el cambio climético porque la movi-
lidad sostenible minimiza el impacto am-
biental y actistico”.

Fomentar la movilidad
eléctrica en los puertos

El puerto de Vilanova i la Geltrd ha incor-
porado en su parque mévil una barredora
eléctrica que es mds ecoldgica, eficiente y no
genera emisiones ni contaminacion acusti-
ca. La barredora sustituye la maquina de lim-
pieza anterior que funcionaba con motor dié-
sel y consumia 280 litros de gasoil por afio.
Mientras que la nueva maquina consume
5,95 KW por hora, y dispone de filtros para
captar y recoger el polvo en seco y evitar la
emisién de polvo en el aire. Esta es la se-
gunda mdquina de limpieza de las instala-
ciones portuarias que se suma a la del
puerto de Arenys de Mar. Ademds, el puer-
to de Vilanova cuenta con vehiculos eléc-
tricos para desarrollar el trabajo. Gémez Co-
mes ha explicado: “Hemos empezado por los
puertos de Vilanova i la Geltrti y Arenys de
Mar, pero nuestro objetivo es dotar el resto
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Puerto de Palamos.

de puertos de nuestro 4mbito con vehiculos
sostenibles para el Trabajo del personal”.

Eficiencia energética

En el apartado de eficiencia energética, la em-
presa ha hecho una apuesta por la renova-
cién del alumbrado ptblico, un servicio ba-
sico para los puertos que mejora la seguri-
dad y hace posible el uso de los espacios por-
tuarios de noche. La renovacién de las lam-
paras permite ofrecer mejor servicio a los
usuarios y a los ciudadanos en un entorno
sostenible. Las instalaciones portuarias pes-
queras, nduticas, deportivas, comerciales, de
restauracion, los viales y las zonas de paseo
de todos los puertos competencia de Ports

de la Generalitat se han dotado de ldmpa-
ras con tecnologfa LED. Este sistema permite
un ahorro energético, incrementa la vida ttil
de las ldmparas, disminuye los gastos de
mantenimiento y minimiza la contaminacién
luminica.

Dentro de un marco sostenible, se estan ins-
talando torretas de suministro de agua y luz
en los pantalanes que funcionan con siste-
mas de telegestién para ahorrar consumo
energético. Asimismo, el Plan de inversio-
nes 2019-2022 de Ports de la Generalitat tie-
ne una actuacién prevista para colocar pla-
cas fotovoltaicas en los edificios pesqueros
y asi poder autoabastecerse de electricidad
durante el dfa.

Ademds, también se instalardn estaciones
meteoroldgicas en las balizas de las bocanas
de los puertos parar disponer de datos a ta
tiempo real y modernizar el sistema de ayu-
das a la navegacion.

La Administracién Portuaria contintia su po-
litica medioambiental y de calidad, velando
por una mejora continua de las instalaciones
portuarias de su dmbito. Ademds, en la lu-
cha contra el cambio climatico se han im-
pulsado medidas en los puertos para ganar
en eficiencia energética y preparar las in-
fraestructuras contra el cambio climdtico.
Ports de la Generalitat seguira trabajando en
esta linea porque es el camino de futuro a se-
guir. 224

Puerto de Sant Carles de la Rapita
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Pesca concede 723.811 euros a cinco proyectos
que promueven la transferencia de
conocimiento entre investigadores y sectores
pesqueros y acuicola

Desde 2017, se han destinado a la innovacién en los campos de la pesca y la acuicul-

tura 2.182.434 euros

Texto y fotos:
Francesc Callau

1 Departamento de Agricultura, Gana-
E derfa, Pesca y Alimentacién de la Ge-

neralitat de Catalunya ha aprobado
ayudas a cinco proyectos desarrollados por di-
ferentes centros de investigacién y /o univer-
sidades con el objetivo de promover la trans-
ferencia de conocimientos entre investigado-
res y pescadores y la innovacion en el sector
de la acuicultura. Las ayudas, que suben a
723.811 €, estan cofinanciadas en un 75% a car-
go del Fondo Europeo Maritimo y de la Pes-
ca (FEMP) y en un 25% a cargo del DARP.

Los proyectos seleccionados han sido valo-
rados segtin los criterios de seleccién y de va-
loracién establecidos en las bases reguladoras
de estas ayudas. Algunos de los aspectos te-
nidos en cuenta han sido, en el &mbito social,
el grado de representatividad del sector. En
este sentido, se han priorizado los proyectos
que han involucrado un mayor nimero de
pescadores y/o cofradias y federaciones de
pescadores.

Por otro lado, también se ha valorado la ca-
pacidad de gestién de la entidad, y se han prio-

rizado los proyectos de acuerdo con la con-
crecién y coherencia de la memoria presentada
por el proyecto.

Esta convocatoria consolida la iniciativa de la
Direccién General de Pesca de fomentar la in-
novacién en los campos de la pesca y la acui-
cultura y favorecer la colaboracién entre cien-
tificos y sector pesquero con un total de
2.182.434 € otorgados para estas iniciativas des-
de el comienzo del establecimiento de las ayu-
das FEMP, el 2017.

Estas ayudas contribuyen a implementar la Es-
trategia maritima de Catalufia 2030 (EMC) con
iniciativas y proyectos que conectan las line-
as estratégicas de actuacion (LEAS) de la
EMC con la ciudadania y el territorio, y fo-
mentan un desarrollo sostenible y respetuo-
so hacia el uso de la mar; la creacién y el man-
tenimiento de ecosistemas marinos resilientes;
la mejora de la calidad de vida de la ciuda-
danfa, y un marco de gobernanza innovador
que garantice la operatividad. 22
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Plataforma de afectados por el nuevo Reglamento de Costas

El sector maritimo-alimentario se une frente
al nuevo Reglamento General de Costas

Se crea la Plataforma de afectados por la reforma del Reglamento General de Costas
El conjunto empresarial maritimo-alimentario espafiol se ha unido en una plataforma
que velara por sus intereses y por garantizar el desarrollo sostenible de las comar-
cas que viven en el mar ante la reforma del Reglamento General de Costas, que trae
inseguridad y preocupacion.

Texto y fotos:
Teresa Montero

1 pasado 12 de septiembre tuvo lugar
E en Madrid la Asamblea Constitutiva

de la Plataforma de organizaciones
del sector maritimo-alimentario afectadas
por la reforma del Reglamento General de
Costas. Estuvieron presentes entidades re-
presentativas del &mbito empresarial, sin-
dical y social, desde la produccién prima-
ria hasta la transformacion.

Esto se suma a las diferentes movilizacio-
nes que la casi totalidad de los organismos,
de todos los dmbitos, relacionados con las
industrias maritimo-alimentarias vienen
realizando desde abril, después de que en
la web del Ministerio para la Transicion
Ecolégica (MITECO) “y sin previa infor-
macién ni contacto alguno con los distintos
sectores directamente afectados” -como
recuerdan fuentes del sector-, se hubiera col-
gado una reforma del Reglamento General
de Costas “de la que hasta el momento na-
die tenfa conocimiento”.

Este silencio de la administracién, que
continda a dia de hoy, ha provocado “des-

Agrupacion de la Plataforma Ley De Costas

La Plataforma se crea
para garantizar el
desarrollo sostenible de
las comarcas

concierto e inseguridad”, apuntaban mu-
chos representantes de diferentes organi-
zaciones. Y también mucha preocupacién
en la poblacién, especialmente en los loca-
lidades mas dependientes del litoral. Aun-
que el panorama politico puede dar la
vuelta a esto.

Probablemente, nos explicaba Javier Ojeda,
gerente de la Asociaciéon Empresarial de
Acuicultura de Espafia (Apromar), “sea im-
posible establecer un didlogo constructivo
anivel institucional hasta pasadas las elec-
ciones cuando se forme un nuevo gobier-
no que deba enfrentarse al problema que los
actuales rectores del Miteco han crea-
do”. Lo que mds preocupa a todos los sec-
tores (industria, hosteleria y restauracién,

Inquieta la vision
parcial y sesgada que
podria resultar de la
imposicién unilateral de
una modificacién
normativa que no tiene
en consideracion a las
partes implicadas
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Los sectores vinculados
al mar tienen mas que
acreditada la plena
sostenibilidad
medioambiental de sus
instalaciones

ocio y deporte, entre otros) es la gran in-
certidumbre juridica que ha rodeado a
sus negocios. Desean seguridad juridica, un
marco claro para el desarrollo de su acti-
vidad, que "genera riqueza y empleo en las
zonas costeras" y también cohesion social,
reclamaba hace unos meses Juan Vieites, se-
cretario general de Anfaco-Cecopesca, la
Asociacién de Fabricantes de Pescado.

Incluso la CEOE (Conferencia Espafiola de
Organizaciones Empresariales) estd reali-
zando un informe para conocer la enver-
gadura del problema, sector por sector.

Alejarse del litoral Y es que la modificacién
del reglamento contempla la supresién de
las prérrogas automadticas, del plazo de du-
racién de las concesiones, de la revision del
cumplimiento de los requisitos, e incluso de
la necesidad de derivar fuera de la zona de
dominio ptiblico maritimo-terrestre todas
aquellas actividades que se puedan em-
plazar en otro lugar.

Respecto a éste ultimo punto, "hay em-
presas que van a tener que abandonar de

OCUPACION URBANISTICA DE LITORAL ESPARNOL

OCUPACIONES POR KILOMETRO DE COSTA
Qcupaciones (n°%)
Qcupaciones por kilometro de costa

Por encima de la media
Por debajo de la media
39.939
7:841 1
ASTURIAS
Longitud litoral (km) 1.195 |
401

CANTABRIA PAIS VASCO
812 9 3.356
Zail 246

GALICIA

CATALURIA
5129
699

ANDALUCIA
10.337

CANARIAS 810
4.848
1.583 |

MURCIA

1.912
274

POR COMUNIDADES

En nimero

En zona de
servidumbre **

En dominio
plblico *

Ocupaciones

Total Con concesidn VivendasResidentes Viviendas Resid

Andalucia 10.337 966 9% 3.604 14416 25.000 100.000

Asturias 1.195 139 12% 118 472 2179 8716
Baleares 941 509 54% 400 1.600 7.000 28.000
Canarias 4.846 195 4% 2.800 11.000 15.000 60.000
Cantabria 813 221 27% 71 284 1500 6.000
Catalufia 5129 430 8% 2.000 8000 20.000 80.000

C. Valenciana| 6.448 697 11% 3.000 12000 42.000 170.000
Galicia 4.962 351 7% 500 2000 nd nd
Murcia 1.912 324 17% 655 2.620 6.552 26.208
Pais Vasco 3.356 442 13% 836 2.544 7.286 29.144
TOTAL 39.939 4.274 11% 13.784 54.936 126.517 508.068

* Dominio plblico maritimo terrestre: zona de playa.
** Zona de servidumbre: 100 o 20 metros, depende de la zona
nd: dato no disponible.

manera inmediata su localizacién, y otras
van a ver reducido el tiempo que les que-
da", afirmaba Ojeda a El Confidencial.

No obstante, afiadia el gerente de Apromar,
“las situaciones en que empresas de nues-
tro sector han podido realizar su actividad
costa adentro son anecdéticas”. Recordar,
ademds, que para el sector resulta inviable
el traslado de conserveras o naves fuera del
litoral porque el coste es inmenso.

Y aunque la normativa es clara, se han dado
situaciones abusivas por parte de la Ad-
ministracién, que ha permitido usos prohi-
bidos de la zona ptblica maritimo-terres-
tre cuando le ha convenido.

Las modificaciones antes mecionadas afec-
tan al sector mar-industria, que en muchas
dreas costeras de nuestro pafs tienen una
fuerte implantacién socioecénémica y a

aquellas actividades que se integran, total
o parcialmente, en zona de dominio ptiblico
maritimo- terrestre.

Segtin denuncian los partidos de la oposi-
cién y organizaciones ecologistas, la re-
forma supondrd la “privatizacién del lito-
ral” ya que reducird las zonas de dominio
publico, desprotegerd los humedales y au-
mentard por 75 afios las concesiones a
mads de mil industrias y 25.000 viviendas
que tenfan que ser demolidas a partir de
2018.

Contradicciones e inseguridad Es mds, se
aprecian contradicciones. En la ley se
dice que cuando se fije la linea del domi-
nio publico mds hacia el mar los antiguos
propietarios de los terrenos pasan a re-
cuperarlos automdticamente, pero a su vez
se recoge que los terrenos que han perdido
su cardcter de zona maritimo-terrestre o

Muchos efectos y consecuencias para el litoral

Los cambios introducidos “de forma encubierta ” en la reforma del
reglamento son de tal magnitud que desde el sector pensaron que
podria ser la antesala de una préxima reforma de la Ley de Costas
“no anunciada y sin intentar ser consensuada con los sectores afec-
tados”, muchos de ellos principales sostenes econémicos de las co-
munidades costeras en extensas zonas de nuestro pars.

Y es que preocupa la visién parcial y sesgada que podria resultar
de la imposicién unilateral de una modificacién normativa que no

tiene en consideracion a las partes implicadas.

Por su parte, desde el MITECO declaran que no trabajan en la mo-
dificacion de la Ley de Costas, sino solo en el reglamento de 2014
"para eliminar las incertidumbres" que, en su opinién, generaba di-
cho reglamento.

Destacar asimismo que la generalidad y la abstraccién de muchos
de los nuevos preceptos de la reforma del Reglamento General de
Costas los hacen susceptibles de “interpretaciones maximalistas” que
lleven “a la paralizacion de la actividad econémica vinculada al mar
0 a que se agraven los requerimientos exigibles de modo que la ac-
tividad llegue a ser inviable”, consideran desde la Plataforma. 222
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playa contintian siendo de dominio pu-
blico.

Ademas, es complicado saber qué prérroga
es la que procede tras agotarse el primer pla-
zo de 30 afios. Segtin una disposicion serd
de otros 30 afios gratuitos; segin la ley de
reforma, 75 afios sujetos a pago de canon.

Y aunque la Ley de Costas siempre ha pre-
ocupado a muchas empresas y propietarios
de negocios, las prérrogas de explotacién

Preocupa el derivar
fuera de la zona de
dominio publico
maritimo-terrestre
todas las actividades
que puedan emplazarse
en otro lugar

que fueron concediendo anteriores go-
biernos calmaron en parte los dnimos.
Ahora los cambios son de tal calado que
han desembocado en la creacién de una pla-
taforma.

Esta Plataforma persigue aunar, en defen-
sa de sus derechos y del futuro del sector
maritimo-alimentario espafol, a todas las
empresas, trabajadores, productores, au-
xiliares y entidades asociadas al mencio-

nado sector y que deben desarrollar su ac-

..
Sosteniblidad demostrada

A su vez senalan que causa alarma también la asimilacién del uso
costero con el estrictamente recreativo, lo que presupone que solo
ese uso recreativo es sostenible, sin sopesar el impacto ambiental real
de las actividades vinculadas al sector maritimo-alimentario, que se
han demostrado sostenibles. Para el sector, la reforma supone, ade-
mads, un cambio de modelo socioecondmico que parece improvisa-
do y carente de justificacién. Consideran que no mide las conse-
cuencias derivadas de aspectos sociolégicos clave "como la distri-
bucién poblacional o la cohesién interterritorial, con la puesta en ries-
go de la pervivencia de comarcas enteras tradicionalmente cons-
truidas sobre una actividad vinculada a la costa que se ha demos-
trado sostenible durante décadas’.

El desconcierto e inquietud es mayor ya que el PSOE ha incluido en
su Propuesta Abierta para un Programa Comtin Progresista -pre-
sentado el pasado 3 de septiembre-, un punto (n°270) sobre la Ley
de Costas.

Un articulo que confirma la actualizacién de la Ley de Costas ante
el peligro real que supone el cambio climético y para frenar la ac-
tual "destruccién de ecosistemas costeros”. Atn siendo razonable,
apuntan desde la plataforma, la propuesta “no indica qué didlogo
se abrird con el actual tejido socioeconémico maritimo-alimentario
legitimamente localizado en las costas y respetuoso con los ecosis-
temas”.

No obstante, como nos sefialaba Ojeda, “sin duda. Las propuestas
del Programa Comtin Progresista del PSOE estdn en estos momentos
a la espera de mejor ocasién para ser implementadas”.

Por otra parte, representantes de organizaciones ecologistas consi-
deran que la Ley de Costas de 1988 y la reforma de 2013 obedece
solo a razones urbanisticas que benefician a grandes empresas.

Ademads, es conocido, sefialaban, que los ayuntamientos pueden so-
licitar que la franja desde el limite interior de la ribera del mar, si-

A

tuada a 100 metros, se redujera a 20 metros. 224
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Para el sector resulta
inviable el traslado de
conserveras o naves
fuera del litoral porque
el coste es inmenso y
ademas cumplen con la
legislacién vigente

tividad en zona litoral, y que se hallan por
tanto afectados por la modificacion que se
estd elaborando.

La idea, explican desde la propia Platafor-
ma, es impedir un posible freno al desa-
rrollo sostenible de las costas espariolas y
de regiones enteras que “viven del mar y
que tienen su actual ubicacién en la zona
maritimo terrestre”.

Acuerdos adoptados

Con el fin de lograr los objetivos marcados,
en la misma jornada de constitucién de la
Asamblea se adoptaron varios acuerdos.
Entre ellos, la creaciéon de un grupo de tra-
bajo para el seguimiento de la ejecucién de
los acuerdos adoptados (formado por los
asistentes a la asamblea constitutiva y co-
ordinado por el abogado experto en esta
materia Fernando Otero Lourido).

Otra de las decisiones es la elaboracién “in-
mediata” de un inventario de la situacion,
que comprenderd estadisticas del ntiimero
de empresas y de trabajadores y la defini-
cién de las dreas afectadas y otras magni-
tudes sociales y econémicas.

Asimismo, estas iniciativas futuras se van
a centrar en el enfoque social de cualquier
reforma que afecte a la viabilidad de de-
recho o de hecho de la actividad costera.

También se va a desarrollar una actividad
intensa y sostenida tanto a nivel interno

(grupo de trabajo activo, coordinacién efi-
caz, disposicién para la colaboracién...),
como, sobre todo, hacia el exterior, dirigi-
da a entidades politicas, sociales y econé-
micas -tanto a nivel territorial periférico
como central y europeo- para explicar la si-
tuacién y buscar apoyos explicitos con el fin
de informar y tratar de revertir la situacién.

Y por dltimo, se difundird la actividad de
la plataforma en los medios de comunica-
cién; y se promoverd su crecimiento con la
incorporacién de nuevas organizaciones y
empresas del sector maritimo-alimenta-
rio.

Esta reunion también dio de sf para exa-
minar las novedades del anteproyecto de
Reglamento General de Costas expuesto al
ptblico en la web del MITECQO; para debatir
sobre la situacion y el impacto originados
por la modificacién en curso; y para evaluar
las posibles acciones comunes y consensuar
unas conclusiones. 224

Organizaciones adheridas a la plataforma

La plataforma estd integrada en estos momentos iniciales por
las principales organizaciones del sector maritimo-alimentario
espariol:

- Asociacién de Empresas de Acuicultura de la Regién de Mur-
cia (Asociacién FARM)

- Asociacién Empresarial de Acuicultura de Espafial(APROMAR)
- Asociacién Empresas Acuicultura Marina Andalucia (ASEMA)
- Asociacién Gallega de Cocederos de Mejilléin (AGACOME)
- Asociacién Gallega de Comercializadores de Marisco (AGA-

COMAR)

- Asociacién Gallega de Empresas Depuradoras y Distribuidoras
de Moluscos (AGADE)

- Asociacién Gallega de la Empresa Familiar (AGEF)

- Asociacién Nacional de Fabricantes de Conservas de Pescados
(ANFACO)

- Asociacién Valenciana de Empresas de Piscicultura Marina
(AVEMPI)

- Centro Tecnolégico de la Acuicultura (CETGA)

- Circulo de Empresarios de Galicia (CEG) - Cluster Acuiplus
(ACUIPLUS)

- Cluster de la Acuicultura (Cluster)

- Comisiones Obreras. Federacion de Industria (CCOO-Indus-
tria)

- Federacién Empresarial de Agroalimentacion de la Comuni-
dad Valenciana (FEDACOVA)

- Federacién Espafiola de Asociaciones de Industrias de Trans-
formacién y Comercializadores de Productos de la Pesca y de
la Acuicultura (FEICOPESCA)

Ademds de estas organizaciones representativas, la plataforma
estd participada a estas alturas adicionalmente por 60 de las em-
presas mds relevantes del sector, pertenecientes al complejo mar-
industria alimentario y sus auxiliares, todas ellas dependientes
del uso sostenible de una parte del espacio litoral.

Segun declaraba Javier Ojeda, de Apromar, a Europa Azul,
“nuevas adhesiones seguirdn produciéndose, sin duda, a
medida que el problema se radicalice. Lo que iniciaremos sin
demora”, afiadfa, “es la busqueda de apoyos explicitos a la ini-
ciativa desde entidades relacionadas con el sector, pero que no
forma parte directa del mismo: organizaciones representativas
de sectores mds amplios, corporaciones locales, representa-
ciones empresariales y sindicales mds amplias, instituciones
europeas, etc.” .
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Primer embarque demostrativo de toma
de datos por los pescadores

I buque de pesca de cerco Nuevo
E Atxarre ha protagonizado el primer

embarque demostrativo de toma de
datos por los propios pescadores. Este bar-
co pertenece la Asociacién de Armadores
de Pesca de Castellén que ha protagoni-
zado el primer embarque demostrativo de
toma de datos cientificos por parte de los
propios pescadores en la pesqueria de cer-
co del Mediterrdneo. La accién se enmarca
en el proyecto ‘PesConect: Conectando
ciencia y pesca para una gestion sosteni-
ble de los recursos marinos’, puesto en
marcha por la Confederacién Espafiola de
Pesca( Cepesca ) con el objetivo de inte-
grar a los profesionales de la pesca en el
desarrollo de una actividad pesquera ba-
sada en la ciencia.

Con la colaboracién del Instituto Espariol
de Oceanografia (IEO), socio del proyec-
to, se ha embarcado a una observadora
cientifica a bordo del Nuevo Atxarre,
encargada de formar a la tripulacién del
buque en el proceso de toma de datos
cientificos, tales como el peso, la talla, el
ndmero de individuos o especies; asi
como en su anotacion en un estadillo de-
sarrollado especificamente, junto con el
IEO, para este proyecto. Durante las pré-
ximas semanas, serdn los propios tripu-
lantes del buque los que se encargardn de
llevar a cabo esta tarea, fundamental
para ampliar el conocimiento de los
stocks y del impacto de la actividad pes-
quera en una zona prioritaria como el Me-
diterrdneo.

Con esta iniciativa, los pescadores se su-
man a las labores de recopilacién de da-
tos complementando y ampliando las
que habitualmente desarrollan los ob-
servadores cientificos en cumplimiento del
‘Programa Nacional de Recopilacién de
Datos’ del sector pesquero espafiol, co-

L~

Pescadores y observadores unidos en la toma de datos

Se ha realizado en el
barco Nuevo Atxarre de
Castellon

ordinado por la Secretarfa General de Pes-
ca (SGP) y ejecutado principalmente por
el IEO. Este Programa es fundamental
para disponer del mejor asesoramiento
cientifico en el establecimiento de dispo-
siciones y medidas para la aplicacién de
la Politica Pesquera Comtn (PPC).

Este proyecto piloto muestra la vertiente
mads practica del proyecto ‘PesConect’, que
también contempla la creacién de una red
de trabajo nacional que involucre, tanto al
sector pesquero como a la comunidad
cientifica, en el objetivo comtin de mejo-
rar la gestiéon pesquera a través de la ge-
neracién y el andlisis de informacién de
cardcter ambiental, cientifico y socioeco-
némico.

Segtn la responsable de Proyectos e In-
novacién de Cepesca, Nadia Moalla, “la
capacitacién de los profesionales de la pes-
ca en esta tarea permite sumar fuerzas en
el desarrollo de una actividad pesquera
basada en la ciencia”. “Los profesionales
de la pesca”, -afiade Moalla- “estdn en po-
sicién de ser actores muy valiosos en el
proceso de recopilacién de datos cienti-
ficos necesarios para el desarrollo de la
mejor gestion pesquera”.

Segtin José Castro, jefe del Area de Pes-
querias del IEO, “la colaboracién de la in-

dustria en la recopilacién de datos cien-
tificos de la pesca permitirfa ampliar la co-
bertura del seguimientocientifico actual,
a menudo limitado por cuestiones eco-
ndémicas y logisticas, lo que contribuiria
a incrementar la robustez estadistica de los
indicadores que se emplean para evaluar
el estado de los recursos pesqueros”.

El proyecto PesConect cuenta con la co-
laboracién de la Fundacién Biodiversidad
y el Ministerio para la Transicién Ecol6-
gica (MITECO) en el marco del Programa
pleamar que, cofinanciado por el Fondo
Europeo Maritimo y de pesca (FEMP),
pretende reforzar la sostenibilidad del sec-
tor pesquero y acuicola espafiol, impul-
sando la colaboracién entre organizacio-
nes e instituciones ptblicas y privadas que
comparten el objetivo de preservar los eco-
sistemas marinos y las actividades soste-
nibles que en ellos se desarrollan.

La observadora tomé
los datos cientificos
para que después sea
realizado por los
pescadores
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Inser Roboética presenta sus ultimos
avances en la inspeccion de peces

a empresa vasca Inser Robética, es-
I pecializada en soluciones de auto-
matizacién de final de linea para el
sector de los bienes no duraderos, pre-
sent6 en Conxemar las tiltimas soluciones
que ha desarrollado para realizar una ins-
peccién de calidad de los peces. En con-
creto, la firma vasca presenté sus solu-
ciones para las siguientes dreas: clasifi-
cacién por especie, cdlculo de peso me-
diante visién artificial, inspeccién de ca-
lidad en peces y embandejado de peces
completos o lomos. No obstante, también
mostrarad su amplia oferta destinada a me-
jorar el final de linea de produccién.

Tal y como explican desde Inser Robéti-
ca, la principal novedad es la implemen-
tacién de nuevos algoritmos de inteli-
gencia artificial basados en Deep Learning,
que permiten mejorar la eficiencia de
sus equipos de clasificacién de peces por
especie, alcanzando un nivel de acierto del
97% en sus equipamientos. En este senti-
do, esta nueva solucién facilitard la cla-
sificacién de las capturas.

La primera generacién de sistemas lo-
graba mejorar en gran medida la pro-
ductividad a bordo de buques o en las fac-
torfas en tierra firme, aunque la fiabilidad
no superaba el 80%, por lo que esta nue-
va solucién supone un avance enorme.

En los buques de pesca de altura es vital
realizar la clasificacién por especie de pez
a la mayor velocidad posible para ga-
rantizar la perfecta conservacién de cada
captura. Este afio el drea de software y vi-
sién artificial de Inser Robética ha logra-
do mejorar la eficiencia de sus equipos de
clasificacién de peces, pero los equipos di-
rigidos al sector pesquero van mas alla de
la clasificacién por especie.

La empresa de
ingenieria clasifica las
capturas a través de la
vision artificial

Cabe destacar que también disponen de
soluciones para la inspeccién de calidad
que permiten identificar defectos como 1l-
ceras, llagas, malformaciones o heridas
causadas por otros depredadores suba-
cudticos. Uno de sus ultimos proyectos
servird también para clasificar salmones
noruegos segln la cromética de sus ro-
sados lomos.

Ademas de las soluciones para identificar
las diferentes especies y su estado exter-
no, también cuentan con tecnologia para
calcular el volumen y estimar con preci-
sién el peso de cada pez, gracias al uso de
cdmaras matriciales, de barrido lineal o
3D. Un algoritmo propio es capaz de de-
cidir qué combinaciones se deben realizar
para alcanzar un peso total lo mds cerca-
no al marcado por el cliente final.

Todos estos equipos arrojan valiosos da-
tos que son capturados y almacenados por
la nueva plataforma IoT de Inser Robéti-
ca. Una vez analizados, permiten tomar
decisiones estratégicas a la hora de pla-
nificar dénde y cuando puede ser més
conveniente faenar, basandose en la can-
tidad y calidad de capturas en cada cala-
dero.

La gran utilidad de las soluciones en vi-
sién artificial se extiende a otros sectores,
ya que sirve para tareas como localizar
productos sobre un transportador que un
robot tomard para luego introducirlo en
cajas, determinar la ubicacién de cajas en
un palet que un robot las depaletice o
comprobar el correcto etiquetado de pro-
ductos envasados, entre otras.

Estos avances y nuevas oportunidades se
hacen realidad gracias al Laboratorio de
Visién Artificial de la empresa vasca cre-
ado en 2017 como un complemento es-
tratégico para todas las dreas en las que
tienen presencia. 2

Calcula el peso,
inspecciona la calidad
en peces y embandejado
de peces
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Astilleros

Balenciaga construye un buque de
investigacion pesquera y un salmonero

I Instituto de Ciencias Naturales de
E Groenlandia ha seleccionado al as-

tillero Balenciaga para la construc-
cién de su nuevo buque de investigacién
pesquera. Tendra 61 metros de eslora, 16
de manga y un arqueo de 2.841 GTs. Sus-
tituird al Paamiut y su disefio ha corrido
a cargo de la compafifa noruega Skips-
teknisk.

El barco llevard a cabo operaciones de in-
vestigacion pesquera y marina. Cumplird
con los requerimientos de reduccién de
ruido y vibraciones, con el objetivo de lle-
var a cabo estudios actisticos. Podra rea-
lizar arrastre de fondo para la captura de
camarones, fletdn, bacalao, asi como arras-
tre peldgico con el fin de pescar caballa, en-
tre otras especies.

Estard equipado con modernos laborato-
rios y albergard hasta 32 personas a bor-
do. Se espera que el buque construido en
Zumaia sea entregado a finales de 2020.

Balenciaga ha anunciado este pedido en re-
des sociales y en su propia pagina de in-
ternet, pero ha declinado la invitacién de
este periédico de ampliar la informacién

Ademas de este pedido, Balenciaga suma
el de un salmonero para el armador no-
ruego Aquaship. Tendr4 una eslora de 57
metros, 14 de manga y una potencia de
propulsién de 1.900 kW. Serd entregado a
mediados de 2021. Con ambos contratos
el astillero se asegura carga de trabajo para
los dos préximos arfios.

Balenciaga tiltima la construccion de nuevos encargos de buques.

61 metros de eslora
tendra el buque
oceanografico que
Balenciaga construira
para el Instituto de
Ciencias Naturales de
Groenlandia

Dispondra de 16 metros
de manga y un arqueo
de 2.841 Gts.

Este pedido de Aquaship refuerza la po-
sicién de la grada guipuzcoana en este ni-
cho de mercado. El tltimo barco salido de
Balenciaga ha sido el 'Norwegian Gannet',
botado en octubre del afio pasado. Se tra-
ta de un buque factorfa de 94 metros de es-
lora por 18 de manga y 4.000 toneladas de
registro bruto, con una tripulacién de 53
personas y capacidad para procesar
150.000 toneladas de pescado al afo.

La empresa Oliver Design fue la encargada
de disefar los espacios interiores de alto
estandar de este barco, que incluyen salas
de estar, cine o un gimnasio con sauna
para los momentos de asueto de la tripu-
lacién. Se trata del primer contrato firmado
entre estas dos companias del Estado
punteras en el sector naval.

Con el 'Norwegian Gannet' la compafifa
noruega Hav Line Gruppen dispone de un

buque capaz de procesar, refrigerar y
transportar salmén criado en piscifactorfas
desde la costa Oeste de Noruega al puer-
to danés de Hirtshals, donde es clasifica-
do y empaquetado, con una reduccién sus-
tancial del tiempo de comercializacién del
pescado y de la huella de carbono de toda
la operacion. El salmonero dispone de ca-
pacidad para cargar y procesar 1.000 to-
neladas de salmén. Cada entrega del bar-
co reemplazard el uso de unos 50 trailers.

La bajada del precio del petréleo provo-
c6 que los astilleros vascos tuvieran que
reinventarse hace un par de afios. Algunos
como Balenciaga, especialistas en buques
‘off-shore’, vefan como el bajo precio del
crudo abria un paréntesis en sus cons-

Estara equipado con
modernos laboratorios y
podra albergar 32
personas a bordo

60/ europa azul N 173



Astilleros

El astillero de Zumaia
construira un segundo
salmonero, que se unira
al botado el afo pasado

trucciones para dicho mercado ya que los
pedidos de este tipo de barcos se detu-
vieron. Ante esta situacién, los astilleros
vieron que era el momento para invertir en
buques dedicados al transporte de mer-
cancias, pasajeros y pesca. En este tiltimo
sector se enmarcan las botaduras més re-
cientes, tanto de Balenciaga como de Mu-
rueta, en Erandio

Vista de Astilleros Balenciaga.

El astillero de Zumaia, en esta misma linea,
trabaja en la actualidad en un arrastrero pe-
lagico para el grupo escocés Castlhill,

cuya entrega estd prevista para junio del
préximo afio. Cuenta con una eslora de

69,7 metros, 14,6 de manga, 2.400 GTsy ca-
pacidad para 16 tripulantes. 22

..
Situacion del sector

Por lo que se refiere a la situacién del sector, la Asamblea Ge-
neral del Foro Maritimo Vasco, organizacién integrada por 263
empresas, sefial6 en junio que las compafifas vascas facturaron
en 2018 un total de 2.786 millones de euros, dieron empleo a
13.556 trabajadores y representaron cerca del 2,2% del PIB de
Euskadi. Al cierre del afio la cartera de pedidos ascendia a doce
unidades, representando el 23% del total del Estado. En este com-
puto no figuraban los dos barcos de Balenciaga sefialados an-

teriormente.

El Plan Estratégico 2017-2020 del Foro Maritimo Vasco pone de
manifiesto el cambio de contexto para la industria naval vasca
con la desaparicién de algunas incertidumbres, como el caso del
'tax-lease’, y la aparicién de otras, como la caida del precio de
las materias primas. Este tltimo hecho ha provocado que algunas
premisas presentes en el anterior plan hayan tenido que ser re-
visadas. Asf, desde el Foro Maritimo Vasco se plantea poner el
foco en nichos de mercado como la industria edlico-marina, los

cruceros, la minerfa marina o los barcos de transporte de gas.” A

Indar proporciona motores para tres dragas

La actividad naval vasca no se limita a la construccién de bu-
ques. Este sector cuenta ademds con una potente industria fa-
bricante de equipos y componentes. Este es el caso de Indar -
grupo Ingeteam- que ha suministrado recientemente motores
para tres dragas de succién que la compafifa luxemburguesa Jan
de Nul ha construido en el astillero Keppel Nantong, en Chi-

na. Los buques tienen una capacidad de 3.500 metros ctibicos

y cuentan con propulsién diésel-eléctrica. Los motores permi-
ten el uso 6ptimo de la energfa generada, con un bajo consumo
de combustible y, en consecuencia, un reducido nivel de emi-
siones de gases contaminantes.

Indar-Ingeteam, con la entrega de los equipos para las dragas
Tristao da Cunha, Alfonso de Albuquerque y Diogo Cao, ha com-
pletado su vigésimo cuarto buque con el grupo Jan De Nul.2A
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Astilleros Armén entrega el
“Galerna Lau” y construye un arrastrero

1 atunero “Galerna Lau” es un nuevo
E atunero que incrementa la flota de Al-

bacora y el de mayores dimensiones de
los dltimos arfios al disponer de una eslora to-
tal 96,12 metros por 15 de manga. De 2.941 to-
neladas brutas se trata de un atunero de ulti-
ma generacién, que incorpora los equipos y
parque de pesca mds avanzados del sector y
revalida el protagonismo y la especialidad de
Armén en la construccién naval de este tipo
de unidades. El buque atunero “Galerna
Lau” es el tercero que se construye para el gru-
po espaiiol de Albacora, ntmero IMO:
9861495 MMSI: 356702000.

La eslora entre perpendiculares es de: 81,30
metros, puntal a cubierta cuperior de 9,40 me-
tros, calado de Diserio, de 6,30 metros, pun-
tal a cubierta principal de 6,40 metros y un ar-

s

2 =

Atunero Galerna Lau

queo de 3.700 (unidad que mide el espacio ttil

del barco). Se trata de un barco de mayores di-
mensiones que los que entregé Armén Gijén
a Albacora en 2013 y 2015. Aquél "Galerna II"
tenfa 84,55 metros de eslora, 15,20 de manga
y un arqueo bruto de 3.443. El "Galerna III",
disponia de 79,80 metros de eslora por 13,56

Parti6 para realizar las pruebas de mar re-
sueltas las averfas sufridas en una desafortu-
nada maniobra a principios de septiembre pa-
sado cuando salfa de la factorfa de Astilleros
Armoén, en Gijén, y han quedado quedan ul-
timados los detalles pendientes. Posterior-
mente, el “Galerna Lau” pasé las pruebas de

mar en la rfa de Vigo, previas a su entrega ofi-
cial. Por sus caracteristicas y equipamiento,
estd destinado a faenar en los grandes cala-
deros del Indico y Pacifico.

Abanderado en Panam4, es el tercero de su cla-
se que Astilleros Armén construye para el

de manga y un arqueo bruto de 2.042.

Grupo Albacora, con sede en Bermeo. 24

El “José Marcelo”, un arrastrero para Argentina

Por otro lado Astilleros Armén de Vigo ha llevado a cabo la cons-
truccion, nimero V- 115. Se trata del buque pesquero José Marce-
lo, arrastrero que ha sido sometido a una serie de pruebas en cuan-
to a sus equipos de pesca, maquinarias de arrastre y todo lo que con-
cierne a un buque como de estas caracterfsticas para ser eficiente en
los caladeros de pesca. Posee bandera argentina y sus caracterfsti-
cas son que posee una eslora de 47 metros y una manga de 4.3 me-
tros.

Hasta el momento, Armén habia entregado uno de los dos arras-
treros gemelos encargados por el grupo argentino Moscuzza. Las
dos embarcaciones de 47 metros de eslora se encuentran en el mue-
lle del astillero con los nombres Graciela I 'y José Marcelo y corres-
ponden a la construcciéon V-116 y V-115.

Firmados hace un afio, los barcos siguen la estela del primer buque
encargado por la armadora, el José Américo, con unas caracteristi-
cas idénticas, equipados con los mas modernos equipos tecnol6gi-

cos de pesca de tltima tecnologia que forman parte Grupo Argen-
tino de Moscuzza. 4
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Nautica

El Salon Nautico cierra su edicion
mas sostenible con el viento a favor

El Salén Nautico Internacional de Barcelona cerro su edicién mas sostenible con atrac-
tivas propuestas para visitantes y, en términos nduticos, con el viento a favor. Barcos
solares, eléctricos o hibridos, bafiadores hechos con plasticos recogidos en el mar o in-
novadores iniciativas para acabar con la contaminacién del entorno marino han sido
los grandes protagonistas de este afio.

Fotos: J.R.V.

simismo, la gran actividad registra-
Ada en los stands, las 120 novedades

presentadas, la quincena de embar-
caciones nominadas al Barco Europeo del Afio
o el elevado ntimero de aficionados en los
muelles de la Fusta y de Espafia del Port Vell
han superado las expectativas. Organizado por
Fira de Barcelona con la colaboracién de la
Asociaciéon Nacional de Empresas Nduticas
(ANEN), la sostenibilidad, la innovacién y el
fomento del networking fueron los pilares del
Salon Nautico 2019, consolidado como la
mayor plataforma comercial y de divulgacién
delandutica de recreo de Espafia y una de las
mds importantes de Europa.

Entre las numerosas novedades presentadas destacaron varias embarcaciones
100% eléctricas

El certamen registr6 un crecimiento del 7%, y
conté con la participacion de 290 expositores
y més de 700 embarcaciones (180 en la mues-
tra flotante) en mds de 26.000 cuadrados ne-
tos de superficie expositiva, uno de los mejo-
res registros de los tltimos afios. En el dltimo
registré de visitantes se contabilizaron 57.000
personas destacando los procedentes de Fran-
cia, Rusia, Italia y Reino Unido.

El presidente del Salén Nautico, Luis Conde,
afirmé que "la actividad llevada a cabo en es-
tos cinco dfas demuestra que la reactivacién
del sector ndutico es una realidad" y se ha mos-

El certamen registr6 un
crecimiento del 7%, y
cont6 con la
participacion de 290
expositores y mas de
700 embarcaciones

“La Bella Verde”
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trado "orgulloso de que el Salén Nautico de
Barcelona marque la singladura que ha de se-
guir el sector hacfa la sostenibilidad y la in-
novacion, enfocada a cuidar y respetar atin
mas nuestros mares y océanos'.

Por su parte, el director del certamen, Jordi
Freixas, agradeci6"el apoyo de las principales
empresas y marcas del sector, que presenta-
ron destacadas novedades y registrado una im-
portante actividad comercial, que se tradujo
en un incremento de las ventas". Asimismo,

se felicit6 por "el elevado ndmero de asisten-
tes, tanto profesionales como ptblico en ge-
neral, que han llenado el recinto del Port Vell".

Entre las numerosas novedades presentadas
destacaron tres embarcaciones 100% eléctricas,
varios barcos hibridos y un catamarén solar,
La Bella Verde-IBI Foundation, que, ademas,
ha sido la ganadora de la segunda edici6én del
Nautic Tech Professional Investment Forum
por su proyecto ‘Cleaning our oceans'.

La presencia de 23 catamaranes, 20 barcos de
vela ligera y deportiva y quince embarcacio-
nes nominadas al prestigioso premio European
Yacht of the Year (ocho en la categoria de ve-
lero y siete en la de embarcaciones a motor)
fueron otro de los grandes atractivos de esta
edicién. 24

Hubo novedosas embarcaciones en el Salon Ndutico

Medidas para reducir el impacto medioambiental

Ademds de contar con la presencia de embarcaciones hibridas
o solares, dar conocer innovaciones para recoger micropldsti-
cos submarinos y lanzar productos elaborados con materiales
reciclados, el Salén Néutico también adoptard medidas para re-
ducir el impacto medioambiental.

En este sentido, el presidente del salén, Luis Conde, afirma que
“los practicantes de la ndutica somos los primeros interesados
en proteger el entorno en el que llevamos a cabo una de nues-
tras grandes pasiones. Los amantes del mar no podemos per-
manecer de brazos cruzados ante la degradacién de nuestros ma-
res y océanos. Y el Salén Ndutico de Barcelona ha querido ser
el primero en tomar el timén de la sostenibilidad”.

Ademds de ser el mejor escaparate comercial de la ndutica es-
pariola con la presencia de las principales marcas nacionales e
internacionales, el Salén Néutico de Barcelona se consolida como
la mayor plataforma profesional del sector.

Con cerca de 200 encuentros profesionales en la tercera edicion
de los Professional Meetings, la segunda edicién del Nautic Tech
International Investment Forum para startups relacionadas con
el mundo de la ndutica o el primer “Foro La Mar en Femenino’
para poner en valor el papel de la mujer en el sector presenté
asi una de las agendas mds completas para facilitar los contactos
de negocio y contribuir a la reactivacién sectorial.

Los dltimos datos en matriculaciones registradas en el periodo
comprendido entre enero y agosto de este afio sefialan un cre-
cimiento de un 9,43% respecto al mismo periodo de 2018. En este
sentido, el secretario general de ANEN, Carlos Sanlorenzo, va-
lora positivamente este crecimiento: “Son datos que reflejan la
actual estabilidad del sector nautico que aporta 4.822 millones
de euros al VAB (Valor Afiadido Bruto) y genera 82.345 empleos
(directo+indirecto+inducido) y que es estratégico para impul-
sar el turismo ndutico de calidad en Espafia”. 24
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Viajes Maritimos

de La Plata

Imitando a Elcano antes de los 70 (IV)
Buenos Aires y el estuario del rio

Texto y fotos:
Julio Ruiz de Velasco
Tissier

orria el ano 1519 cuando a Elcano
‘ le contrataron los portugueses Ma-

gallanes y Ruy Falero, los cuales
habian ofrecido sus servicios al rey de Es-
pafia Carlos V para descubrir otra ruta dis-
tinta a la habitual de bordear el cabo de
Buena Esperanza para llegar a las Indias.
Cuando el rey aprobé su propuesta, Elcano
se ofrecié como tripulante de la expedicién
y fue nombrado maestre de una de las cin-
co naves dispuestas para el viaje, la Con-
cepcidén, siendo su capitdn Gaspar de
Quesada. El 27 de setiembre, con las otras
cuatro naos de nombres la Trinidad, la San-
tiago, la San Antonio y la Victoria zarpa-
ron de Sanldcar de Barrameda, 238 hom-
bres.

El 12 de enero de 1520, casi cuatro meses
mas tarde arribaban al continente suda-
mericano y costeando se encontraron con

Recreacion de las cinco naves

CARIBBEEAN SEA

ATLANTIC
OCEAN

PACIFIC
OCEAN

Ruta que llevé Magallanes
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el inmenso “mar” que es la desemboca-
dura del rio de la Plata y les hizo pensar
erréneamente que era el paso al Mar del
Sur, como entonces se le conocia al hoy
océano Pacifico. Tras 15 dias de navegacién
por aquel mar inmenso, se percataron de
que no habia salida. De regreso de nuevo
hacia el este y ya en mar abierto, navega-
ron hacia el sur hasta descubrir el verda-
dero paso que llamaron primero estrecho
de todos los Santos y que luego llevaria
el nombre del capitdn de la expedicién: el
estrecho de Magallanes. De las cinco na-
ves tan solo tres lograron pasar al Pacifi-
co después de navegar mds de un mes por
los canales. La Santiago encall6 en uno de

URUGUAY

ARGENTINA

Desembocadura del Rio de la Plata

De las cinco naves tan
solo tres lograron pasar
al Pacifico después de
navegar mas de un mes
por los canales

Canales en el Cono Sur



Viajes Maritimos

ellos y fue a pique y la San Antonio rene-
g6 de la expediciéon y puso rumbo de re-
greso hacia Espaiia.

Por mi parte, 500 afios mas tarde y ya en el
siglo XXI empieza mi regreso hacia Bilbao
pero siguiendo rumbo este. Abandono
Nueva Zelanda a las 20,15 h del dia 6 de fe-
brero, casualmente 38 afios despues de ser
padre por primera vez y llego a Argentina
alas 15,15 del mismo dia. Atravesando la li-
nea de cambio de fecha, el meridiano 180°.
Es el dfa mas largo de mi vida. Y es que ade-
maés del cambio de fecha y hora, el vuelo tie-
ne una duracién de 11 h y 40 m.

Argentinos para todos los gustos

Llegar al aeropuerto de Ezeiza en Buenos
Aires y poder hablar en castellano ya me
hace sentirme mds en casa. Lo primero
que advierto es esa cercanfa que el idio-
ma me proporciona. Poder comunicarse.
Hablar con cualquiera y poder preguntar
lo que a uno le apetezca. Los argentinos
son inmensamente amables. Desde hace
muchos afios soy ademds enamorado de
su musica; Los Fronterizos, Eduardo
Fald, Julia Elena Dévalos...... y del fatbol.
Antes Maradona y ahora Messi, y por su-
puesto Marcelo Bielsa. El rosarino distinto

a

El Ateneo es la libreria mas visitada de Buenos Aires

El trazado urbanistico
de Buenos Aires nunca
le da la cara al mar

y genial a quién tanto debe Bilbao y
nuestro Athletic. Y sin olvidar por su-
puesto a Cortdzar, Borges y Bioy Casares,
maestros de la expresién y la conjugacion
de palabras cuyas obras y muchas otras
mas las podemos encontrar en el antiguo
teatro reconvertido hoy en dia en la li-

Estuario del rio de la Plata. Buenos Aires abajo a la dcha y arriba a la izda Montevideo
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El Tigre en Buenos
Aires es una zona de
marismas, manglares,
canales y mas canales

breria mas espectacular de Buenos Aires,
El Ateneo.

Me estaba acostumbrando a tener que
pagar por una simple cerveza o una copa
de vino 6 euros al cambio en Singapur, Sid-
ney y Auckland y resulta que aqui en Bue-
nos Aires por el mismo precio se puede
conseguir una botella y hasta cuatro cafias.
Pero en los restaurantes se ofrece poco pes-
cado. Aqui la carne es la reina y degustarla
es casi obligacion.

Asf que Intentar relacionar Buenos Aires
con la mar me cuesta bastante. Ademads de
por la poca oferta de pescado resulta que
las aguas que bafian su Puerto Madero son
marrones. Que no sucias. Es tal el volumen
de agua que llega desde tierra al estuario
del rio de la Plata que hay que navegar mu-
chas millas, més de 120, para empezar a
verlas clarear a la altura de Montevideo en
Uruguay. Me acerco hasta el colorista ba-
rrio de La Boca abarrotado de turistas en
chanclas y camisetas y me congratulo de
encontrar detalles que recuerdan la unién
de Buenos Aires y el mar. Son esculturas
en honor a las personas inmigrantes que en

Monumento al remero argentino Yolas, motos lanchas y un astillero en un mismo cauce
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esta zona se establecieron durante afios
buscédndose un porvenir mejor.

Delta de Tigre y rio Lujan

Mas al oeste de Buenos Aires y en el fon-
do del estuario se encuentra Tigre, pe-
quefia poblacién turistica por la que dis-
curre el rio Lujdn cuyas aguas llegan al
gran estuario. Es una zona de marismas,
manglares, canales y mas canales. Un
delta. Aquf conviven en aguas turbias,
canoas, motos acudticas, cldsicos de
madera, embarcaciones de pasaje, cata-
maranes de paseo, y yates de mas de 10
m de eslora. Incluso barcos de esloras
mayores abandonados y oxidados. Y
como complemento de todos; playas ar-
tificiales, restaurantes de lujo, escuelas
de remo e incluso astilleros en funcio-
namiento. Todas las edificaciones son ca-
sas unifamiliares al lado del agua, ma-
rrén por supuesto, pero con una pisci-
na en el jardin de aguas cristalinas, casi
turquesas y con embarcadero propio con
su canoa fuera borda para recorrer los
canales y sin posibilidad de otear el ho-
rizonte a no ser que te “asomes” al es-
tuario. Tan sélo cuatro edificios de 15 al-
turas que componen una urbanizacién
de lujo con su marina, su pequefio cam-
po de golf y que particularmente a mi
me descoloca totalmente.

Y volviendo a Buenos Aires; de todos es
sabido que su trazado urbanistico nunca
le dala cara al mar y esto es asi porque sus
alrededores son pantanosos y de dificil edi-
ficacion junto al agua y ademas el puerto,
Puerto Madero, hace de barrera. Ahora que
la visito ya en el siglo XXI, estdn metidos
en inmensas obras en la zona baja y aun-
que desconozco el proyecto es posible que
en tres o cuatro anos todo tenga una ima-
gen diferente con todos los paseos, jardi-
nes y demds al borde del agua. Eso sf, se-
guird siendo marrén y turbia. Y es que con-
tra natura nunca se debe de ir.

terto dey en urbanizacion privada en el Delta
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Japon, ante todo el pescado

Texto y fotos: Alberto Lo-
pez
Echevarrieta.

0s japoneses son los mayores con-
L sumidores de pescado del mundo.

No hace falta indagar en los gustos
de la sociedad nipona para darse cuenta de
ello, porque la pesca estd presente en los
escaparates de los restaurantes, en todos
los ments de éstos con una amplisima va-
riedad, en los mercados publicos y hasta
en las bandejas de comida rapida que mu-
chos ejecutivos devoran por las calles
aprovechando desplazamientos de me-
diodfa. Los restaurantes de Tokio tienen
302 estrellas Michelin. Es la ciudad del
mundo donde hay més restaurantes de tres
estrellas, por encima de Paris. Y a Tokio le
siguen Kioto y Osaka, también japoneses.

La presencia de pescado es obligada en
cualquier mesa que se precie por humilde
que sea, pero también es omnipresente en
los mercadillos de las grandes ciudades en
los que se ofrece un surtido variadisimo en
las mejores condiciones. Las pescaderias
callejeras, cuyo olor se detecta a gran dis-
tancia, tienen una gran clientela. El pes-
cadero, en cuestién de segundos, despie-
za, limpia y pesa ejemplares de todas
clases que luego presidirdn mesas muy ce-
remoniosas.

También ofrece larvas de gambas que
vende en bandejas o cucuruchos para ser
degustadas principalmente por jévenes
como si de pipas se tratara. Se evidencia
claramente que en este pafs no se respetan
los tamafios de sus capturas. La campafia
“Pezqueriines no” no ha llegado a este pais
0, como dicen en mi pueblo, se la resbala.

Preparando el pescado en plena calle.
Foto ALE ©

En los mercados no se
respetan los tamafios de
las piezas
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El atiin es el rey de los pescados.
Foto ALE©

La carne de ballena,
uno de los platos
favoritos de los
japoneses

La ventaja de las islas

Japén estd completamente rodeado de
agua: el océano Pacifico en el Este, el mar
de China oriental en el Sur, el mar de Ok-
hotsk en el Norte y el mar interior de Seto
entre Honshu y Shikoku. Este hecho ha
marcado la dieta y la economia del archi-
piélago. Por otra parte, estd muy extendi-
da entre sus habitantes la méxima “hana
yori dango” que, segiin mi amigo Osaki,
significa algo asi como que se deben pre-
ferir las albéndigas a las flores.

Aunque aqui las flores tienen una singu-
lar importancia, sobre todo en esos mara-
villosos arreglos que realizan con el nom-
bre de “ikebana”, la carne es un auténtico
articulo de lujo. Osaki me lo dice con ple-
no conocimiento. Japonés de nacimiento,
siente un especial carifio por el Pafs Vas-
co, sobre todo por San Sebastidn, donde se
formé gastronémicamente. Hoy regenta
un restaurante en una de las mds concu-
rridas calles Tokio y se enorgullece cuan-
do me ensefia un libro con recetas de pin-
txos donostiarras.

Con perfecto conocimiento del mercado y
perfecto dominio del idioma me facilita la
labor a la hora del tanteo que me planteo
para este trabajo. “La carne de vacuno -me
dice- estd por las nubes. Baste decir que un kilo
viene a costar el equivalente a unas 35.000 an-
tiguas pesetas. La cifra no es nada exagerada
y debe tenerse en cuenta en los restaurantes por-
que su precio no suele estar especificado en la
carta. Mds bien se indica eso de “segiin mer-
cado” y si uno se anima, pide los filetes a peso”.
Afiade que hace pocas fechas se hizo una
encuesta en una red de colegios nipones
y ningtin alumno supo dibujar una vaca o
un buey.



Reportaje

Algunas especies que se
muestran en los
mercados son inéditas
en Occidente

La popularidad del pescado

Para los japoneses la pesca les ha supues-
to siempre su principal fuente de protei-
nas, mientras la pesca industrial, muy mo-
derna, sigue siendo una de sus actividades
mds importantes. El pescado es barato por
lo que se consume a diario en la préctica
totalidad de las comidas. Como el arroz.
Ambos elementos, combinados de una for-
ma u otra, constituyen la base de la mayor
parte de los mentes populares del pais.
Todo ello, eso si, enmarcado en el com-
plicado ritual de un ceremonial de deli-
cadezas desusadas y maravillosas. Mds
que en otra parte se mezclan aqui los ele-
mentos sociales y una gran poesia.

“El pescado es la base de nuestra vitalidad, me
dice Osaki, orgulloso del producto que le
da el mar. La variedad es enorme y cada ele-
mento tiene sus caracteristicas por lo que no
es dificil reconocer en qué costa, en qué mar o
rio ha sido pescado y en qué lecho de arena o
roca ha vivido, en qué aguas tranquilas o en qué
corrientes”.

Las distintas provincias japonesas rivali-
zan en especialidades pesqueras: En
Kwanto es muy apreciado el “magouro”,
una especie de attin crudo cortado en pe-
quefias lonjas que se sirven, principal-
mente, como entremeses; en Kwansadi se
consume gran cantidad de algas marinas
con diversas especias; en Kyoto, la regiéon
histéricamente mds rica, rodeada por
montafias que la aislan del mar, estdn los
pescados de agua dulce, y, sobre todo, las

Blr

Ry -RE-HFHICELL
77—2I~7—I~‘1$’41b0?]717-'f17.

2770 =Fufr-./ :

FANCL KITCHEN
OPEN 11:00—21:00

buscadisimas doradas que se comen mu-
cho con retofios de bambt y champifién;
Nagasaki se distingue por sus platos de ra-
nas...

“Pezqueiines” si, todo vale

En el centro de Tokio, al pie de una de las
lineas superiores del metro, se encuentra
uno de los mercados callejeros mds sor-

Ante los elevados
precios de la carne, el
pescado reina en las
cocinas

Calamares orientales. Foto ALE ©

prendentes que imaginarse pueda: Uno
puede encontrar absolutamente de todo,
pero lo que mds me llama la atencién son
los tenderetes en los que se vende pesca-
do. Atendidos por gente joven experta en
la venta callejera —jhay que ver c6mo pro-
mocionan sus productos!—, se muestra
una variedad sorprendente entre la que se
encuentran pececitos cuya venta jamds se
permitiria en otros paises.

Pasan a mi lado estudiantes uniformados
recién salidos del colegio que se acercan a
los puestos y compran cucuruchos y ban-
dejas de larvas de gambas y chanquetes
para degustar durante el paseo a modo de
pipas o cacahuetes. La popularidad de es-
tos productos es grande a juzgar por las
cantidades de paquetes que ya estan pre-
parados y listos para llevar.

Sin respeto por la ballena

Si bien el bonito es el pescado rey, no se
puede por menos que hacer una especial
mencién a la ballena. En junio de 2003, Ja-
pon rechazé la creacién de santuarios
para ballenas en el Atlantico Sur boicote-
ando la propuesta mayoritaria de una co-
misién internacional decidida a incre-
mentar las medidas de proteccién de es-
tos mamiferos marinos. Los ecologistas pu-
sieron el grito en el cielo ante las carnice-
rias que se cometen en la caza, especial-
mente por balleneros japoneses.
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El bonito es el
pescado-rey

Nada tiene de extrafia esta postura si te-
nemos en cuenta que en el pais nipén la
carne de ballena es uno de los manjares
mds cotizados. En el mercado se vende la
carne de unas mil ballenas de distintas es-
pecies. Basta darse una vuelta por el Res-
taurante Ganso Kujira-ya para darse cuen-
ta de la aceptacion que tiene esta carne que
se sirve con diversas salsas.

Sobre las mesas de madera al estilo de una
taberna tradicional de este restaurante se
viene a consumir una tonelada de ballena
al afio, importando bien poco la prohibi-
cién de consumo comercial que pesa so-
bre este mamifero por estar en peligro de
extincién. Pero no crean que la ballena es
una exclusiva de este local del barrio de
Shibuya, porque cualquiera puede com-
prar esta carne en los supermercados y co-
cinarla de mil formas: al curry, con que-
SO...

Los japoneses conocen el problema exis-
tente con las ballenas, pero justifican su
caza 'y consumo amparados en la tradicion.
Los balleneros de la peninsula de Oshika,
en el golfo de Sendai, a orillas del Pacifi-
co, defienden la captura de este cetdceo ar-
gumentando el dafio que causa a otras es-
pecies menores de las que se alimenta. En
1987, el gobierno nipén implanté una ini-
ciativa para sortear la moratoria interna-
cional que un afio antes prohibia la caza
comercial de cetdceos permitiendo el afio
pasado la captura de 700 ballenas.

Cocina pesquera

La cocina japonesa no se concibe sin los
pescados. Lo veo en el establecimiento de
Osaki: flotan como unas bolas blancas en
la sopa, toman la apariencia del queso y se
comen también en crudo, y otras veces son
de color de rosa y tienen el gusto de la car-
ne tierna de pollo. Los platos se presentan
siempre elaborados y, cuando los ingre-
dientes lo hacen posible, forman con ellos
una pequefia montafia, como simbolo de
lo sagrado. Y es que la espiritualidad ni-
pona, ya digo, llega a este punto.
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Enorme variedad de especies. Foto ALE
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Mercado callejero en Tokio. Foto ALE ©
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Reportaje

La dorada se esta
imponiendo en las mesas
niponas

Al margen del popular “sushi”, un plato
conocido en todo el mundo, destaco otros
dos en los que el pescado tiene un prota-
gonismo singular: El “ossakeno-sakana” y la
“tempura”. Este tltimo es un verdadero
manjar que se presenta sobre un papel
blanco con las puntas ligeramente eleva-
das y formando un montoncito. Se com-
pone de una variedad de pescados, ca-
marones y verduras rebozados en una es-
pesa salsa hecha con huevo y fritos en una
sartén con aceite vegetal.

Uno de los platos de la comida de boda en
Japon es la sopa de almejas, pues la almeja
es simbolo de unién dichosa e inseparable
porque una concha suelta jamds se adap-
ta alas coyunturas de otra. “Ya sé que a vo-
sotros, los occidentales, os choca que nosotros
incluyamos pescado crudo en algunos de
nuestros platos, dice Osaki ante mi obser-
vacién, pero ;no hacéis vosotros lo mismo con
las anchoas marinadas, por ejemplo?”. Y
como tiene razén, encajo el golpe.
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Pescaderia callejera. Foto ALE ©

La oferta de pescado es directa.
Foto ALE ©
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El tamaiio no importa. Foto ALE ©
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Alejandro Serrano proclamado
Chef Balfego 2019

Alejandro Serrano, del restaurante Alejandro (Miranda de Ebro, Burgos) es el nuevo
Chef Balfegé, un galardén que premia a los cocineros que mejor trabajan y preparan
el atin rojo. La final del concurso, celebrado en Madrid, conté con un gran nivel, seis
de los ocho finalistas sumaban ocho estrellas Michelin.

Texto y fotos:
Teresa Montero

a final de la tercera edicién del concurso
L Chef Balfeg6 tuvo lugar el pasado 12 de
septiembre en Madrid. De los ocho par-
ticipantes, seis representaban a restaurantes

que retinen en conjunto ocho estrellas Mi-
chelin.

Los platos de Marmitako de lomo de Attin
Rojo Balfegé y Secreto y finas hierbas de mar
y montafia, por “su originalidad, la presen-
tacién y las técnicas de cocina utilizadas”, se-
gun el jurado, llevaron a Serrano, del restau-
rante Alejandro (Miranda de Ebro), a lograr
el campeonato.

El segundo y tercer puesto recayeron, res-
pectivamente, en Pau Castell, del restauran- Alejandro Serrano premiado con el titulo Chef Balfego 2019
te Les Moles (Ulldecona, Tarragona), y Clau-
dio Santos, del restaurante L’ Angle (Barcelo-

na).

Junto han ellos han competido Nazario Cano
Lopez, del restaurante El Rodat (Jdvea); Paco
Carrascosa Arévalo, del restaurante Taberna
Puerto Lagasca (Madrid); Mateo Garcia Lei-
va, del restaurante ABaC (Barcelona); Anto-
nio Garcia Lozano, del restaurante Es Fum, St.
Regis Mardavall Mallorca Resort (Palma de
Mallorca), y Koichi Kuwabara, del restaurante
Dos Palillos (Barcelona).

Seis de los ocho
finalistas representan a
restaurantes con
estrella Michelin
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El atun es una especie que reporta mu-
chas variedades de platos exquisitos

Jurado estrella

El concurso Chef Balfeg6 que premia y reco-
noce a los cocineros profesionales que mejor
trabajan y preparan el attin rojo, ha contado
en esta final con un jurado de excepcién, con
una consolidada trayectoria profesional.

Sus integrantes sumaron entre todos quince
estrellas Michelin: Martin Berasategui (Mar-
tin Berasategui Lasarte — Oria, Guiptizcoa), Pa-
olo Casagrande (Lasarte — Barcelona), Mario
Sandoval (Restaurante Coque —Madrid), José
Carlos Capel (critico gastronémico de El Pais
y presidente de Madrid Fusién), Cristina Jo-
lonch (periodista gastronémica de La Van-
guardia y presidenta de The World’s 50 Best
Restaurants para Espafia y Portugal) y Erwan
Poudoulec (Chef y director técnico de la Es-
cuela de Alta Cocina Le Cordon Bleu).

La prestigiosa escuela de cocina Le Cordon
Bleu fue el espacio donde se desarroll6 la com-
peticién. Y el hotel NH Collection Eurobuil-



La organizacién
concedi6 10.000 euros
en premios, viajes,
articulos y una gran
difusion

Preparacion de un plato con atun de
Balfego

Platos presentados

Alejandro Serrano Delgado

* Primer Plato: Marmitako de lomo de Atdan Rojo Balfegé
* Segundo plato: Secreto y finas hierbas de mar y montafia

Antonio Garcia Lozano

* Primer Plato: Canelén de Attin Rojo Balfegé y ajoblanco de coco

y pan de algas

Premiados e invitados al acto Chef Balfego

ding (Madrid), el lugar elegido para anunciar
los ganadores.

Esta gala congreg¢ alrededor de 450 personas
entre las que se encontraron representantes ins-
titucionales, grandes figuras de la cocina de
nuestro pafs y referentes del periodismo gas-
tronémico y de otros sectores profesionales.
Asimismo, los asistentes al evento disfrutaron

de una cena en formato céctel de la Tunateca
Balfeg6 (Barcelona), el primer espacio gas-
tronémico del mundo dedicado al attin rojo.

Los premios han repartido 10.000€ en metd-
lico, un viaje a Japén, cuchillos japoneses, re-
portajes audiovisuales, presencia en las mejores
revistas de cocina y la participacién como po-
nentes en Madrid Fusién.

* Segundo Plato: Rillete de paladar de Atin Rojo Balfegé

Nazario Cano

mentos

* Primer Plato: Lomo de Atin Rojo Balfegé en alcoholes y fer-

* Segundo Plato: Infiltraciéon ahumada de regaliz en ventresca

de civet de Attin Rojo Balfego

* Segundo plato: Parpatana de Atin Rojo Balfeg6é ahumada con
guiso de marmitako y encurtidos

Claudio Santos da Silva
* Primer Plato: Canelén de Attin Rojo Balfegé
* Segundo Plato: Aguachile de maracuyd y Attin Rojo Balfegé

Koichi Kuwabara
* Primer Plato: Caza de mar
* Segundo Plato: Sushi caldoso de lomo de Attin Rojo Balfegd

Mateo Garcia Leiva
* Primer Plato: Lomo de Attin Rojo Balfegé curado y sus en-
curtidos de mar

Paco Carrascosa

* Primer Plato: Terrina de sashimi de lomo de Atin Rojo Bal-
feg6, membrillo, grasa de foie escabechado y maracuyd con emul-
sién de chirivias, zanahorias y bulbo de hinojo

* Segundo Plato: Royal de corazén de Attin Rojo Balfegé con-
fitado con salsa picante de tomate de drbol y aceite de lima kaf-
fir

Pau Castell Sauch

* Primer Plato: Attin Rojo Balfegé con texturas de tomate, lomo
curado y ahumado

* Segundo Plato: Armdnica de Atdn Rojo Balfegd, puré de pa-
tata y yema curada
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